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Tische 7TS T700Tische 7TS T700
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Schockfroster 7TSchockfroster 7T

Schockfroster 10TSchockfroster 10T
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Zubehör und AusführungenZubehör und Ausführungen
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SCHOCKFROSTER VISION

Schockfroster VISON,
exzellente Technologie

Dank Gesprächen mit Küchenchefs und Konditormeistern, hat Coldline
die Schockfroster VISION F und NUVŌ™ entwickelt. Somit steht jedem
Profi  das geeignete Gerät für den jeweiligen Bedarf zur Verfügung.

VISION ersetzt somit traditionelle Geräte auf wenig Raum, mit
vielfältigen Funktionen. Tagsüber wird reduziert, tiefgekühlt oder
aufgetaut, in der Nacht gegärt oder bei niedriger Temperatur gekocht.

Eine einfache, leistungsstarke und innovative Technologie, die Zeit spart,
den Verbrauch reduziert und die Arbeitsqualität verbessert.
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F
-40°C +65°C

NUVŌ™
-40°C +85°C 

SCHOCKFROSTER VISION

Schockkühlung
Schnellabkühlung auf +3°C bis in den Lebensmittelkern, 
sowohl rohe als auch gekochte Lebensmittel

Schockfrostung
Schockfrostung auf -18°C bis in den Lebensmittelkern,
sowohl rohe als auch gekochte Lebensmittel

Manueller Zyklus
Hält die Temperatur eines Lebensmittels zwischen -40°C
+65°C (F), -40°C - +85°C (NUVŌ™)

Au� auung
Taut schnell und sicher Lebensmittel auf,
dabei wird die ursprüngliche Qualität bewahrt

Gärung und Gärunterbrechung
Scha�   das ideale Mikroklima mit der notwendigen
Feuchtigkeit für eine perfekte Gärung

Schokoladenkristallisierung
Kristallisiert in wenigen Minuten, Pralinen,
Schokoladenstücke und Schokoladentafeln

Erhaltung
Hält die Gerichte auf Esstemperatur

Trocknung
Entwässert ein Lebensmittel san�  und
verlängert so die Haltbarkeit

Joghurt
Zubereitung von cremigem und natürlichem
Joghurt unter Verwendung erstklassiger Milch

Pasteurisierung
Eliminiert krankheitserregende Mikroorganismen, die
in den Lebensmitteln vorhanden sind und verlängert
somit die Haltbarkeit

Kochen mit Dampf bei niedriger Temperatur
Kocht die Lebensmittel san�  bei kontrollierter
Temperatur und der richtigen Feuchtigkeit

Hygienisch durch Zubereitung mit Dampf
Desinfi ziert das Reduzierfach mit Dampf
und beseitigt Gerüche und Lebensmittelreste

Schockfroster V
ision
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Schockkühlung

Kühlt schnell auf +3°C bis in den Lebensmittelkern ab, verhindert das Ausbreiten von
Bakterien, erhöht die Haltbarkeit um bis zu 70% und das ohne Qualitätsverlust.

Länger haltbar
Im Temperaturbereich zwischen +65°C e +10°CIm Temperaturbereich zwischen +65°C e +10°CIm Temperaturbereich zwischen +65°C e +10°C
fi nden Bakterien die idealen Bedingungen zurfi nden Bakterien die idealen Bedingungen zurfi nden Bakterien die idealen Bedingungen zur
Ausbreitung und verkürzen die Haltbarkeit derAusbreitung und verkürzen die Haltbarkeit derAusbreitung und verkürzen die Haltbarkeit der
Lebensmittel. Die umgehende Kühlung von VISIONLebensmittel. Die umgehende Kühlung von VISIONLebensmittel. Die umgehende Kühlung von VISION
verlängert die Haltbarkeitszeit, erhält unverändertverlängert die Haltbarkeitszeit, erhält unverändertverlängert die Haltbarkeitszeit, erhält unverändert
Farbe, Geschmack und Konsistenz.

Planung und FlexibilitätPlanung und Flexibilität
Durch die Verlängerung der Haltbarkeitszeit derDurch die Verlängerung der Haltbarkeitszeit der
Lebensmittel, fallen tägliche Vorbereitungszeiten Lebensmittel, fallen tägliche Vorbereitungszeiten 
weg. So können größere Mengen im Voraus weg. So können größere Mengen im Voraus 
vorbereitet werden, und in kurzer Zeit nur die vorbereitet werden, und in kurzer Zeit nur die 
gewünschten Portionen aufgefrischt und gewünschten Portionen aufgefrischt und 
serviert werden.serviert werden.

Gerösteter Tintenfi schGerösteter Tintenfi sch
Frisch tiefgekühlt mit VISION, gekochtFrisch tiefgekühlt mit VISION, gekocht
und reduziert 4 Tage vor dem Servierenund reduziert 4 Tage vor dem Servieren

SCHOCKFROSTER VISION
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Sicherheit der LebensmittelSicherheit der Lebensmittel
Auch empfi ndliche Gerichte, wie CremesAuch empfi ndliche Gerichte, wie Cremes
und Soßen, können den aktuellenund Soßen, können den aktuellen
Gesundheitsnormen entsprechendGesundheitsnormen entsprechend
zubereitet werden. Detaillierte Berichtezubereitet werden. Detaillierte Berichte
können gespeichert und das HACCPkönnen gespeichert und das HACCP
Register aktualisiert werden.Register aktualisiert werden.

FeuchtigkeitszufuhrFeuchtigkeitszufuhrFeuchtigkeitszufuhr
während der Gärungwährend der Gärungwährend der Gärung
Die Temperaturreduzierung von Gärteigen Die Temperaturreduzierung von Gärteigen Die Temperaturreduzierung von Gärteigen 
und Teiglingen für den Backofen blockiert die und Teiglingen für den Backofen blockiert die und Teiglingen für den Backofen blockiert die 
Verdampfung von Wasser und reduziert so das Verdampfung von Wasser und reduziert so das Verdampfung von Wasser und reduziert so das 
Dehydrierungsrisiko. Brot, Pizzen und Kuchen Dehydrierungsrisiko. Brot, Pizzen und Kuchen Dehydrierungsrisiko. Brot, Pizzen und Kuchen 
behalten ihre Konsistenz und ihre Aromen behalten ihre Konsistenz und ihre Aromen behalten ihre Konsistenz und ihre Aromen 
für lange Zeit.für lange Zeit.

Gerösteter Tintenfi sch mit Creme
aus Kichererbsen, Pachinotomaten,

Basilikum und PetersilieBasilikum und PetersilieBasilikum und Petersilie
Aufgefrischt in 6 Minuten, kann 8 MinutenAufgefrischt in 6 Minuten, kann 8 MinutenAufgefrischt in 6 Minuten, kann 8 Minuten

nach der Bestellung schon serviert werdennach der Bestellung schon serviert werdennach der Bestellung schon serviert werden

Kichererbsen cremeKichererbsen cremeKichererbsen creme
Vorbereiten und reduzierenVorbereiten und reduzierenVorbereiten und reduzieren

3 Tage vorm Servieren3 Tage vorm Servieren3 Tage vorm Servieren

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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Schockfrostung

Schnelle Abkühlung auf -18°C bis in de Lebensmittels Kerns und begünstigen
die Mikrokristallisierung der Flüssigkeiten. Fasern, Geschmack und Struktur
bleiben unverändert.

Organisation undOrganisation und
BequemlichkeitBequemlichkeit
Sie können TiefkühlprodukteSie können Tiefkühlprodukte
mit der Lagerung von frischenmit der Lagerung von frischen
Produkten ihres LieferantenProdukten ihres Lieferanten
des Vertrauens wirkungsvoll
kombinieren und so den Kauf von
industriellen Tiefkühl - Produkten
und halbfertigen Produkten
vermeiden.

Gesund wie ein FischGesund wie ein FischGesund wie ein Fisch
Dank der Stärke und der san� enDank der Stärke und der san� enDank der Stärke und der san� en
Kälte VISION kann roher FischKälte VISION kann roher FischKälte VISION kann roher Fisch
vorbereitet werden und dasvorbereitet werden und dasvorbereitet werden und das
Anisakis-Risiko wird vermieden.Anisakis-Risiko wird vermieden.Anisakis-Risiko wird vermieden.
Nach dem Au� auen fi ndet man
festes Fleisch, welches leicht mit
dem Messer bearbeitet werden 
kann.

Ein vielfältigeresEin vielfältigeres
SpeiseangebotSpeiseangebot
Ein perfekt gelagerter VorratEin perfekt gelagerter Vorrat
für längere Zeit, ermöglichtfür längere Zeit, ermöglicht
es den Kunden ein vielfältigeses den Kunden ein vielfältiges
Speiseangebot in gewohnter
Qualität anzubieten.

Pacchero gefüllt mit Stockfi schPacchero gefüllt mit Stockfi schPacchero gefüllt mit Stockfi sch
Gekocht, gefüllt und tiefgekühlt mitGekocht, gefüllt und tiefgekühlt mitGekocht, gefüllt und tiefgekühlt mit
VISION schon 18 Tage vor GebrauchVISION schon 18 Tage vor GebrauchVISION schon 18 Tage vor Gebrauch

Tintenfi schfarbene BrotkrumenTintenfi schfarbene BrotkrumenTintenfi schfarbene Brotkrumen
Zubereitet 34 Tage vor Gebrauch,Zubereitet 34 Tage vor Gebrauch,Zubereitet 34 Tage vor Gebrauch,
getrocknet mit VISIONgetrocknet mit VISIONgetrocknet mit VISION

SCHOCKFROSTER VISION
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HalbgefrorenesHalbgefrorenesHalbgefrorenes
und Eistortenund Eistortenund Eistorten
Neutrale Basen für Eistorten,Neutrale Basen für Eistorten,Neutrale Basen für Eistorten,
Halbgefrorenes und DessertsHalbgefrorenes und DessertsHalbgefrorenes und Desserts
werden tiefgekühlt; inwerden tiefgekühlt; inwerden tiefgekühlt; in
wenigen Minuten können so
wohlschmeckende Desserts
zubereitet werden, die jeden
Kundenwunsch erfüllen.

Lu� , das GeheimnisLu� , das Geheimnis
von sahnigem Speiseeis von sahnigem Speiseeis 
Mikrolu� blasen bestimmen dieMikrolu� blasen bestimmen die
Cremigkeit von Eis. VISION scha�  Cremigkeit von Eis. VISION scha�  
eine dünne Oberfl äche, die verhindert,eine dünne Oberfl äche, die verhindert,
dass die Lu�  entweichen kann. Das Eis
bleibt somit bis zum Gebrauch cremig.

Das ideale ProgrammDas ideale Programm
für jedes Lebensmittelfür jedes Lebensmittel
Bignè, Mousse, gegärteBignè, Mousse, gegärte
Produkte, Teiglinge fürProdukte, Teiglinge für
den Backofen, Speiseeis,den Backofen, Speiseeis,
Einzelportionen, Halbgefrorenes,
Kekse, Cremes, Mignon.
VISION bietet ein geeignetes
Programm für Lebensmittel mit
unterschiedlichen Eigenscha� en.

KürbiscremeKürbiscremeKürbiscreme
21 Tage vor Bedarf zubereitet, 21 Tage vor Bedarf zubereitet, 21 Tage vor Bedarf zubereitet, 

tiefgekühlt in Einzelportionen mit VISIONtiefgekühlt in Einzelportionen mit VISIONtiefgekühlt in Einzelportionen mit VISION

Pacchero gefüllt mit Stockfi sch
auf Kürbiscreme und Tintenfi sch  

Aufgetaut in 7 Minuten, nur 9 Minuten
nach der Bestellung serviert

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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Au� auung

San� es Au� auen von Lebensmitteln, die mit VISION tiefgekühlt wurden.
Die vorsichtige Handhabung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet
die Verbreitung der Bakterien.die Verbreitung der Bakterien.die Verbreitung der Bakterien.

LebensmittelsicherheitLebensmittelsicherheit
Das Au� auen ist ein langsamer und heiklerDas Au� auen ist ein langsamer und heikler
Prozess. Laufendes Wasser zu benutzen ist nichtProzess. Laufendes Wasser zu benutzen ist nicht
empfehlenswert, während die Mikrowelle dasempfehlenswert, während die Mikrowelle das
Lebensmittel teilweise kocht und so die Proteine
verändert werden. Mit VISION wird sicher und
schnell aufgetaut, dabei bleiben die Eigenscha� en
des Lebensmittels unverändert erhalten.

Aufgetaut in wenigen MinutenAufgetaut in wenigen Minuten
Mit den VISION Programmen können Fisch, Fleisch,Mit den VISION Programmen können Fisch, Fleisch,
Teigbasen für den Backofen, Speiseeis und DessertsTeigbasen für den Backofen, Speiseeis und Desserts
auf Serviertemperatur gebracht werden. In wenigauf Serviertemperatur gebracht werden. In wenig
Zeit können die Vitrinen aufgefüllt und den Kunden
eine große Auswahl an Gerichten angeboten werden.
Und das ohne Stress.

Krebs und roterKrebs und roter
Thunfi schThunfi sch

Aufgetaut in 8 MinutenAufgetaut in 8 Minuten

SCHOCKFROSTER VISION
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Gärung und Gärunterbrechung

Gärt den Teig perfekt sofort oder zu programmierter Zeit; die Zuführung von
Feuchtigkeit ermöglicht die Erhaltung der idealen Feuchtigkeit und begünstigt
eine reguläre Gärung.

Hefeteige zu Hause machenHefeteige zu Hause machen
Brot, Gourmet-Pizza, Focacce, CroissantsBrot, Gourmet-Pizza, Focacce, Croissants
und Donuts, zu Hause gemacht, geben deiner
Arbeit Qualität. VISION ist eine exzellente
Gärkammer für poröse, weiche und
bekömmliche Teige. Ebenso können auch
Sauerteige, unabhängig von klimatischen
Bedingungen zubereitet werden.

GärunterbrechungGärunterbrechung
Dank Vision genügt es, wenn man zur Kochzeit inDank Vision genügt es, wenn man zur Kochzeit in
der Küche ist. Die nächtliche Gärung kann mit bis zu
5 Phasen programmiert werden (Abkühlung,
Erhaltung, Au� rischung, Gärung, Wartezeit).
Gewählt werden können Dauer, Temperatur,
Feuchtigkeit und die Intensität der Ventilation.

Gourmet-Pizza mit Vorteig
Teig, über Nacht gegärt, gekocht,Teig, über Nacht gegärt, gekocht,Teig, über Nacht gegärt, gekocht,
tiefgekühlt und aufgefrischt in 5 Minutentiefgekühlt und aufgefrischt in 5 Minuten

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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Schokoladenkristallisierung

Kristallisiert in wenigen Minuten Pralinen, Schokoladenkonfekt und Schokoladentafeln. Erhält 
Glanz und Konsistenz; dank idealer Temperatur und Feuchtigkeit.

Kristallisieren, nicht abkühlen
Das einfache Abkühlen von temperierter
Schokolade macht das Produkt stumpf und
wenig einladend (passiert durch eine schlechte
Kristallisierung der Kakaobutter). Mit VISION
wird die Schokolade in wenigen Minuten bei
kontrollierter Temperatur und Feuchtigkeit,
um die optimale Entwicklung der Aromen zu
erhalten, stabilisiert.

Höherer Gewinn durch Reduzierung
der Lebensmittelkosten
Höherer Gewinn durch die Verwendung von 
günstigeren Rohsto� en. Mit VISION kann in 
wenig Zeit eine große Quantität von Schokoladen 
zubereitet und damit die Dessertkarte bereichert 
werden, das steigert das Ansehen Ihres 
Restaurants.

Ausgewählte PralinenAusgewählte PralinenAusgewählte Pralinen
Kristallisiert mit VISION,Kristallisiert mit VISION,Kristallisiert mit VISION,
30 kg in 4 Stunden30 kg in 4 Stunden30 kg in 4 Stunden

SCHOCKFROSTER VISION
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Erhaltung

Hält die Gerichte auf Serviertemperatur. Dank VISION verlässt jedes Gericht, ob erstes
oder letztes mit idealer Temperatur die Küche, auch zu unterschiedlichen Zeiten.
Nichtverkau� e Produkte können temperaturreduziert oder tiefgekühlt werden.

Warme Gerichte, freier Backofen
Während des Services bleibt der Schockfroster
o�  unbenutzt, im Gegensatz dazu ist der
Backofen ausgelastet. Mit VISION kann man
Gerichte auf Serviertemperatur halten, so
bleibt der Backofen immer zum Kochen oder
Au� rischen verfügbar. Wenige Minuten nach
der Bestellung kann das Gericht mit idealer
Temperatur serviert werden.

Schneller Service
Bei Festen und Banketten ist der
Zeitaufwand sehr groß und das Personal
wird möglicherweise für wichtigere Arbeiten
benötigt. VISION ermöglicht eine optimale
Organisation vor dem Eintre� en der Gäste,
Gerichte werden bei kontrollierter
Temperatur und Feuchtigkeit konserviert.

Lasagne mit Karto� eln und BohnenLasagne mit Karto� eln und BohnenLasagne mit Karto� eln und Bohnen
Hält 2 Stunden auf einer von 65°C und 2 MinuteHält 2 Stunden auf einer von 65°C und 2 MinuteHält 2 Stunden auf einer von 65°C und 2 Minute

nach Bestellung serviert werdennach Bestellung serviert werdennach Bestellung serviert werden

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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Trocknung

Trocknet Früchte, Gemüse, Pilze und Hülsenfrüchte, welche so zu jeder Jahreszeit
zur Verfügung stehen.

Waldfrüchte
Mit VISION behalten frische Pilze ihren Du� ,
ihre Aromen und ihren Geschmack auf lange Zeit.
Dünn aufgeschnitten und getrocknet behalten
sie ihre Eigenscha� en auch für längere Zeit.
Damit können schmackha� e Risotti und Suppen
hergestellt werden. So kann auf den Kauf von
industriellen Produkten mit geringer Qualität,
verzichtet werden.

Natürliche Süße
Getrocknete Äpfel, Bananen, Weintrauben
und Mango geben den klassischen regionalen
Rezepten ein neues Element, das von den
Kunden sehr geschätzt werden wird.
Durch die natürliche Fruchtsüße wird weniger
Zucker benötigt und stillt so die immer höhere
Nachfrage nach gesunden Lebensmitteln.

Schmackha� e Meeresfrüchte
Carapaci und Garnelenköpfe:
getrocknet, gemixt und gesiebt

SCHOCKFROSTER VISION
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Joghurt

Ermöglicht die Zubereitung von cremigem und natürlichem Joghurt durch die Verwendung 
von Qualitätsmilch.

Joghurt, zu Hause zubereitet
Milch und lebende Milchbakterienkulturen sind
die simplen Zutaten, um ein schmackha� es
Naturjoghurt zuzubereiten Das Programm kann
während der Nachtstunden eingestellt werden.
Nach Beendigung der Reifung reduziert VISION
das Joghurt und lagert es bei 3°C. Dieser
Prozess kann jeder Zeit wiederholt werden,
um immer einen Vorrat an wohlschmeckend
cremigem Joghurt zur Verfügung zu haben.

Frühstück und Desserts
Mit VISION Joghurt für das Frühstücks
Bu� ett zubereiten; Honig, getrocknete
Früchte oder Schokoladenraspeln 
hinzufügen, so entsteht ein natürliches 
Dessert ohne Zugabe von Zucker. 

Naturjoghurt mit Früchten
Gerei� es Joghurt mit dem
Nacht-ReduzierprogrammNacht-ReduzierprogrammNacht-Reduzierprogramm

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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Pasteurisierung

Beseitigt die pathogenen Mikroorganismen und den größten Teil der vegetativen
Organismen, welche in Lebensmitteln enthalten sind und verlängert so die Haltbarkeit.

Sicherheit und OrganisationSicherheit und OrganisationSicherheit und Organisation
Cremes, Grundzutaten für Speiseeis,Cremes, Grundzutaten für Speiseeis,Cremes, Grundzutaten für Speiseeis,
Marmeladen, Soßen, Tomatensoßen, frischeMarmeladen, Soßen, Tomatensoßen, frischeMarmeladen, Soßen, Tomatensoßen, frische
Nudeln, Gemüse, Chutneys und viele andereNudeln, Gemüse, Chutneys und viele andereNudeln, Gemüse, Chutneys und viele andere
Zubereitungen können mit VISION pasteurisiertZubereitungen können mit VISION pasteurisiertZubereitungen können mit VISION pasteurisiert
werden, um die Qualität der Zutaten zu
erhalten und die Haltbarkeit zu verlängern.
Die pasteurisierten Lebensmittel können in
verschlossenen Gläsern bei Zimmertemperatur
für einige Wochen gelagert werden.

Herstellen, pasteurisierenHerstellen, pasteurisieren
und verkaufenund verkaufen
Haben Sie noch nie daran gedacht, imHaben Sie noch nie daran gedacht, im
eigenen Restaurant hergestellte frischeeigenen Restaurant hergestellte frische
Nudeln zusammen mit einer Soße oderNudeln zusammen mit einer Soße oderNudeln zusammen mit einer Soße oder
in Essig Eingelegtem an die Kunden zu
verkaufen? Die Pasteurisierung konserviert
ihre Lebensmittel sicher und scha�   eine
zusätzliche Verdienstquelle.

Gemüse
Gemüsemix in Essig eingelegt,
pasteurisiert mit VISION

SCHOCKFROSTER VISION



31

Niedertemperatur-Dampfgaren

Lebensmittel werden bei niedriger Temperatur gekocht. So wird die Farbe, der Geschmack
und die Konsistenz hervorgehoben. Das Hinzufügen des Dampfes ermöglicht eine optimale
Verbreitung der Wärme und begünstigt ein einheitliches Ergebnis. Nach Beendigung der
Kochzeit aktiviert sich automatisch der Prozess der Reduzierung oder der Tiefkühlung.

Qualität und Gewinn
Die außergewöhnliche Weichheit, die man durch
Kochen bei niedriger Temperatur erhält, macht es
möglich, auch mit Fleisch einer niedrigeren 
Preisklasse hervorragende Gerichte zu 
umzusetzen. Die langsame Kochzeit begünstigt 
außerdem das Aufnehmen der Aromen und 
reduziert drastisch den Gewichtsverlust im 
Vergleich zum klassischen Kochen.

Reduzierung der Lebensmittelkosten
Das Kochen von Gemüse, Fisch oder Fleisch
über Nacht ermöglicht die Optimierung des
Produktionszyklus und bringt eine Ersparnis.
Am Ende vom Kochen sind die Schockfrostung 
oder die Schnellkühlung unverzüglich und sie 
blockieren die Wucherung der Bakterien. Am 
Morgen werden die Kältespeise zum Einsetzten 
in dem Aufbewahrungsschränke bereit sein.

Kalbsmedaillon
Bei niedriger Temperatur für 3 Stunden mit dem

Nachtprogramm gekocht und anschließend
temperaturreduziert aufbewahrt

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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+85°C

-40°C

-20°C

-14°C

+65°C

+15°C

Manueller Zyklus

VISION arbeitet stabil mit der gewünschten Temperatur: -40°C +65°C (VISION F), oder
-40°C+85°C (VISION NUVŌ™). Durch Veränderung der Belü� ungsintensität können auch
empfi ndliche Lebensmittel schnell abgekühlt werden. So erhält man mehr Zeit zur Produktion.

Gleichmäßige Kälte
In Zeiten intensiver Arbeit können verschiedene
Lebensmittel rasch abgekühlt werden. Mit der
Funktion “Manueller Zyklus” kann die ideale
Temperatur und die am besten geeignete
Belü� ungsintensität, auch für empfi ndliche
Lebensmittel, eingestellt werden.

Für jedes Lebensmittel die 
geeignete Kälte
VISION bietet auch eine optimale Lagerung.
Lebensmittel, die Feuchtigkeit nicht vertragen, 
wie z.B. Schokolade, Speiseeis oder cremiges 
Halbgefrorenes mit einer Serviertemperatur 
von -12°/-14°C., können ebenfalls bestens 
gelagert werden.

SCHOCKFROSTER VISION

WARM

KALT
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20°C

20°C

60°C

85°C

70°C

20°C

Dampfdesinfektion

Die Oberfl äche der Kammer und des Verdunsters werden durch Warmlu�  hygienisch
und sauber gehalten.

Reinigungsmittel und Dampf
VISION sauber und hygienisch zu halten geht 
einfach und schnell. Die Funktion “Säuberung” 
verbindet den Einsatz von Reinigungsmitteln 
und Warmlu� , sterilisiert so die Zelle und
beseitigt schlechte Gerüche.

SCHOCKFROSTER VISION

START

ENDE

Schockfroster V
ision
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Die Kontrolle
liegt in deiner Hand

Geschützt durch robustes temperiertes Glas, macht der Touch screen “7”
den Gebrauch des VISION Schockfroster für jeden einfach. Mit einer Berührung
werden verfügbare Programme aktiviert oder neue kreiert.

Zeit
Entweder entscheiden Sie die Dauer 
der Programme oder Sie verlassen sich 
auf Devote™ - Dynamic Evolution
Temperaturen

Temperatur
Wählen Sie die ideale Temperatur,
um die Lebensmitteltemperatur
zu reduzieren, Schokolade zu
kristallisieren oder einen Teig zu gären

Feuchtigkeit
Der Befeuchter kann von 45% - 95%
geregelt und so der Feuchtigkeitsanteil
eingestellt werden

Belü� ung
Von 25% - 100% kann die ideale
Belü� ungsintensität für jedes
Lebensmittel eingestellt werden

SCHOCKFROSTER VISION
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Rezepte nach Maß
Es stehen mehr
personalisierbare Programme
für jedes Lebensmittel zur
Verfügung

Manueller Zyklus
Man arbeitet mit der
gewünschten Temperatur,
kann die Intensität der
Belü� ung einstellen und den
optimalen Feuchtigkeitsanteil

Personalisiertes Layout
Durch Veränderung der
Rezepttastatur kann ein 
persönliches Layout 
erstellt werden

Programmierte Warnung
Man arbeitet mit der
gewünschten Temperatur,
kann die Intensität der
Belü� ung und den optimalen
Feuchtigkeitsanteil einstellen

Verbundene Programme
Die Funktionen “warm” und
“kalt” können in automatischer
Folge durchgeführt werden

Sperrung des Displays
Zur Vermeidung von 
unsachgemäßer Verwendung
seitens des Personals, kann 
das Display gesperrt werden

SCHOCKFROSTER VISION Schockfroster V
ision
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F
-40°C +65°C

NUVŌ™
-40°C +85°C 

Schockkühlung

Schockfrostung

Manueller Zyklus

Au� auung

Gärung und 
Gärunterbrechung

Schokoladenkristallisierung

Erhaltung

Trocknung

Joghurt

Pasteurisierung

Kochen mit Dampf bei 
niedriger Temperatur

Hygienisch durch 
Zubereitung mit Dampf
Hygienisch durch 
Zubereitung mit Dampf
Hygienisch durch 

SCHOCKFROSTER VISION

VISION Technologie
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80
mm

SCHOCKFROSTER VISION

Weitere Eigenscha� en

Außen- und Innenwände
in CNS nach DIN 1.4301

Heiß-Gas Abtauung
(Steckerfertig), manuelle
Abtauung (Zentralkühlung)

Wi-Fi mit Kontrollsystem
Cosmo. MODBUS-RT Tür

Steckerfertig oder
Zentralkühlung Versionen

Kondensator mit
variablem Lu� strom

Touch screen 7” mit USB

Antikorrosionlackierter
Verdampfer

Türrahmen mit
Antikondensationssystem.
Austauschbare Dichtungen
mit langer Haltbarkeit

Elektronisches
Expansionventil

Funktion Klimaklasse 5 Modulierbarer Boden
Ermöglicht die Installation auf 
Rädern, Füßen, fi xiertem oder 
beweglichem Sockel.

Isolierdichte 60 mm
FKW/FCKW frei

Haupteigenscha� en

Leichte Wartung
Der Magnetverschluss der
Abdeckung ermöglicht eine
mühelose Reinigung der
Kondensat Batterie und
gewährt somit konstante
Leistung auf lange Zeit.

Devote™
Die Sensorless Technologie
optimiert die Programmdauer
der Reduzierung und der
Tiefkühlung und garantiert eine
bedeutende Energieersparnis.

Führung und Gleitschienen
Gleitschienen schnell, ohne
Verwendung von Werkzeugen, ab 
montierbar und mitÖ� nungen,
die die Lu� zirkulation begünstigen
und eine schnelle Montur der
Führungen EN60x40 und GN1/1
ermöglichen, versehen.

Leinentuch
Der Edelstahl der Kammer
ist durch die besondere
Leinentuch-Beschichtung
hoch widerstandsfähig.

Kernsonde
Geplant mit exklusivem
ergonomischem Design, ab
montierbar und austauschbar
Dank der einfachen Verbindung.
Mehrpunktmessung oder
Erwärmung sind optional.

Isolierdichte
Die erhöhte Dichte der Tür 
wurde auf 80 mm erweitert 
und bringt so eine bessere 
Isolierleistungen und höhere 
Energieersparnis.

Ventilatorenabdeckung
kann geö� net werden
Verdampfer ist durch das
System der Schnellentriegelung
für leichte Reinigung und
Wartung leicht einsehbar.

Interne Beleuchtung
Durch die Innenbeleuchtung
ist exzellente Sicht ins Innere
der Kammer möglich. Die LED
Technologie garantiert einen
geringen Verbrauch und verändert 
die Innentemperatur nicht.

Schockfroster V
ision
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Modelle und Preise

VISION SCHOCKFROSTER
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GN 530x325

7“

Pa

HR

Kg18  3  

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5 
+40°C - 40% HR

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

VISION SCHOCKFROSTER 5TS GN-EN
Standardausrüstung: 5 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

Tiefe 700 mm

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 1755 W*

 1700 W - 8,21 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,073 kW/kg**

 0,272 kW/kg**

 95 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

F          -40°+65°C

NUVŌ -40°+85°C

W5FS

W5HS
W64053010001

W64056010001

18 Kg 11512 Kg 780x759x853

B.G. Außenmaße

9.191,00

9.945,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

O� ene
Verfl üssigungssätze

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W5FSA

W5FSR

W5HSA

W5HSR

W64054010001

W64055010001

O81210814001

W64057010001

W64058010001

18 Kg 

18 Kg 

Abstand Max. 8 m

115

85

25

12 Kg 

12 Kg 

780x759x853

780x759x853

780x652x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

9.723,00

8.150,00

1.969,00

10.524,00

8.820,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

87,5 mm

66 mm

N°

6

6

5

4

3

3

Schockfroster V
ision



40

157
397

84 456

37
0

700660
780

390390
8787 606

77
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

91
3

410

A
B B

G

50

759

W

x 23

12
,5

G

70
780

70
0

G

A

14
10

W

EN 600x400
GN 530x325

7“

Pa

HR

Kg18  3  

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

VISION SCHOCKFROSTER 6TS GN-EN
Standardausrüstung: 6 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40
Tiefe 700 mm

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 1755 W*

 1700 W - 8,21 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C**

 Verbrauch +65° > -18°C**

 Dauer +65° > +10°C**

 Dauer +65° > -18°C**

 0,081 kW/kg**

 0,258 kW/kg**

 100 min**

 268 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W6FS

W6HS
W64063010001

W64066010001

21 Kg 12515 Kg 780x759x913

B.G. Außenmaße

9.463,00

10.243,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

O� ene
Verfl üssigungssätze

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W6FSA

W6FSR

W6HSA

W6HSR

W64064010001

W64065010001

O81210814001

W64067010001

W64068010001

21 Kg 

21 Kg 

Abstand Max. 8 m

125

95

25

15 Kg 

15 Kg 

780x759x913

780x759x913

780x652x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

10.003,00

8.437,00

1.969,00

10.829,00

9.125,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

8

8

6

5

4

4
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7“

Pa HR

Kg18  3  

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,068 kW/kg**

 0,257 kW/kg**

 98 min**

 269 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

x 41

11
,2

5

G

W

A

AB

G EN 600x400
GN 530x325

4
-01400+

71
0

107 1086

10
0 

(1
50

 m
ax

)

207

81
0

81
0

615 960 150 170 120

83 465 67

680

55
5

13
95

90

B

70

71
0

10
0

60
0

605

530 75

W

*

*

*

*

Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

F              -40°+65°C
WTS7F

W67073010001 34 Kg 15024 Kg 1400x700x810

B.G. Außenmaße

11.310,00
Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

WTS7FA

WTS7FR

W67074010001

W67075010001

34 Kg 

34 Kg 

145

140

24 Kg 

24 Kg 

1400x700x810

1400x700x810

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

11.907,00

10.205,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

VISION SCHOCKFROSTER TISCH 7TS GN-EN
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

Tiefe 700 mm

O� ene
Verfl üssigungssätze O81210813001 Abstand Max. 8 m 25 650x650x400

B.G. Außenmaße

1.969,00
Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

47,25 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6

Ohne ArbeitsplatteOhne Arbeitsplatte

Schockfroster V
ision
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7“

HRPa

Kg18  3  
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0

W

A

AB

EN 600x400
GN 530x325

960 150 170 120

55
5

13
95

90

B

70

W
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50

 m
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)

207

60
0

605

530 75

*

*

*

Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling

*

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Mit ArbeitsplatteMit Arbeitsplatte

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

F              -40°+65°C
WTP7F

W67073011001 34 Kg 17024 Kg 1400x700x850

B.G. Außenmaße

11.855,00
Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

WTP7FA

WTP7FR

W67074011001

W67075011001

34 Kg 

34 Kg 

165

160

24 Kg 

24 Kg 

1400x700x850

1400x700x850

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

12.439,00

10.749,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

VISION SCHOCKFROSTER TISCH 7TS GN-EN
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40 
Tiefe 700 mm

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,068 kW/kg**

 0,257 kW/kg**

 98 min**

 269 min**

O� ene
Verfl üssigungssätze O81210813001 Abstand Max. 8 m 25 650x650x400

B.G. Außenmaße

1.969,00
Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

47,25 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR
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*

*

*

*

Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling

VISION SCHOCKFROSTER TISCH 7TS GN-EN
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40 

Tiefe 700 mm

F              -40°+65°C
WTA7F

W67073012001 34 Kg 17524 Kg 1400x700x910

B.G. Außenmaße

11.888,00
Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

WTA7FA

WTA7FR

W67074012001

W67075012001

34 Kg 

34 Kg 

170

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss
 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,068 kW/kg**

 0,257 kW/kg**

 98 min**

 269 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

165

24 Kg 

24 Kg 

1400x700x910

1400x700x910

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

12.479,00

10.783,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Arb. mit AufkantungArb. mit Aufkantung

O� ene
Verfl üssigungssätze O81210813001 Abstand Max. 8 m 25 650x650x400

B.G. Außenmaße

1.969,00
Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

47,25 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

Schockfroster V
ision



44

157
453

84 556

31
3

800 70
780

80
0

415

G

A

A
B

859

15
10W

W

x 18

12
,5

G

EN 600x400
GN 530x325

660
780

390390
8787 606

71
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

85
3

B

G

50

7“

Pa
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Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

9.892,00

8.317,00

1.655,00

10.710,00

9.008,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

W64033000001

W64036000001

22 Kg 12017 Kg 780x859x853

B.G. Außenmaße

9.353,00

10.127,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

O� ene
Verfl üssigungssätze

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W5FA

W5FR

W5HA

W5HR

W64034000001

W64035000001

O81211743001

W64037000001

W64038000001

22 Kg 

22 Kg 

Abstand Max. 8 m

120

90

25

17 Kg 

17 Kg 

780x859x853

780x859x853

Kg

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W5F

W5H

VISION SCHOCKFROSTER 5T GN-EN
Standardausrüstung: 5 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 1565 W*

 1430 W - 6,91 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,67 kW/kg**

 0,259 kW/kg**

 89 min**

 258 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

87,5 mm

66 mm

N°

6

6

5

4

3

3
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G
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B B

50

G

859

15
10W

W

x 23

12
,5

G

EN 600x400
GN 530x325

Pa

HR

7“

18  3  Kg

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

10.178,00

8.605,00

1.969,00

11.022,00

9.319,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

W64063000001

W64066000001

27 Kg 13521 Kg 780x859x913

B.G. Außenmaße

9.647,00

10.438,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

O� ene
Verfl üssigungssätze

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W6FA

W6FR

W6HA

W6HR

W64064000001

W64065000001

O81210812001

W64067000001

W64068000001

27 Kg 

27 Kg 

Abstand Max. 8 m

135

105

25

21 Kg 

21 Kg 

780x859x913

780x859x913

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W6F

W6H

VISION SCHOCKFROSTER 6T GN-EN
Standardausrüstung: 6 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1670 W - 8,07 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,071 kW/kg**

 0,246 kW/kg**

 95 min**

 255 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

8

8

6

5

4

4

Schockfroster V
ision
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W

EN 600x400
GN 530x325

Kg

Pa

HR

7“

18  3  

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W7F

W7H
W64073000001

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

24 Kg 

780x859x1093

780x859x1093

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

10.816,00

9.230,00

11.693,00

10.003,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Externe
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

W64076000001

34 Kg 14524 Kg 780x859x1093

B.G. Außenmaße

10.269,00

11.127,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W7FA

W7FR

W7HA

W7HR

W64074000001

W64075000001

W64077000001

W64078000001

34 Kg 

34 Kg 

145

115

24 Kg 

VISION SCHOCKFROSTER 7T GN-EN
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,064 kW/kg**

 0,221 kW/kg**

 90 min**

 265 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

O� ene
Verfl üssigungssätze O81210812001 Abstand Max. 8 m 25 780x752x280

B.G. Außenmaße

1.969,00
Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

47,25 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6
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Kg

7“

Pa

HR

18  3  

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W10F

W10H

Externe
Kälteanlage

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

40 Kg 

40 Kg 

780x859x1563

780x859x1563

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

13.896,00

10.385,00

15.039,00

11.244,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

W64103000001

W64106000001

50 Kg 19540 Kg 780x859x1563

B.G. Außenmaße

13.246,00

14.350,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W10FA

W10FR

W10HA

W10HR

W64104000001

W64105000001

W64107000001

W64108000001

50 Kg 

50 Kg 

195

140

VISION SCHOCKFROSTER 10T GN-EN
Standardausrüstung: 10 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 400V 3N - 50/60Hz

 5440 W*

 5120 W - 12,74 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,082 kW/kg**

 0,252 kW/kg**

 72 min**

 263 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

O� ene
Verfl üssigungssätze

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e

O81211831001

O81217401601

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

35

90

780x752x430

1032x450x751

B.G. Außenmaße

4.333,00

6.846,00

Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

20

20

15

12

10

10

Schockfroster V
ision
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Pa
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Kg18  3  

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W14F

W14H
W64143000001

W64146000001

70 Kg 20556 Kg 780x859x1778

B.G. Außenmaße

14.859,00

16.080,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

NUVŌ  -40°+85°C

W14FA

W14FR

W14HA

W14HR

W64144000001

W64145000001

W64147000001

W64148000001

70 Kg 

70 Kg 

205

160

56 Kg 

56 Kg 

780x859x1778

780x859x1778

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

15.495,00

11.999,00

16.763,00

12.979,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HRAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Externe
Kälteanlage

VISION SCHOCKFROSTER 14T GN-EN
Standardausrüstung: 14 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 400V 3N - 50/60Hz

 5440 W*

 5200 W - 13,12 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,061 kW/kg**

 0,250 kW/kg**

 74 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

O� ene
Verfl üssigungssätze

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e

O81211831001

O81217401601

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

35

90

780x752x430

1032x450x751

B.G. Außenmaße

4.333,00

6.846,00

Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

42 mm

33 mm

65 mm

47 mm

70 mm

75 mm

N°

23

23

18

18

14

12
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Kg18  3  

F              -40°+65°C
W20PF

W68103100001 80 Kg 22060 Kg 1100x1104x1843

B.G. Außenmaße

23.099,00
Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

F              -40°+65°C

W20PFA

W20PFR

W68104100001

W68105100001

80 Kg 

80 Kg 

220

185

60 Kg 

60 Kg 

1100x1104x1843

1100x1104x1843

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

23.945,00

19.277,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

Zentralkühlung

Wasser
Kondensation

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95% Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-FiDevoteTM automatische

USB für Download
der HACCP Daten

Mechanisches
Expansionventil

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Externe
Kälteanlage

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Wasserabfl uss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

VISION SCHOCKFROSTER 20TP GN-EN
Standardausrüstung: 10 Aufl ageschienen GN2/1, EN60x80

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 400V 3N - 50/60Hz

 9820 W*

 7150 W - 16,64 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,087 kW/kg**

 0,277 kW/kg**

 94 min**

 251 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

O� ene
Verfl üssigungssätze

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e

O81217401401

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

80

171

1030x980x590

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

7.453,00

11.167,00

Preis

Bleche Nutzraum

GN
2/1

h 20 mm

EN
60x80

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

20

20

15

12

10

10

Schockfroster V
ision
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A

BB

G

R

17
80

70

810

10
35

660

W R

W

x 116

13

G

EN 600x400
GN 530x325

A

1096810

Pa

HR

7“

Kg18  3  

Es ist ratsam, einen Wartungsbereich von h 500 mm zu belassen und einen 
Lu� austausch während des Betriebs von ca. 1000 m3/h zu gewährleisten.

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W30F

W30H
W64303000001

W64306000001

90 Kg 24566 Kg 810x1096x2340

B.G. Außenmaße

24.516,00

26.544,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu� 
Kondensation

F              -40°+65°C

NUVŌ  -40°+85°C

W30FR

W30HR
W64305000001

W64308000001

90 Kg 21066 Kg 810x1096x2215

B.G. Außenmaße

18.146,00

19.641,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Zentralkühlung

 Wassernetz Verbindung - F 3/4”W

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Externe
Kälteanlage

O� ene
Verfl üssigungssätze

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e
Kondensatoreinheit

Schallgedämp� e

O81211352001

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

93

171

930x680x450

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

9.599,00

11.167,00

Preis

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

VISION SCHOCKFROSTER 30T GN-EN
Standardausrüstung: 30 Aufl ageschienen GN1/1, EN60x40

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende

Manuelle Abtauung

Wasserabfl uss Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle
auf Tocuh Screen

KompensierungsventilFeuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

USB für Download
der HACCP Daten

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 400V 3N - 50/60Hz

 7751 W*

 7450 W - 17,28 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,095 kW/kg**

 0,292 kW/kg**

 95 min**

 259 min**

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-Fi

Elektronisches
Expansionventil

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR75 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

DevoteTM automatische

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

43 mm

30 mm

56 mm

56 mm

69 mm

69 mm

N°

40

40

30

24

20

20
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Wasserenthärter Purity
C Quell ST 50
Cod: M643000020
€ 183,00

Alu-Kuchenblech EN60x40,
H 20 mm
Cod: O282400600
€ 39,00

Roste GN2/1 aus CNS

Cod: O241650530
€ 89,00

Roste GN1/1 aus CNS

Cod: O241325530
€ 51,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost GN1/1
Cod: O221325530
€ 35,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost GN2/1
Cod: O221650530
€ 39,00

Roste EN60x40 aus CNS

Cod: O241600400
€ 66,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost EN60x40
Cod: O222400600
€ 35,00

Aufl ageschienen Typ L 398 mm
für GN-EN Roste
Cod: O12124022001
€ 37,00

Aufl ageschienen Typ L 398 mm
für EN60x40 Roste
Cod: O12124024001
€ 35,00

Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm
Cod: O44400006001
€ 303,00

Niedrigere Fuß H 55/70 mm,
ein Stück
Cod: M021055020
€ 24,00

Pulverbeschichtung mit RAL Farbe

auf Anfrage

ZUBEHÖR  |  VISION SCHOCKFROSTER

Erhältlich
Nicht erhältlich

5T5TS
700 mm

7T
Tisch

6T 14T6TS
700 mm

7T 10T 30T7TS
700 mm

20TP
60x80

Schockfroster V
ision
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220-240V
1~50/60Hz

220-240V
3~50/60Hz

Erhältlich
Nicht erhältlich

Aufl ageschienen Typ L 755 mm
für GN2/1 EN60x80 Roste
Cod: O12127554001
€ 41,00

Kompatibel zum Einfahr Horden
Gestell Wagen von Rational 102
Cod: O680000040
€ 494,00

Netzfrequenz 60Hz

Mehrpreis
+5%

Einphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis
+5%

Dreiphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis
+5%

Türanschlag wechselbar

Cod: O92380002001
Mehrpreis € 266,00

Andere Speisungen

auf Anfrage

Kernfühler mit 3 Messpunkten

Mehrpreis
€ 492,00

Gehitzter Kernfühler mit 1
Messpunkt
Mehrpreis
€ 492,00

Reinigungsmittel zur Desinfektion

Cod: O330100010 
€ 14,75

Aufl ageschienen Typ L 755 mm
für EN60x80 Roste
Cod: O12127552001
€ 39,00

ZUBEHÖR  |  VISION SCHOCKFROSTER

5T5TS
700 mm

7T
Tisch

6T 14T6TS
700 mm

7T 10T 30T7TS
700 mm

20TP
60x80
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KIT COSMO  |  VISION SCHOCKFROSTER

 Verfl üssiger

Maximale Belastung

 Abtauungheizungen

 Lü� er

 1500W – 5 A

 1000W – 5 A

500W – 3 A

Kit Touch Screen zur Kontrolle vom 
Aufbewahrungsschrank

Ausgestattet mit:
• 1 Kit Interface 7”
• Bleche aus CNS mit Abmessungen auf 

Anfrage
• Kit Kerntemperaturfühler + Kernverdampfer
• Standard Schalttafel

Cod: O92360002001
€ 3.057,00

Kit Cosmo, 1 Kühlstellenregler 

Ausgestattet mit:
• Abgeschirmte Kabel 25 Mt
• RS485 Schnittstelle 

mit Verbindungskabel 
XJ485CX+CABRS 0.2

Cod: O92050002001
€ 208,00

Die Technologie Wi-Fi Cosmo ist 
auch für die Aufbewahrungsschränke 
erhältlich. Sie erkennt Störungen und 
sendet sofort eine Benachrichtigung 
über das Smartphone.

Durch die Installation des Touch 
Screens wird die Kontrolle konzentriert 
und die Sicherheit auf die gesamte 
Kühlkette ausgedehnt.

Für die entfernte Kontrolle der 
Coldline Geräte mit Kühlstellenregler 
(Kühlschränke und Kühltischen für 
Lagerung, Aufsatzkühlvitrine) ist die 
Verbindung zu einem Cosmo HUB 
benötigt (MODI, LEVTRONIC, VISION).

Schockfroster V
ision


