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SCHOCKFROSTER VISION

Schockfroster VISON,
exzellente Technologie

Dank Gesprachen mit Kichenchefs und Konditormeistern, hat Coldline
die Schockfroster VISION F und NUVO™ entwickelt. Somit steht jedem
Profi das geeignete Gerdt fiir den jeweiligen Bedarf zur Verfigung.

VISION ersetzt somit traditionelle Gerate auf wenig Raum, mit
vielfaltigen Funktionen. Tagsiber wird reduziert, tiefgekihlt oder
aufgetaut, in der Nacht gegart oder bei niedriger Temperatur gekocht.

Eine einfache, leistungsstarke und innovative Technologie, die Zeit spart,
den Verbrauch reduziert und die Arbeitsqualitat verbessert.

3
[

=
[0}
8
Q



F

-40°C +65°C

NUvVO™

-40°C +85°C

SCHOCKFROSTER VISION

Schockkiihlung

Schnellabkthlung auf +3°C bis in den Lebensmittelkern,

sowohl rohe als auch gekochte Lebensmittel

Schockfrostung
Schockfrostung auf -18°C bis in den Lebensmittelkern,
sowohl rohe als auch gekochte Lebensmittel

Manueller Zyklus
Halt die Temperatur eines Lebensmittels zwischen -40°C
+65°C (F), -40°C - +85°C (NUVO™)

Auftauung
Taut schnell und sicher Lebensmittel auf,
dabei wird die urspringliche Qualitat bewahrt

Garung und Garunterbrechung
Schafft das ideale Mikroklima mit der notwendigen
Feuchtigkeit fur eine perfekte Garung

Schokoladenkristallisierung
Kristallisiert in wenigen Minuten, Pralinen,
Schokoladenstiicke und Schokoladentafeln

Erhaltung
Halt die Gerichte auf Esstemperatur

Trocknung
Entwassert ein Lebensmittel sanft und
verlangert so die Haltbarkeit

Joghurt
Zubereitung von cremigem und naturlichem
Joghurt unter Verwendung erstklassiger Milch

Pasteurisierung

Eliminiert krankheitserregende Mikroorganismen, die
in den Lebensmitteln vorhanden sind und verlangert
somit die Haltbarkeit

Kochen mit Dampf bei niedriger Temperatur
Kocht die Lebensmittel sanft bei kontrollierter
Temperatur und der richtigen Feuchtigkeit

Hygienisch durch Zubereitung mit Dampf
Desinfiziert das Reduzierfach mit Dampf
und beseitigt Gerliche und Lebensmittelreste

UOISI/\ 193504500405



SCHOCKFROSTER VISION

Schockkuhlung

Kuhlt schnell auf +3°C bis in den Lebensmittelkern ab, verhindert das Ausbreiten von
Bakterien, erhoht die Haltbarkeit um bis zu 70% und das ohne Qualitatsverlust.

Gerosteter Tintenfisch
Frisch tiefgekihlt mit VISION, gekocht

und reduziert 4 Tage vor dem Servieren

Langer haltbar

Im Temperaturbereich zwischen +65°C e +10°C
finden Bakterien die idealen Bedingungen zur
Ausbreitung und verkdrzen die Haltbarkeit der
Lebensmittel. Die umgehende Kihlung von VISION
verlangert die Haltbarkeitszeit, erhalt unverandert
Farbe, Geschmack und Konsistenz.

Planung und Flexibilitit

Durch die Verlangerung der Haltbarkeitszeit der
Lebensmittel, fallen tagliche Vorbereitungszeiten
weg. So kénnen gréfRere Mengen im Voraus
vorbereitet werden, und in kurzer Zeit nur die
gewUnschten Portionen aufgefrischt und
serviert werden.



Sicherheit der Lebensmittel
Auch empfindliche Gerichte, wie Cremes
und Sofken, kdnnen den aktuellen
Gesundheitsnormen entsprechend
zubereitet werden. Detaillierte Berichte
kdnnen gespeichert und das HACCP
Register aktualisiert werden.

SCHOCKFROSTER VISION

Gerosteter Tintenfisch mit Creme
aus Kichererbsen, Pachinotomaten,

Basilikum und Petersilie
Aufgefrischt in 6 Minuten, kann 8 Minuten
nach der Bestellung schon serviert werden

g

Kichererbsen creme
Vorbereiten und reduzieren
3 Tage vorm Servieren

Feuchtigkeitszufuhr

wahrend der Garung

Die Temperaturreduzierung von Garteigen

und Teiglingen fir den Backofen blockiert die
Verdampfung von Wasser und reduziert so das
Dehydrierungsrisiko. Brot, Pizzen und Kuchen
behalten ihre Konsistenz und ihre Aromen

fur lange Zeit.



SCHOCKFROSTER VISION

Schockfrostung

Schnelle Abkuhlung auf -18°C bis in de Lebensmittels Kerns und begtinstigen
die Mikrokristallisierung der Flassigkeiten. Fasern, Geschmack und Struktur

bleiben unverandert.

Pacchero gefiillt mit Stockfisch
Gekocht, gefullt und tiefgekuhlt mit
VISION schon 18 Tage vor Gebrauch

Tintenfischfarbene Brotkrumen
Zubereitet 34 Tage vor Gebrauch,

getrocknet mit VISION

Gesund wie ein Fisch
Dank der Starke und der sanften
Kalte VISION kann roher Fisch
vorbereitet werden und das
Anisakis-Risiko wird vermieden.
Nach dem Auftauen findet man
festes Fleisch, welches leicht mit
dem Messer bearbeitet werden
kann.

Organisation und
Bequemlichkeit

Sie kénnen TiefkUhlprodukte

mit der Lagerung von frischen
Produkten ihres Lieferanten

des Vertrauens wirkungsvoll
kombinieren und so den Kauf von
industriellen Tiefkthl - Produkten
und halbfertigen Produkten
vermeiden.

Ein vielfiltigeres
Speiseangebot

Ein perfekt gelagerter Vorrat
fir langere Zeit, ermaglicht
es den Kunden ein vielfaltiges
Speiseangebot in gewohnter
Qualitat anzubieten.



SCHOCKFROSTER VISION

Pacchero gefiillt mit Stockfisch
auf Kurbiscreme und Tintenfisch

Aufgetaut in 7 Minuten, nur 9 Minuten
nach der Bestellung serviert

Kiirbiscreme
21 Tage vor Bedarf zubereitet,
tiefgekuhlt in Einzelportionen mit VISION

Das ideale Programm

fiir jedes Lebensmittel
Bigné, Mousse, gegarte
Produkte, Teiglinge fur

den Backofen, Speiseeis,
Einzelportionen, Halbgefrorenes,
Kekse, Cremes, Mignon.

VISION bietet ein geeignetes
Programm fir Lebensmittel mit
unterschiedlichen Eigenschaften.

Luft, das Geheimnis Halbgefrorenes

von sahnigem Speiseeis und Eistorten
Mikroluftblasen bestimmen die Neutrale Basen fur Eistorten,
Cremigkeit von Eis. VISION schafft Halbgefrorenes und Desserts
eine dunne Oberflache, die verhindert, werden tiefgekhlt; in

dass die Luft entweichen kann. Das Eis wenigen Minuten kénnen so
bleibt somit bis zum Gebrauch cremig. wohlschmeckende Desserts

zubereitet werden, die jeden
Kundenwunsch erfiillen.




SCHOCKFROSTER VISION

Auftauung

Sanftes Auftauen von Lebensmitteln, die mit VISION tiefgekthlt wurden.
Die vorsichtige Handhabung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet

die Verbreitung der Bakterien.

Krebs und roter
Thunfisch
Aufgetaut in 8 Minuten

Lebensmittelsicherheit

Das Auftauen ist ein langsamer und heikler
Prozess. Laufendes Wasser zu benutzen ist nicht
empfehlenswert, wahrend die Mikrowelle das
Lebensmittel teilweise kocht und so die Proteine
verandert werden. Mit VISION wird sicher und
schnell aufgetaut, dabei bleiben die Eigenschaften
des Lebensmittels unverandert erhalten.

Aufgetaut in wenigen Minuten

Mit den VISION Programmen kénnen Fisch, Fleisch,
Teigbasen fUr den Backofen, Speiseeis und Desserts
auf Serviertemperatur gebracht werden. In wenig
Zeit kdnnen die Vitrinen aufgefullt und den Kunden

eine grofde Auswahl an Gerichten angeboten werden.

Und das ohne Stress.



Garung und Garunterbrechung

Gart den Teig perfekt sofort oder zu programmierter Zeit; die Zuftihrung von
Feuchtigkeit ermdglicht die Erhaltung der idealen Feuchtigkeit und begtinstigt

eine regulare Garung.

Gourmet-Pizza mit Vorteig
Teig, Uber Nacht gegart, gekocht,
tiefgekihlt und aufgefrischt in 5 Minuten

Hefeteige zu Hause machen

Brot, Gourmet-Pizza, Focacce, Croissants
und Donuts, zu Hause gemacht, geben deiner
Arbeit Qualitat. VISION ist eine exzellente
Garkammer flr pordse, weiche und
bekémmliche Teige. Ebenso kénnen auch
Sauerteige, unabhangig von klimatischen
Bedingungen zubereitet werden.

SCHOCKFROSTER VISION

Garunterbrechung

Dank Vision genlgt es, wenn man zur Kochzeit in
der Kiche ist. Die nachtliche Garung kann mit bis zu
5 Phasen programmiert werden (Abkuhlung,
Erhaltung, Auffrischung, Garung, Wartezeit).
Gewadhlt werden kdnnen Dauer, Temperatur,
Feuchtigkeit und die Intensitat der Ventilation.



SCHOCKFROSTER VISION

Schokoladenkristallisierung

Kristallisiert in wenigen Minuten Pralinen, Schokoladenkonfekt und Schokoladentafeln. Erhalt
Glanz und Konsistenz; dank idealer Temperatur und Feuchtigkeit.

Ausgewaibhlte Pralinen
Kristallisiert mit VISION,
30 kg in 4 Stunden

Kristallisieren, nicht abkiihlen

Das einfache Abkuhlen von temperierter
Schokolade macht das Produkt stumpf und
wenig einladend (passiert durch eine schlechte
Kristallisierung der Kakaobutter). Mit VISION
wird die Schokolade in wenigen Minuten bei
kontrollierter Temperatur und Feuchtigkeit,

um die optimale Entwicklung der Aromen zu
erhalten, stabilisiert.

Hoherer Gewinn durch Reduzierung
der Lebensmittelkosten

Hoéherer Gewinn durch die Verwendung von
glnstigeren Rohstoffen. Mit VISION kann in
wenig Zeit eine grofde Quantitat von Schokoladen
zubereitet und damit die Dessertkarte bereichert
werden, das steigert das Ansehen lhres
Restaurants.



ViSION SCHOCKFROSTER VISION

Erhaltung

Halt die Gerichte auf Serviertemperatur. Dank VISION verlasst jedes Gericht, ob erstes
oder letztes mit idealer Temperatur die Kliche, auch zu unterschiedlichen Zeiten.
Nichtverkaufte Produkte kdnnen temperaturreduziert oder tiefgekthlt werden.

Lasagne mit Kartoffeln und Bohnen
Halt 2 Stunden auf einer von 65°C und 2 Minute
nach Bestellung serviert werden

Warme Gerichte, freier Backofen Schneller Service

Wahrend des Services bleibt der Schockfroster Bei Festen und Banketten ist der

oft unbenutzt, im Gegensatz dazu ist der Zeitaufwand sehr grof3 und das Personal
Backofen ausgelastet. Mit VISION kann man wird moéglicherweise fur wichtigere Arbeiten
Gerichte auf Serviertemperatur halten, so bendtigt. VISION ermdglicht eine optimale
bleibt der Backofen immer zum Kochen oder Organisation vor dem Eintreffen der Gaste,
Auffrischen verfligbar. Wenige Minuten nach Gerichte werden bei kontrollierter

der Bestellung kann das Gericht mit idealer Temperatur und Feuchtigkeit konserviert.

Temperatur serviert werden.



SCHOCKFROSTER VISION \

Trocknung

Trocknet Frichte, Gemdse, Pilze und Hulsenfrichte, welche so zu jeder Jahreszeit
zur Verfligung stehen.
Schmackhafte Meeresfriichte

Carapaci und Garnelenkopfe:
getrocknet, gemixt und gesiebt

Waldfriichte Natiirliche Siif3e

Mit VISION behalten frische Pilze ihren Duft, Getrocknete Apfel, Bananen, Weintrauben
ihre Aromen und ihren Geschmack auf lange Zeit. und Mango geben den klassischen regionalen
Diinn aufgeschnitten und getrocknet behalten Rezepten ein neues Element, das von den

sie ihre Eigenschaften auch fur langere Zeit. Kunden sehr geschatzt werden wird.

Damit kdnnen schmackhafte Risotti und Suppen Durch die naturliche FruchtstfRe wird weniger
hergestellt werden. So kann auf den Kauf von Zucker benétigt und stillt so die immer hohere
industriellen Produkten mit geringer Qualitat, Nachfrage nach gesunden Lebensmitteln.

verzichtet werden.



ViSION SCHOCKFROSTER VISION

Joghurt

Ermoglicht die Zubereitung von cremigem und nattrlichem Joghurt durch die Verwendung
von Qualitatsmilch.

Naturjoghurt mit Friichten
Gereiftes Joghurt mit dem
Nacht-Reduzierprogramm

Joghurt, zu Hause zubereitet Friihstiick und Desserts

Milch und lebende Milchbakterienkulturen sind Mit VISION Joghurt fir das Frihsttcks
die simplen Zutaten, um ein schmackhaftes Buffett zubereiten; Honig, getrocknete
Naturjoghurt zuzubereiten Das Programm kann Friichte oder Schokoladenraspeln
wahrend der Nachtstunden eingestellt werden. hinzuftigen, so entsteht ein natdrliches
Nach Beendigung der Reifung reduziert VISION Dessert ohne Zugabe von Zucker.

das Joghurt und lagert es bei 3°C. Dieser
Prozess kann jeder Zeit wiederholt werden,
um immer einen Vorrat an wohlschmeckend
cremigem Joghurt zur Verfigung zu haben.



SCHOCKFROSTER VISION

Pasteurisierung

Beseitigt die pathogenen Mikroorganismen und den grofiten Teil der vegetativen
Organismen, welche in Lebensmitteln enthalten sind und verldangert so die Haltbarkeit.

Gemiise
Gemisemix in Essig eingelegt,
pasteurisiert mit VISION

Sicherheit und Organisation

Cremes, Grundzutaten fUr Speiseeis,
Marmeladen, SoRen, TomatensoRRen, frische
Nudeln, GemUse, Chutneys und viele andere
Zubereitungen kdnnen mit VISION pasteurisiert
werden, um die Qualitat der Zutaten zu
erhalten und die Haltbarkeit zu verlangern.

Die pasteurisierten Lebensmittel kdnnen in
verschlossenen Glasern bei Zimmertemperatur
flr einige Wochen gelagert werden.

Herstellen, pasteurisieren

und verkaufen

Haben Sie noch nie daran gedacht, im
eigenen Restaurant hergestellte frische
Nudeln zusammen mit einer Sof3e oder

in Essig Eingelegtem an die Kunden zu
verkaufen? Die Pasteurisierung konserviert
ihre Lebensmittel sicher und schafft eine
zusatzliche Verdienstquelle.



ViSION SCHOCKFROSTER VISION

Niedertemperatur-Dampfgaren

Lebensmittel werden bei niedriger Temperatur gekocht. So wird die Farbe, der Geschmack
und die Konsistenz hervorgehoben. Das Hinzuftigen des Dampfes erméglicht eine optimale
Verbreitung der Warme und begiinstigt ein einheitliches Ergebnis. Nach Beendigung der
Kochzeit aktiviert sich automatisch der Prozess der Reduzierung oder der TiefkUhlung.

Kalbsmedaillon

Bei niedriger Temperatur fir 3 Stunden mit dem
Nachtprogramm gekocht und anschliefend
temperaturreduziert aufbewahrt

Qualitat und Gewinn Reduzierung der Lebensmittelkosten
Die aufergewodhnliche Weichheit, die man durch Das Kochen von Gemdise, Fisch oder Fleisch
Kochen bei niedriger Temperatur erhalt, macht es Uber Nacht ermoglicht die Optimierung des
mdglich, auch mit Fleisch einer niedrigeren Produktionszyklus und bringt eine Ersparnis.
Preisklasse hervorragende Gerichte zu Am Ende vom Kochen sind die Schockfrostung
umzusetzen. Die langsame Kochzeit begtinstigt oder die Schnellkihlung unverziglich und sie
aufderdem das Aufnehmen der Aromen und blockieren die Wucherung der Bakterien. Am
reduziert drastisch den Gewichtsverlust im Morgen werden die Kaltespeise zum Einsetzten
Vergleich zum klassischen Kochen. in dem Aufbewahrungsschranke bereit sein.
coldline | 31



SCHOCKFROSTER VISION VIiSION

Manueller Zyklus

VISION arbeitet stabil mit der gewiinschten Temperatur: -40°C +65°C (VISION F), oder
-40°C+85°C (VISION NUVO™). Durch Veranderung der Beltftungsintensitat konnen auch
empfindliche Lebensmittel schnell abgekiihlt werden. So erhalt man mehr Zeit zur Produktion.

WARM —|— +85°C
—— +65°C

a® [ +15°c
-l

—— -14°C \

||
>@» | -20°C

KALT —— -40°C
Gleichmafiige Kalte Fiir jedes Lebensmittel die
In Zeiten intensiver Arbeit kénnen verschiedene geeignete Kiilte
Lebensmittel rasch abgekihlt werden. Mit der VISION bietet auch eine optimale Lagerung.
Funktion “Manueller Zyklus” kann die ideale Lebensmittel, die Feuchtigkeit nicht vertragen,
Temperatur und die am besten geeignete wie z.B. Schokolade, Speiseeis oder cremiges
Beluftungsintensitat, auch fur empfindliche Halbgefrorenes mit einer Serviertemperatur
Lebensmittel, eingestellt werden. von -12°/-14°C., kénnen ebenfalls bestens

gelagert werden.



ViSION SCHOCKFROSTER VISION

Dampfdesinfektion

Die Oberflache der Kammer und des Verdunsters werden durch Warmluft hygienisch
und sauber gehalten.

START —|— 20°C

i | 20°c

o W | 7oc
70

— 85°C

4
wsy —— 60°C
ENDE —— 20°C

Reinigungsmittel und Dampf

VISION sauber und hygienisch zu halten geht
einfach und schnell. Die Funktion “Sauberung”
verbindet den Einsatz von Reinigungsmitteln
und Warmluft, sterilisiert so die Zelle und
beseitigt schlechte Geriiche.

UOISI/\ 193504500405



SCHOCKFROSTER VISION v

Die Kontrolle
liegt in deiner Hand

Geschitzt durch robustes temperiertes Glas, macht der Touch screen “7”
den Gebrauch des VISION Schockfroster fir jeden einfach. Mit einer Bertihrung
werden verflgbare Programme aktiviert oder neue kreiert.

Zeit

Entweder entscheiden Sie die Dauer
der Programme oder Sie verlassen sich
auf Devote™ - Dynamic Evolution

Temperaturen N\ /1T CIMN
VvV IOIN I'\l

SCHOCKFROSTUNG | SUPPEN | BRUHE
Temperatur

Wahlen Sie die ideale Temperatur, 88 100% 240°C &
um die Lebensmitteltemperatur

zu reduzieren, Schokolade zu
kristallisieren oder einen Teig zu garen

AW
O

Der Befeuchter kann von 45% - 95%
geregelt und so der Feuchtigkeitsanteil T e

‘ HALT @

eingestellt werden

Beliiftung

Von 25% - 100% kann die ideale
BelUftungsintensitat fur jedes
Lebensmittel eingestellt werden

O
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SCHOCKFROSTUNG

Suppen

Fleisch

Gemise

Kuchen

N

SCHOCKFROSTER VISION

Rezepte nach Maf}

Es stehen mehr
personalisierbare Programme
fUr jedes Lebensmittel zur
Verflgung

Personalisiertes Layout
Durch Veranderung der
Rezepttastatur kann ein
personliches Layout

erstellt werden

Verbundene Programme
Die Funktionen “warm” und
“kalt” kdnnen in automatischer
Folge durchgefthrt werden

Manueller Zyklus

Man arbeitet mit der
gewlinschten Temperatur,
kann die Intensitat der
Bellftung einstellen und den
optimalen Feuchtigkeitsanteil

Programmierte Warnung
Man arbeitet mit der
gewlinschten Temperatur,

kann die Intensitat der
Beltftung und den optimalen
Feuchtigkeitsanteil einstellen

Sperrung des Displays
Zur Vermeidung von
unsachgemafer Verwendung
seitens des Personals, kann
das Display gesperrt werden

UOISI/\ 193504500405



SCHOCKFROSTER VISION

VISION Technologie

F NUvO™

-40°C +65°C  -40°C +85°C

d

u u Schockkiihlung

u u Schockfrostung

u u Manueller Zyklus

n n Auftauung

- - Garung und
Girunterbrechung

. . Schokoladenkristallisierung

u u Erhaltung

. . Trocknung

u u Joghurt

- u Pasteurisierung

_ - Kochen mit Dampf bei
niedriger Temperatur

- - Hy§ieni_sch durch
Zubereitung mit Dampf




Haupteigenschaften
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SCHOCKFROSTER VISION

Leichte Wartung

Der Magnetverschluss der
Abdeckung erméglicht eine
mihelose Reinigung der
Kondensat Batterie und
gewahrt somit konstante
Leistung auf lange Zeit.

Interne Beleuchtung

Durch die Innenbeleuchtung

ist exzellente Sicht ins Innere

der Kammer méglich. Die LED
Technologie garantiert einen
geringen Verbrauch und verandert
die Innentemperatur nicht.

Weitere Eigenschaften

AufRen- und Innenwande
in CNS nach DIN 1.4301

Heif3-Gas Abtauung
(Steckerfertig), manuelle
Abtauung (Zentralkihlung)

Funktion Klimaklasse 5

Ventilatorenabdeckung
kann geéffnet werden
Verdampfer ist durch das
System der Schnellentriegelung
fur leichte Reinigung und
Wartung leicht einsehbar.

Devote™

Die Sensorless Technologie
optimiert die Programmdauer
der Reduzierung und der
Tiefkuhlung und garantiert eine
bedeutende Energieersparnis.

Isolierdichte 60 mm
FKW/FCKW frei

Kondensator mit
variablem Luftstrom

Modulierbarer Boden
Ermoglicht die Installation auf
Radern, FiiRen, fixiertem oder
beweglichem Sockel.

Fiihrung und Gleitschienen
Gleitschienen schnell, ohne
Verwendung von Werkzeugen, ab
montierbar und mit@ffnungen,

die die Luftzirkulation begtinstigen
und eine schnelle Montur der
Flhrungen EN60x40 und GN1/1
ermoglichen, versehen.
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Leinentuch

Der Edelstahl der Kammer
ist durch die besondere
Leinentuch-Beschichtung
hoch widerstandsfahig.

Touch screen 7” mit USB

Antikorrosionlackierter
Verdampfer

Wi-Fi mit Kontrollsystem
Cosmo. MODBUS-RT Tiir

Kernsonde

Geplant mit exklusivem
ergonomischem Design, ab
montierbar und austauschbar
Dank der einfachen Verbindung.
Mehrpunktmessung oder
Erwarmung sind optional.

i-f ‘
Isolierdichte

Die erhohte Dichte der Tur
wurde auf 80 mm erweitert
und bringt so eine bessere

Isolierleistungen und héhere
Energieersparnis.

Elektronisches
Expansionventil

Turrahmen mit
Antikondensationssystem.
Austauschbare Dichtungen
mit langer Haltbarkeit

Steckerfertig oder
Zentralkhlung Versionen




VISION SCHOCKFROSTER

Modelle und Preise
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ViSION VISION SCHOCKFROSTER 5TS GN-EN
Standardausrustung: 5 Auflageschienen GN1/1, EN60x40
Tiefe 700 mm

BB A €

+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AufRenmafie Preis
N WS5FS
F -40°+65°C 9.191,00
Luft W64?ASI§S|§0001 18 Kg 12 Kg 115 780x759x853
Kondensation ~ NUVO -40°+85°C W64056010001 9.945,00
|'_ I +90°>+3°C  +90°>-18°C BG. AuRenmafe Preis
[ —— o rro W5FSA
] OE F e oosiot0001 . SO TEoxEeS 9.723,00
i i Wasser ~ WS5HSA 18 Kg 12 Kg 115 780x759x85
kondensation ~ NUVO -40°+85°C W64057010001 10.524,00
+90° > +3°C +90° > -18°C BG. AuRenmafe Preis
W5FSR
”‘fﬁ(ﬂ F o -40%65°C \v64055010001 8.150,00
. 18 Kg 12 Kg 85 780x759x853
Zentralkiihlung NUVO -40°:85°C WS5HSR 8 820 00
W64058010001 ° ’
BG AuRenmafe Preis
Offene
Verfliissigungssitze 081210814001  Abstand Max.8 m 25 780x652x280 1.969,00
Externe
Kalteanlage

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz i Cosmo Kontrollsystem Touch screen 7" mit Regelbare Liftung
Devote™automatische . o

e ST e e 1700 W-821A durch Wi-Fi personalisierbaren Rezepte 25-100%

Kalteleistung 1755 w* Einfach und ohne Werkzeug Elektronisches

Kaltemittel R452a auf Tocuh Screen der HACCP Daten zu 6ffnen Frontblende Expansionventil

Verbrauch +65° > +10°C 0,073 kW/kg** Feuchtigkeit regulierbar

40% - 95%

StoRdampfender

Wasserabfluss Turverschluss

Dauer +65° > +10°C 95 min** Kompensierungsventil

o5 180 -
Verbrauch +65° > -18°C 0,272 kW/kg’ Hei-Gas Abtauung/

manuelle (Zentralkihlung)

Klimaklasse 5

Austauschbarer Kernftihler +40°C - 40% HR

60 mm Isolierung

Y @O

@
Druckwandler fr Kontrolle ° Q USB fir Download

S d) o
N LY

Dauer +65° > -18°C 267 min**

*VT.-10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

780 759 780
‘ 660 ‘ ‘ ‘ 700 ‘ @\ 70
o ! — -
I—
B 12
B .,,} 410
Bl
= =N s
Cli 1 R EN 600x400
~ @0 L GN 530x325
8 ] ©
L
=1 1 <o
g W] — g
et &I
S| 606 187 |84 456 157
= 300 | 390 397
=
Bleche Ne Nutzraum
h 20 mm 6 37,5mm
GN
1 h 40 mm 5 50 mm
h 60 mm 3 87,5 mm A Stromanschluss
h 20 mm 6 28,5 mm B Tauwasserablauf
EN A .
6040 h 40 mm 4 53,5mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 8] 66 mm W Wassernetz Verbindung - F 3/4”
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VISION SCHOCKFROSTER 6TS GN-EN
Standardausristung: 6 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

Tiefe 700 mm
ekl
Spannung/Frequenz

Max. Stromaufnahme
Kalteleistung

Kaltemittel

Verbrauch +65° > +10°C**
Dauer +65° > +10°C**
Verbrauch +65° > -18°C**
Dauer +65° > -18°C**
*VT. -10°C Kond. 45°C

**Manueller Zyklusprogramm

Bleche Ne

h20 mm
GN
1 h 40 mm
h 60 mm

h20 mm
EN
6040 h 40 mm

h 60 mm

220/240V - 50Hz

1700 W -8,21 A

1755 W*

R452a

0,081 kW/kg**

100 min**

0,258 kW/kg**

268 min**

Nutzraum
37,5mm
50 mm
75 mm
28,5 mm
53,5 mm

66 mm

Kondensation

Luft

(S5

Wasser

Kondensation

<

Zentralkthlung’

Externe
Kalteanlage

R,

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

Offene

Verflissigungssatze

Devote™ automatische

Druckwandler fir Kontrolle
auf Tocuh Screen

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfiihler

WE6FS
W64063010001
W6EHS
W64066010001

W6FSA
W64064010001
W6HSA
W64067010001

WG6FSR
W64065010001
W6EHSR
W64068010001

081210814001

durch Wi-Fi

®
-
v
60

Cosmo Kontrollsystem

USB fir Download
der HACCP Daten

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

£ﬂ3

+90° > +3°C

518

+90° > -18°C

21Kg 15 Kg

+90° > +3°C  +90°>-18°C

21Kg  15Kg

+90° > +3°C  +90°>-18°C

21Kg  15Kg

Abstand Max. 8 m

S d) gl

BG.

125

BG.

BG.

95

BG

25

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu 6ffnen Frontblende

Wasserabfluss

Heif3-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkihlung)

X

Aufenmafie

780x759%x913

Auenmafie

780x759%x913

Auenmafie

780x759%x913

Auenmafie

780x652x280

S8 NI

Preis

9.463,00
10.243,00

Preis

10.003,00
10.829,00

Preis

8.437,00
9.125,00

Preis

1.969,00

Regelbare Liftung
25-100%

Elektronisches
Expansionventil

StoRRdampfender
Tarverschluss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

40

773

100 (150 max)

700

EN 600x400
GN 530x325

780 759
“ 660 : ‘ 700
= I o
= 4 Lo‘
=y ]
N
H ®©
=X ==H
> @ L
2 =
H = Hl | &5 %~
87| 606 |87 84| 456 157
390 | 390 397

1410

S 0 w »

Stromanschluss
Tauwasserablauf

Stellleisten Steigung
Wassernetz Verbindung - F 3/4”



VISION VISION SCHOCKFROSTER TISCH 7TS GN-EN
Standardausristung: 7 Auflageschienen GN1/1, EN60x40
Tiefe 700 mm

BoBe g A €

+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AuRenmafe Preis
Ohne Arbeitsplatte o WTS7F
F LG [t BTN 24 Kg 150 1400x700x810 11.310,00
Kondensation
I - +90°>+3°C +90° > -18°C BG. AuRenmaRe Preis
| - P WTS7FA
’ = F 40°465°C . oo 34 KB 24Kg 145 1400x700x810 11.907,00
ﬁ Wasser
Kondensation
+90°>+3°C +90° > -18°C BG. AuRenmaRe Preis
WTS7FR
u\fﬁm F L [————— L R 140 1400x700x810 10.205,00
Zentralktihlung
BG AufRenmafe Preis
i Offene
! E Verfliissiglingssatze 081210813001 Abstand Max. 8 m 25 650x650x400 1.969,00
Externe
Kalteanlage

° 5 180 *x
Verbrauch +65° > -18°C 0,257 kW/kg Klimaklasse 5

+40°C - 40% HR

S AT 2Ly - ol Devote™ automatische :.) Cosmo Kontrollsystem Touch screen 7” mit Regelbare Luftung
Max. Stromaufnahme 1950 W-9,42 A durch Wi-Fi personalisierbaren Rezepte 25-100%
Katteleistung — Druckwandler fur Kontrolle o r_t' USB fur Download o Elektronisches H R Feuchtigkeit regulierbar
Kaltemittel R452a auf Tocuh Screen der HACCP Daten Expansionventil 40% - 95%
Verbrauch +65° > +10°C 0,068 kW/kg** ~

O HeiR-Gas Abtauung/ %> Wasserabfluss /\ Austauschbarer Kernfiihler 6 O 60 mm Isolierung
Dauer +65° > +10°C 98 min** O manuelle (Zentralkihlung)

Dauer +65° > -18°C 269 min**

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

F )
- I 8
o 605
- 4 -
° A o 8 EN 600x400
N o GN 530x325 (®
=y 530 ™.
S g |
= R L
£ 8 ‘
g | 4 e
g | /
107 1086
///
(%) Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment driling | L,
Bleche Ne Nutzraum
h20 mm 11 45 mm
GN
1 h 40 mm 8 56,25 mm
h 60 mm 6 78,75 mm A Stromanschluss
h 20 mm 11 36 mm B Tauwasserablauf
EN A .
6040 h 40 mm 9 47,25 mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 6 69,75 mm W Wassernetz Verbindung - F 3/4”
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VISION SCHOCKFROSTER TISCH 7TS GN-EN

Standardausristung: 7 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

Tiefe 700 mm

Mit Arbeitsplatte

Kondensation

y —

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel

Verbrauch +65° > +10°C
Dauer +65° > +10°C
Verbrauch +65° > -18°C
Dauer +65° > -18°C
*VT.-10°C Kond. 45°C

** Manueller Zyklusprogramm

Bleche

h20 mm

GN
1 h 40 mm
h 60 mm
h20 mm

EN
6040 h 40 mm
h 60 mm

42 |

Kondensation

<l

Zentralkthlung

Kalteanlage

220/240V - 50Hz
1950W-9,42A
2084 W*

R452a

0,068 kW/kg**
98 min**

0,257 kW/kg**
269 min**

Luft

o=

Wasser

=

Externe

EZHO

F -40°+65°C

F -40°+65°C

-40°+65°C

Offene

Verflissigungssatze

Devote™ automatische

Druckwandler fir Kontrolle
auf Tocuh Screen

Heif-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkiihlung)

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

53 518

+90° > +3°C
WTP7F
we7073011001  >+K8
+90° > +3°C
WTP7FA
W67074011001  S*K8
+90° > +3°C
WTP7FR
We67075011001  +K8
081210813001

®
<
T

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-Fi

USB fir Download
der HACCP Daten

Wasserabfluss

+90° > -18°C

24 Kg

+90° > -18°C

24Kg

+90° > -18°C

24 Kg

Abstand Max. 8 m

=
~

K

B.G. AufRenmafRe Preis

170 1400x700x850 11.855,00
BG. AuRenmafe Preis

165 1400x700x850 12.439,00
BG. AuRenmafe Preis

160 1400x700x850 10.749,00
BG. AufRenmafle Preis

25 650x650x400 1.969,00

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Elektronisches
Expansionventil

Austauschbarer Kernfiihler

Regelbare Liftung
25-100%

£

HR
60

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

60 mm Isolierung

40

605

710
TOD P
600

i

100 (150 max’

107

|
40

710

(%) Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment driling

Nutzraum
45 mm
56,25 mm
78,75 mm
36 mm
47,25 mm

69,75 mm

1395

555

960 150 170 _ 120
KR
—— 0 e
oy o

S 0 @ >

Stromanschluss
Tauwasserablauf
Stellleisten Steigung

Wassernetz Verbindung - F 3/4”



VISION VISION SCHOCKFROSTER TISCH 7TS GN-EN
Standardausrustung: 7 Auflageschienen GN1/1, EN60x40
Tiefe 700 mm

BBe g A €

+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AufRenmafie Preis
Arb. mit Aufkantung o WTA7F
F ~40°465°C | oo oo 34 Ke 24 Kg 175 1400x700x910 11.888,00
Kondensation
—
. - +90°>+3°C +90°>-18°C BG. AuRenmafe Preis
WTA7FA
| _40°. o
- =) F 40°465°C oo ooy 34Ke  24Kg 170 1400x700x910 12.479,00
—I I Wasser
Kondensation
+90°>+3°C  +90°>-18°C BG. AuRenmafe Preis
WTA7FR
a\‘_rb[" F L [r—— L R 165 1400x700x910 10.783,00
Zentralkthlung
BG AufRenmafe Preis
i Offene
g Verflissigungssitze 081210813001 Abstand Max. 8 m 25 650x650x400 1.969,00
Externe
Kalteanlage

Verbrauch +65° > -18°C 0,257 kW/kg** Klimaklasse 5

+40°C - 40% HR

SEETIUIT A T ozt - ol Devote™ automatische :.) Cosmo Kontrollsystem Touch screen 7” mit Regelbare Luftung
Max. Stromaufnahme 1950 W-9,42 A durch Wi-Fi personalisierbaren Rezepte 25-100%
Kalteleistung — Druckwandler fur Kontrolle ° Q USB fiir Download o Elektronisches H R Feuchtigkeit regulierbar
Kaltemittel R452a auf Tocuh Screen der HACCP Daten Expansionventil 40% - 95%
Verbrauch +65° > +10°C 0,068 kW/kg** ~

0 Heift-Gas Abtauung/ Wasserabfluss /\ Austauschbarer Kernftihler 6 O 60 mm Isolierung
Dauer +65° > +10°C 98 min** O manuelle (Zentralkihlung)

Dauer +65° > -18°C 269 min**

*VT.-10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

+4
1400, 700 960 150__170_ 120
| e | @ |89
- = _ I
g 18 — Vv F L8
S
| 1] S
605 o EN 600x400 L EE \®
8
=S o GN 530x325
=3 =9 3 o
S L 8 3 S
©
=9 530 ™
S g8 B ‘
g L= @ )
g | Y H ®TH EE
/
8 83| a5 o7 /
107 1086 207 680
(%) Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling b P
Bleche Ne Nutzraum
h20 mm 11 45 mm
GN
1 h 40 mm 8 56,25 mm
h 60 mm 6 78,75 mm A Stromanschluss
h 20 mm 11 36 mm B Tauwasserablauf
EN . .
6040 h 40 mm 9 47,25 mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 6 69,75 mm W Wassernetz Verbindung - F 3/4”
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VISION SCHOCKFROSTER 5T GN-EN VIiSICON
Standardausriistung: 5 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

B Beow KN €

+90°> +3°C  +90°>-18°C BG Auenmafie Preis
N WS5F
a F ~40°+65°C 9.353,00
" : WOATR 00t 22Kg  17Kg 120 780x859x853
Kondensation ~ NUVO -40°+85°C W64036000001 10.127,00
l +90°>+3°C  +90°>-18°C BG Auenmaie Preis
— . = WS5FA
—_— OE F -aomesc 9.892,00
— e W64034000001 2 ’
I Wasser ~ WS5HA 22 Kg 17 Kg 120 780x859x853
Kondensation | NUVO -40°485°C /o poco s 10.710,00
+90°>+3°C  +90°>-18°C BG Auenmafie Preis
WS5FR
D\__r:]m F -40°+65°C 8.317,00
I W64035000001 550 17kg 90 780x859x853
Zentralkihlung: NUV6 40°485°C WS5HR 9 008 00
St W64038000001 : :
BG AuRenmafe Preis
Offene
Verflussigungssatze 081211743001 Abstand Max. 8 m 25 780x752x280 1.655,00
Externe
Kalteanlage

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz ™ Cosmo Kontrollsystem Touch screen 7” mit Regelbare Luftung
Devote™ automatische .

Ve ST e e 1430 W-6,91 A durch Wi-Fi personalisierbaren Rezepte 25 -100%

Kalteleistung — Einfach und ohne Werkzeug Elektronisches

Kaltemittel R452a auf Tocuh Screen der HACCP Daten zu 6ffnen Frontblende Expansionventil

Verbrauch +65° > +10°C 0,67 kW/kg** StoRdampfender

Feuchtigkeit regulierbar
Tarverschluss

40% - 95%

Kompensierungsventil Wasserabfluss

Dauer +65° > +10°C 89 min**

Verbrauch +65° > -18°C 0,259 kW/kg** Klimaklasse 5

+40°C - 40% HR

Heif3-Gas Abtauung/

60 mm Isolierung manuelle (Zentralkihlung)

Austauschbarer Kernfiihler

R,

@®
Druckwandler fir Kontrolle o /-_tv USB fir Download

S d) gl
S8 NI

Dauer +65° > -18°C 258 min**

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

780 859

‘ ‘ 660 ‘ ‘ 800
i
(. -

s
50

800

[ = EN 600x400
o GN 530x325

84% 556 %:57

453 |

WOM%maX 713 40
"%
1510

=)
Bleche Ne Nutzraum
h20 mm 6 37,5mm
GN
1 h 40 mm 5| 50 mm
h 60 mm 3 87,5 mm A Stromanschluss
h20 mm 6 28,5 mm B Tauwasserablauf
EN
60x40 h 40 mm 4 53,5mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 3 66 mm W  Wassernetz Verbindung - F 3/4”



VISION VISION SCHOCKFROSTER 6T GN-EN
Standardausristung: 6 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

BB A €

+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AufRenmafie Preis
3 W6F
O F  -aoesec 9.647,00
" W640V6v3£_?0001 27Kg  21Kg 135 780x859x913
kondensation ~ NUVO -40°+85°C W64066000001 10.438,00
I I +90° > +3°C +90°>-18°C BG. AuRenmafe Preis
T —— ﬁ F -40°+65°C g 10.178,00
— — W64064000001 5 5 3 80X859x913 ’
e ———— Wasser _ W6HA 7Kg 1Kg 135 780x859x91
kondensation ~ NUVO -40°+85°C 11.022,00
W64067000001 2
+90° > +3°C +90°>-18°C BG. AuRenmafe Preis
WG6FR
o] B aouesec 8.605,00
. S 06EUEYO0N 27 Kg 21 Kg 105 780x859%x913
Zentralkihlung NUVO -40°+85°C W6HR 9 319 00
W64068000001 . ’
BG. AufRenmafie Preis
. Offene
g Verflissigungssatze 081210812001 Abstand Max. 8 m 25 780x752x280 1.969,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz Devote™ automatisch Cosmo Kontrollsystem Touch screen 7" mit Regelbare Liiftung
P S e 1670 W-8,07 A evote ™ automatische durch Wi-Fi personalisierbaren Rezepte 25 - 100%
Kalteleistung 2084 W Einfach und ohne Werkzeug Elektronisches
Kaltemittel R452a auf Tocuh Screen der HACCP Daten zu 6ffnen Frontblende Expansionventil

Verbrauch +65° > +10°C 0,071 kW/kg** Feuchtigkeit regulierbar

40% - 95%

StoRRdampfender

Wasserabfluss Turverschluss

Dauer +65° > +10°C 95 min** Kompensierungsventil

° 5 _180 wk
Verbrauch +65° > -18°C 0,246 kW/kg’ Klimaklasse 5

+40°C - 40% HR

HeiR-Gas Abtauung/

Austauschbarer Kernfihler manuelle (Zentralkahlung)

60 mm Isolierung

Yz @O

®
Druckwandler fir Kontrolle o r_t' USB fir Download

S o) ol
£ 5 hsh

Dauer +65° > -18°C 255 min**

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

780 859 780

660 ‘ 800 ‘ _ 70
S i — ‘ @& &f-
<= X

415

50

PPPPPP

=)
373
800

EN 600x400
GN 530x325

7
913@
I

t_le7] 606 ® g7 - 57‘

39 | 390 453

100 (150 max)

=
Bleche Ne Nutzraum
h 20 mm 8 37,5mm
GN
1 h 40 mm 6 50 mm
h 60 mm 4 75 mm A Stromanschluss
h 20 mm 8 28,5 mm B Tauwasserablauf
EN A .
6040 h 40 mm 5 53,5mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 4 66 mm W Wassernetz Verbindung - F 3/4”
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VISION SCHOCKFROSTER 7T GN-EN
Standardausristung: 7 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

|

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel

Verbrauch +65° > +10°C
Dauer +65° > +10°C
Verbrauch +65° > -18°C
Dauer +65° > -18°C

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

Bleche Ne

h20 mm 11

GN
1 h 40 mm 8
h 60 mm 6
h20 mm 11
EN
6ox4p  A0mM
h 60 mm

220/240V - 50Hz

1950W-9,42 A

2084 W*

R452a

0,064 kW/kg**

90 min**

0,221 kW/kg**

265 min**

Nutzraum
45 mm
56,25 mm
78,75 mm
36 mm
47,25 mm

69,75 mm

o8

Luft

Kondensation

[SE

Wasser

Kondensation

oo,

Zentralkthlung

; E _Offene

- Verflissigungssatze
Externe

Kalteanlage

R,

F -40°+65°C

NUVO -40°:+85°C

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

Devote™ automatische

Druckwandler fir Kontrolle
auf Tocuh Screen

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfiihler

53 Bls

+90°> +3°C +90° > -18°C
W7F
W64073000001
W7H 34 Kg 24 Kg
W64076000001
+90° > +3°C  +90° > -18°C
W7FA
W64074000001
W7HA 34 Kg 24 Kg
W64077000001
+90° > +3°C  +90° > -18°C
W7FR
W64075000001
W7HR 34 Kg 24 Kg
W64078000001
081210812001 Abstand Max. 8 m

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-Fi

USB fir Download
der HACCP Daten

Kompensierungsventil

®
-
v
60

60 mm Isolierung

S d) gl

BG. Auenmafie Preis
10.269,00
145 780x859x1093
11.127,00
BG. Auenmafie Preis
10.816,00
145 780x859x1093
11.693,00
BG. Auenmafie Preis
9.230,00
115 780x859x1093
10.003,00
BG. Auenmafie Preis
25 780x752x280 1.969,00

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu 6ffnen Frontblende

Wasserabfluss

Heif3-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkihlung)

Regelbare Liftung
25-100%

Elektronisches
Expansionventil

StoRRdampfender
Tarverschluss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

S8 NI

EN 600x400
GN 530x325

780 859

: 660 : ‘ ‘ 800 ‘ @\
o o 1
=

L

Ny

g

iy 8| 8
g ||Ip ‘
g e i

c} L
2 o

g W]
8l | A 1H oL
S _187] 84| 556 [157
< 300 | 390 453 |

1510 @

S 0 w »

Stromanschluss
Tauwasserablauf
Stellleisten Steigung

Wassernetz Verbindung - F 3/4”



VISION SCHOCKFROSTER 10T GN-EN
Standardausristung: 10 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

BB A €

+90° > +3°C  +90° > -18°C B.G. AufRenmafie Preis
3 W10F
@ F ~40°+65°C 13.246,00
- " W64\1A?i’330001 50Kg  40Kg 195  780x859x1563
l ondensation | NUVO -doesgsee —\ WAOR 14.350,00
+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AufRenmafe Preis
W10FA
F Sleoe | S T 13.896,00
= Waseor G 50Kg  40Kg 195 780x859x1563
Kondensation  NUVO -40°+85°C W64107000001 15.039,00
_'_"_Iil
+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AufRenmafe Preis
W10FR
”‘fﬁ(ﬂ A “40%65°C  \W64105000001 10.385,00
" 50Kg  40Kg 140 780x859x1563
Zentralkthlung NUVé _40°+85°C W10HR 11 244 00
W64108000001 i
BG. AuRenmaRe Preis
Offene
Verfliissiglingssatze 081211831001  Abstand Max. 8 m 35 780x752x430 4.333,00
Externe =
katteannge  koonongedampfte, 081217401601  AbstandMax.8m 90 1032x450x751 6.846,00

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel

Verbrauch +65° > +10°C

400V 3N - 50/60Hz
5120 W -12,74 A
5440 W*

R452a

0,082 kW/kg**

Devote™ automatische

Druckwandler fir Kontrolle
auf Tocuh Screen

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-Fi

USB fir Download
der HACCP Daten

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu 6ffnen Frontblende

Regelbare Luftung
25-100%

Elektronisches
Expansionventil

®
-
7
60

)
HR
~

Feuchtigkeit regulierbar Kompensierungsventil Wasserabfluss StoRdampfender
Dauer +65° > +10°C 72 min** 40% - 95% P 8 Turverschluss
o, _180 *k
- 02521k Austauschbarer Kernfihler 60 mm Isolierun, HeiR-Gas Abtauung/ Klimaklasse 5
Dauer +65° > -18°C 263 min** e manuelle (Zentralkiihlung) +40°C - 40% HR

) il
8 W

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

780 859 780
| 660 800 70
— L
ol — I J—
U=
- )
=9 Exl
N Ao
=9 =1
=N Emil §
= |- EN 600x400
N b el GN 5304325
b A ©
© P k= )
8 o — =
3 N B 8 R 2
=5 A| ~
S J ]
8 @
— — T r ]
3l | q A Y \:fi
St_l87] 606 |87 _|84 556 157
2 30 | 3% 453 |
Bleche Ne Nutzraum
h 20 mm 20 37,5mm
GN
1 h 40 mm fil5) 50 mm
h 60 mm 10 75 mm A Stromanschluss
h 20 mm 20 28,5 mm B Tauwasserablauf
EN A .
6040 h 40 mm 12 53,5mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 10 66 mm W Wassernetz Verbindung - F 3/4”
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VISION SCHOCKFROSTER 14T GN-EN
Standardausristung: 14 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

-
c

Kondensation

p— Wasser
s Kondensation
S—_
|
Zentralkthlung
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 400V 3N - 50/60Hz

)

Max. Stromaufnahme 5200 W 13,12 A

Kalteleistung 5440 W*

Kaltemittel R452a
Verbrauch +65° > +10°C 0,061 kW/kg**

Dauer +65° > +10°C 74 min** H R
Verbrauch +65° > -18°C 0,250 kW/kg**

Dauer +65° > -18°C 267 min** /\

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

F -40°+65°C

NUVO -40°+85°C

Offene

Verflissigungssatze

Schallgedampfte

Kondensatoreinheit

Devote™ automatische

Druckwandler fir Kontrolle
auf Tocuh Screen

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfiihler

W14F
W64143000001
W14H
W64146000001

W14FA
W64144000001
W14HA
W64147000001

W14FR
W64145000001
W14HR
W64148000001

081211831001

081217401601

durch Wi-Fi

®
-~
v
60

Cosmo Kontrollsystem

USB fir Download
der HACCP Daten

Kompensierungsventil

60 mm Isolierung

E?, 518

+90°> +3°C  +90°>-18°C

70 Kg 56 Kg

+90° > +3°C  +90°>-18°C

70Kg  56Kg

+90° > +3°C  +90°>-18°C

70Kg  56Kg

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

=S

BG. Auenmafie
205 780x859x1778
BG. Auenmafie
205 780x859x1778
BG. Auenmafie
160 780x859%x1778
BG. Auenmafie
35 780x752x430
90 1032x450x751

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu 6ffnen Frontblende

Wasserabfluss

Heif3-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkihlung)

S WL

S

Preis

14.859,00
16.080,00

Preis

15.495,00
16.763,00

Preis

11.999,00
12.979,00

Preis

4.333,00
6.846,00

Regelbare Liftung
25-100%

Elektronisches
Expansionventil

StoRRdampfender
Tarverschluss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

415

1070

800

A H
4] 556 1157

780
; 660
=
=9 a:l:
=9 A
=9 | o
=N =g
=N —
=9 — ’@
. A
=N F:—&
=9 A !
© =9 A
8 P a1 B
= =% = =
=N A
=9 Al
H
E— e
S
S 8] 606 |87
- 30 | 3%

Bleche Ne Nutzraum
h20 mm 23 42 mm
GN
1”1 h 40 mm 18 65 mm
h 60 mm 14 70 mm
h20 mm 23 33mm
EN h 40 mm 18 47 mm
60x40
h 60 mm 12 75 mm

453 |

EN 600x400
GN 530x325 @
| o
g
=
A Stromanschluss
B Tauwasserablauf
G Stellleisten Steigung
w

Wassernetz Verbindung - F 3/4”



VISION VISION SCHOCKFROSTER 20TP GN-EN
Standardausristung: 10 Auflageschienen GN2/1, EN60x80

B B A €

+90° > +3°C  +90° > -18°C BG. AuBenmafe Preis
. F -40°+65°C — 80Kg  60Kg 220  1100x1104x1843 23.099,00
—= W68103100001 2 2
I Luft
Kondensation
+90°> +3°C +90° > -18°C BG. AuRenmaRe Preis
- = = W20PFA
[ F 406\ ean o oo00r S0KE  60Kg 220 1100x1104x1843  23.945,00
Vi Wasser
e —— Kondensation
— +90°> +3°C  +90° > -18°C BG. AuRenmate Preis
W20PFR
D\‘_r:][" F ~40°465°C  \yeetoeinognl SOKE  60Kg 185 1100x1104x1843 19.277,00
Zentralkthlung
BG. AuRenmaRe Preis
Offene 081217401401  Abstand Max. 8 m 80 1030x980x590 7.453,00

Verflissigungssatze

Externe 2
katteannge  koonongedampfte, 081211351001  AbstandMax.8m 171 1302x450x1201  11.167,00

Regelbare Luftung
25-100%

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Cosmo Kontrollsystem

Devote™ automatische durch Wi-Fi

Spannung/Frequenz 400V 3N -50/60Hz @
Max. Stromaufnahme 7150 W -16,64 A

ateeleisting] LAY & Druckwandler fir Kontrolle
Kaltemittel R452a auf Tocuh Screen

Verbrauch +65° > +10°C 0,087 kW/kg**

Mechanisches
Expansionventil

USB fir Download
der HACCP Daten

Einfach und Werkzeug
zu 6ffnen Frontblende

Austauschbarer Kernfihler

P

H R Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

L) b (@)

==
—Cc
Kompensierungsventil %> Wasserabfluss

Dauer +65° > +10°C 94 min**

o 180 -
ol e 1A Ol e 6 O 60 mm Isolierun HeifR-Gas Abtauung/ Klimaklasse 5
Dauer +65° > -18°C 251 min** g manuelle (Zentralkthlung) G +40°C - 40% HR

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

1100 1104 1100
‘ ‘ 1045
{
2]:
1 670
2 o
o 1<) EN 600x800 I| 2
i 3 > GN 650x530 ® 3
2
f
310
8 © B
= 3 i} =L [ ‘ -
2
&
3
E —
g 1 d “ﬂ Hi 1l @ H
gl _Joo| w0 © Jt00 130] | 147
= 550 | 550 695
Bleche Ne Nutzraum
h 20 mm 20 37,5mm
GN
21 h 40 mm fil5) 50 mm
h 60 mm 10 75 mm A Stromanschluss
h 20 mm 20 28,5 mm B Tauwasserablauf
EN A .
60x80 h 40 mm 12 53,5mm G Stellleisten Steigung
h 60 mm 10 66 mm W Wassernetz Verbindung - F 3/4”
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VISION SCHOCKFROSTER 30T GN-EN
Standardausristung: 30 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

— F -40°+65°C
I Kondensation . NUVO -40°+85°C

Di]ﬂm F -40°+65°C

Zentralkihlun; =
% NUVO -10°:85°C
e h—
. Offene
& Verflissigungssatze
[Externe Schallgedampfte.
Kalteanlage Kondensatoreinheit
Spannung/Frequenz 400V 3N - 50/60Hz

Max. Stromaufnahme 7450 W -17,28 A

Kalteleistung 7751 W*
Kaltemittel R452a
Verbrauch +65° > +10°C 0,095 kW/kg**
Dauer +65° > +10°C 95 min**

Verbrauch +65° > -18°C 0,292 kW/kg**

Y @O

Dauer +65° > -18°C 259 min**

*VT. -10°C Kond. 45°C
**Manueller Zyklusprogramm

Devote™ automatische

Druckwandler fir Kontrolle
auf Tocuh Screen

Feuchtigkeit regulierbar
40% - 95%

Austauschbarer Kernfiihler

E?, 518

+90°> +3°C +90° > -18°C BG AuRenmaRe
W30F
W64303000001
W30H 90 Kg 66 Kg 245 810x1096x2340
W64306000001
+90° > 43°C +90° > -18°C BG AuRenmaRe
W30FR
W64305000001
W30HR 90 Kg 66 Kg 210 810x1096x2215
W64308000001
BG. AuRenmaRe
081211352001 Abstand Max. 8 m 93 930x680x450
081211351001 Abstand Max. 8 m 171 1302x450x1201

Cosmo Kontrollsystem
durch Wi-Fi

USB fir Download
der HACCP Daten

Kompensierungsventil

75 mm Isolierung

®
-~
v
/5

=S

Touch screen 7” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu 6ffnen Frontblende

Wasserabfluss

Manuelle Abtauung

S WL

Preis

24.516,00
26.544,00

Preis

18.146,00
19.641,00

Preis

9.599,00
11.167,00

Regelbare Liftung
25-100%

Elektronisches
Expansionventil

StoRRdampfender
Tarverschluss

Klimaklasse 5
+40°C - 40% HR

Es ist ratsam, einen Wartungsbereich von h 500 mm zu belassen und einen
Luftaustausch wahrend des Betriebs von ca. 1000 m*/h zu gewahrleisten

125,
1

1780

s e |

_ 2275

2215

il 0 I 1 0TI DI O O 1M VA 1

100 (150 max)

Bleche Ne Nutzraum
h20 mm 40 43 mm
GN
1”1 h 40 mm 30 56 mm
h 60 mm 20 69 mm
h20 mm 40 30 mm
EN h 40 mm 24 56 mm
60x40
h 60 mm 20 69 mm
50 ealdlima
WiV I

1096

@/
O
R

51

=)

1035

EN 600x400
GN 530x325

1780

1640

660

=[]

S 0 w »

Stromanschluss
Tauwasserablauf
Stellleisten Steigung

Wassernetz Verbindung - F 3/4”



NSION ZUBEHOR | VISION SCHOCKFROSTER

5TS 5T 6TS 6T 7TS 7T 7T 10T 14T 20TP 30T
700 mm 700 mm 700 mm  Tisch 60x80

Wasserentharter Purity
C Quell ST 50
Cod: M643000020 n u u u n u u u n u u

€183,00

D
Niedrigere Fuf? H 55/70 mm,
ein Sttick
Cod: M021055020
€ 24,00

b — Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm
Cod: 044400006001

€303,00

Pulverbeschichtung mit RAL Farbe

auf Anfrage

Roste GN1/1 aus CNS

Cod: 0241325530
€51,00

Kunststoffbeschichteter
Tragrost GN1/1
Cod: 0221325530

€ 35,00

Roste EN60x40 aus CNS

Cod: 0241600400
€66,00

i

Kunststoffbeschichteter
% Tragrost EN60x40

Cod: 0222400600
€ 35,00

i

Alu-Kuchenblech EN60x40,
H 20 mm
Cod: 0282400600

€ 39,00

Auflageschienen Typ L 398 mm
| flir GN-EN Roste
Cod: 012124022001 u u u u u L L] ] u - ]

€37,00

Auflageschienen Typ L 398 mm
fir EN60x40 Roste
|_ Cod: 012124024001

€ 35,00

Roste GN2/1 aus CNS

Cod: 0241650530
€89,00

Kunststoffbeschichteter
Tragrost GN2/1
Cod: 0221650530

€ 39,00

W Erhaltlich
— Nicht erhaltlich



ZUBEHOR | VISION SCHOCKFROSTER

=

Auflageschienen Typ L 755 mm
fr GN2/1 EN60x80 Roste
Cod: 012127554001

€41,00

5TS
700 mm

5T

6TS
700 mm

6T

7TS
700 mm

7T
Tisch

7T

10T

14T 20TP
60x80

30T

s

Auflageschienen Typ L 755 mm
fir EN60x80 Roste
Cod: 012127552001

€ 39,00

Kernfiihler mit 3 Messpunkten

Mehrpreis
€492,00

Gehitzter Kernfiihler mit 1
Messpunkt
Mehrpreis

€ 492,00

/\
e
ﬁa

Reinigungsmittel zur Desinfektion

Cod: 0330100010
€14,75

Kompatibel zum Einfahr Horden
Gestell Wagen von Rational 102
Cod: 0680000040

€ 494,00

I
[0

Turanschlag wechselbar

Cod: 092380002001
Mehrpreis € 266,00

220-240V
1~50/60Hz

Einphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis

+5%

220-240V
3~50/60Hz

Dreiphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis

+5%

60 Hz

Netzfrequenz 60Hz

Mehrpreis
+5%

Andere Speisungen

auf Anfrage

Erhaltlich
Nicht erhaltlich




coldline

Kit Touch Screen zur Kontrolle vom

Aufbewahrungsschrank

Ausgestattet mit:

. 1 Kit Interface 7”

. Bleche aus CNS mit Abmessungen auf
Anfrage

. Kit Kerntemperaturfihler + Kernverdampfer

. Standard Schalttafel

Cod: 092360002001

€ 3.057,00

Maximale Belastung

Verfliissiger 1500W-5A
Lufter 500W-3A
Abtauungheizungen 1000W-5A

Die Technologie Wi-Fi Cosmo ist
auch fir die Aufbewahrungsschranke
erhéltlich. Sie erkennt Stérungen und
sendet sofort eine Benachrichtigung
Uber das Smartphone.

Durch die Installation des Touch
Screens wird die Kontrolle konzentriert
und die Sicherheit auf die gesamte
Kuhlkette ausgedehnt.

KIT COSMO | VISION SCHOCKFROSTER

_—

Kit Cosmo, 1 Kuhlstellenregler

Ausgestattet mit:
. Abgeschirmte Kabel 25 Mt
. RS485 Schnittstelle
mit Verbindungskabel
XJ485CX+CABRS 0.2

Cod: 092050002001
€ 208,00

Far die entfernte Kontrolle der
Coldline Gerate mit Kihlstellenregler
(Kthlschranke und Kuhltischen fur
Lagerung, Aufsatzkuhlvitrine) ist die
Verbindung zu einem Cosmo HUB
benétigt (MODI, LEVTRONIC, VISION).




