
Technologie Technologie 

Modi 3T GN2/3Modi 3T GN2/3

Modi 5T EN T700Modi 5T EN T700

Modi 6T EN T700Modi 6T EN T700

Modi 5T ENModi 5T EN

Modi 6T ENModi 6T EN

Modi 7T ENModi 7T EN

Modi 10T ENModi 10T EN

Modi 14T ENModi 14T EN

Modi 20TP EN60x80Modi 20TP EN60x80

Modi 20T ENModi 20T EN

Zubehör und AusführungenZubehör und Ausführungen

Modi Up Modi Up 
& Active& Active
SchockfrosterSchockfroster

401401

412412

414414

415415

416416

417417

418418

419419

420420

421421

422422

423423

424424

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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MODI:
Die Konditorei Seite
an Seite mit dem Eis

Die Verwendung der Technologie der Schnellkühlung bei der
handwerklichen Herstellung von Speiseeis ermöglicht zahlreiche
Vorteile, wie Qualität, Organisation und Wirtscha� lichkeit.

Modi beschränkt sich nicht nur auf Abkühlung, sondern schließt mehrere
Funktionen in einem Gerät ein; es kann rund um die Uhr benutzt werden,
um das Geschä�  mit herkömmlichem Speiseeis mit der Produktion
von Wassereis, Eis am Stiel, Konditorei Mignon und handwerkliche
Schokoladenherstellung zu erweitern.

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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Rezepte nach Maß
Es stehen personalisierbare Rezepte für
jede Art von Lebensmittel zur Verfügung.

Persönliches Layout
Sie können die Position der Rezepttasten
verändern und so ein persönliches Layout 
erstellen.

Kalt oder Warm?
Daran denkt MODI

MODI reguliert dynamisch die Intensität der Kälte und der Wärme, indem die
Temperatur, Belü� ung und Dauer des Zyklus konstant angepasst werden.
Eine Technologie, welche die Eigenscha� en der Lebensmittel erhält und die
Haltbarkeit verlängert.

Geschützt durch temperiertes Glas, der macht das MODI Touch Screen Panel
4,3” den Gebrauch für jeden einfach. Mit einem Druck auf das Display können
vorhandene Rezepte abgerufen oder personalisiert und somit ein persönliches
Menu erstellt werden.

Manueller Zyklus
Man kann bei bevorzugter 
Temperatur arbeiten, indem die ideale 
Ventilationsintensität ausgewählt wird.

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi





407

Speiseeis MODI  |  SCHOCKFROSTER

Schockkühlung

Kühlt schnell auf +3°C den Kern des Lebensmittels ab, blockiert die Verbreitung der
Bakterien, verlängert bis zu 70% die Konservierungszeit, ohne die Qualität zu verändern.

Auf lange Zeit konservieren
Bei Temperaturen zwischen +65°C und +10°C
fi nden die Bakterien die ideale Kondition zur
Verbreitung und verkürzen die Haltbarkeit des
Lebensmittels. Die sofortige Kälte von MODI
verlängert die Haltbarkeitszeit und erhält
unverändert Farbe, Geschmack und Konsistenz.

Planung und Flexibilität
Durch die Verlängerung der Haltbarkeitszeit,
können immer wiederkehrende tägliche Vorbereitungen 
vermieden werden. Für spätere Zubereitungen kann 
Vakuumverpacktes pasteurisiert, Grundlagen für die Eis 
schockfrosten werden. Somit können in jedem Moment 
gewünschte Geschmacksrichtungen gemischt werden.

Pasteurisiert und schockkühlung 
Verlängert die Konservierungszeit der pasteurisierten

Grundlagen, ohne die Qualität zu verändernGrundlagen, ohne die Qualität zu verändernGrundlagen, ohne die Qualität zu verändern

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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Schockfrostung

Kühlt die soeben zubereitete Mischung rasch bis auf den Kern auf -18°C ab und
begünstigt die Bildung von feinen und einheitlichen Kristallen, damit bleibt das Eis
streichfähig in der richtigen Konsistenz und angenehm für den Gaumen.

Eingefrieren und TiefkühlenEingefrieren und Tiefkühlen
ist nicht das Gleicheist nicht das Gleiche
Nach dem Vermischen wird das EisNach dem Vermischen wird das Eis
auf -12°/-14°C Serviertemperaturauf -12°/-14°C Serviertemperatur
abgekühlt. Ist dieser Prozess langsam,
verbinden sich die Wasserzellen mit
Makroeiskristallen. Das Eis wird “grob”
und nicht cremig. Die Technologie MODI
dagegen kühlt das Produkt rasch ab und
begünstigt die Bildung von feinen und
homogenen Kristallen.

Lu� , das GeheimnisLu� , das Geheimnis
cremigen Eisescremigen Eises
Die vorhandenen Mikrolu� blasenDie vorhandenen Mikrolu� blasen
bestimmen die sahnige Konsistenzbestimmen die sahnige Konsistenz
des Eises. MODI, dank einer
Temperatur von -40°C, 
scha�  en eine dünne Oberschicht,
die vermeidet, dass die
eingeschlossene Lu�  entweicht.
Das Eis bleibt im Laufe der Zeit
kompakt, sahnig und stabil.

Eine umfangreiche undEine umfangreiche und
gut aufgefüllte Vitrinegut aufgefüllte Vitrine
Man kann zum sofortigen VerkaufMan kann zum sofortigen Verkauf
die Oberfl äche des Eises erhärtendie Oberfl äche des Eises erhärten
oder auch den ganzen Behälter
samt Eis eingefrieren und im
Konservierer ICE aufbewahren,
für einen späteren Gebrauch.
Auch bei erhöhtem Verkauf, ist
Ihre Vitrine immer gut bestückt.

Schockfrostung mit MODI
Das Eis bleibt weich, cremig und
angenehm für den Gaumenangenehm für den Gaumenangenehm für den Gaumen
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Größeres Angebot,Größeres Angebot,
höherer Verdiensthöherer Verdienst
Niedrige Produktionskosten und
einen breiten Verdienstrahmen:
das ist das Wassereis, das man
in wenigen Minuten mit MODI
realisieren kann. Zubereitet mit
Wasser, Obst oder Joghurt wird es
zu einer durstlöschenden Alternative
für die Kunden. Mit Wasser, Obst
oder Joghurt zubereitet, wird es eine
durstlöschende Alternative sein, um
Ihren Kunden etwas zu bieten.

Planung und FlexibilitätPlanung und Flexibilität
Neutralen Basen für EistortenNeutralen Basen für Eistorten
oder halbgefrorene vorbereiten,
tiefkühlen mit MODI, so hat
man einen Vorrat zum
sofortigen Gebrauch.
In wenigen Minuten aufgetaut
können diese Köstlichkeiten
mit Serviertemperatur
ausgestellt werden.

OrganisationOrganisation
und Konvenienzund Konvenienz
Eine wirkungsvolle
Kombination der Tiefkühlung
und des Kaufes der Rohsto� e
beim Vertrauenslieferanten.
Die Vermeidung des Kaufs
von industrieller Tiefkühlkost
und halbvorbereiteten
Speisen stellt eine erste
Verdienstquelle dar.

Schockfrostung mit MODISchockfrostung mit MODI
Halbgefrorenes erhält auf lange ZeitHalbgefrorenes erhält auf lange Zeit

Konsistenz und StrukturKonsistenz und Struktur

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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Au� auung
Das delikate Au� auen mit MODI ermöglicht
es, tiefgekühltes Eis und kalte Desserts auf
Serviertemperatur zu bringen.

ErhaltungErhaltungErhaltung
Das Eis auf Serviertemperatur halten.Das Eis auf Serviertemperatur halten.Das Eis auf Serviertemperatur halten.
Dank MODI können Schüsseln, SpeiseisröhrenDank MODI können Schüsseln, SpeiseisröhrenDank MODI können Schüsseln, Speiseisröhren
und Eistorten mit der idealen Temperaturund Eistorten mit der idealen Temperaturund Eistorten mit der idealen Temperatur
konserviert werden und sind somit jederzeitkonserviert werden und sind somit jederzeitkonserviert werden und sind somit jederzeit
verfügbar zum Servieren oder zur Ausstellung inverfügbar zum Servieren oder zur Ausstellung inverfügbar zum Servieren oder zur Ausstellung in
der Vitrine.der Vitrine.der Vitrine.

Manueller Zyklus
MODI ist eine einzigartige Technologie.
Sie erlaubt die Regulierung der Temperatur
zwischen -40°C/+10°C (Up) und -40°C/+65°C
(Active)mit regulierbarer Intensität der
Ventilation von 25% auf 100%; welches
Instrument bietet eine so breite Flexibilität?
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Kristallisiert in wenigen Minuten Pralinen,
Schokoladenbonbons und Schokoladentafeln.
Der Glanz und der Krokant sind der Beweis der
Qualität Ihrer Arbeit.

Trocknung
Früchte für die Dekoration der Eisportionen,
Halbgefrorenes und Desserts trocknen.
Pasteurisieren und reduzieren Sie Ihre
Grundlagen für die spätere Eiszubereitung.
In jedem Moment können Sie so jede
gewünschte Geschmacksrichtung mischen.

Gärung
Für eine perfekte Gärung ist es
notwendig, dass der Teig für die nötige
Zeit bei korrekter Temperatur bleibt, ohne
Temperaturschwankungen. MODI scha�  
die besten mikroklimatischen Konditionen,
um einen Teig von außerordentlicher 
Qualität zu erhalten.

Schokoladen
kristallisierung

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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Technologie MODI
Up & Active

ACTIVE
-40°+65°C

UP
-40°+10°C

-

-

-

-

-

•
•
•

•
•
•
•
•
•
•
•

Schockkühlung

Schockfrostung

Manueller Zyklus

Au� auung

Erhaltung

Trocknung

Gärung (No HR)

Schokoladen
kristallisierung
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Modulierbarer Boden
Ermöglicht die
Installation auf Rädern,
Füßen, fi xiertem oder
beweglichem Sockel.

Weitere Eigenscha� en

Leichte Wartung
Der Magnetverschluss der
Abdeckung ermöglicht eine
mühelose Reinigung der
Kondensat Batterie und
gewährt somit konstante
Leistung auf lange Zeit.

Austauschbare Dichtungen
mit langer Haltbarkeit
Geometrie mit Dreifachkammer 
mit innovativem Polymer D7, 
leistungsfähige Isolierung 
über 35% im Vergleich zu 
herkömmlichen.

Führung und Gleitschienen
Gleitschienen mit Ö� nung
ermöglichen eine schnelel
Montur der einheitlichen
Führungen für Bleche EN60x40.

Kernfühler
Geplant mit exklusivem
ergonomischem Design, ab
montierbar und austauschbar
Dank der einfachen Verbindung.
Mehrpunktmessung oder
Erwärmung sind optional.

Elektronisches
Expansionventil
Die Dosis der Injektion
des Kühlgases verbessert
die Leistung um 25%
und reduziert die
Verbrauchskosten.

Ventilatorenabdeckung
kann geö� net werden
Verdampfer ist durch 
das System der 
Schnellentriegelung
für leichte Reinigung und 
Wartung leicht einsehbar.

Geleitete Lu� zirkulation
Das innovative
Lu� zirkulationssystem umgibt
die Lebensmittel und verringert
die Zeit des Abkühlzyklus.

Außen- und Innenwände in 
CNS nach DIN 1.4301

Heiß-Gas Abtauung 
(Steckerfertig), manuelle 
Abtauung (Zentralkühlung)

Kondensator mit
variablem Lu� strom

Touch screen 4.3”
mit USB

Antikorrosionlackierter
Verdampfer

Türrahmen mit
Antikondensationssystem

Steckerfertig oder
Zentralkühlung Versionen

Wi-Fi mit Kontrollsystem
Cosmo

Funktion Klimaklasse 5 Porta MODBUS-RT 

Isolierdichte 60 mm
FKW/FCKW frei

Haupteigenscha� en

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 579 W*

 370 W - 1,7 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,076 kW/kg**

 0,247 kW/kg**

 81 min**

 264 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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V
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

2

2

1

1

2

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Stromanschluss

G

A

Kg

Mit Kernfühler W3ULS
W51023200001 7 Kg 565 Kg 625x600x421

B.G. Außenmaße

3.518,00
Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

18  3  

Elektronisches Display 50 mm Isolierung

Klimaklasse 5

Manuelle Abtauung

Modelle mit Funktionen Schockkühlung und Schockfrostung Hard und So� 

Kernfühler (W3ULS)

-38°+10°C

Schockkühlung und 
Schockfrostung zu einem 
festen Zeitpunkt
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Standardausrüstung: 1 Aufl ageschienen, 1 Kunststo� beschichteter Tragrost EN60x40

Tiefe 700 mm 

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5ULS

W5ALS
W51053010001

W51056010001

18 Kg 11512 Kg 780x700x853

B.G. Außenmaße

5.495,00

5.949,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5ULSA

W5ULSR

W5ALSA

W5ALSR

W51054010001

W51055010001

O81210814001

W51057010001

W51058010001

18 Kg 

18 Kg 

Abstand Max. 8 m

115

85

25

12 Kg 

12 Kg 

780x700x853

780x700x853

780x652x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

6.098,00

4.461,00

1.969,00

6.601,00

4.830,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1300 W - 6,28 A

 220/240V - 50Hz

 1755 W*

 1700 W - 8,21 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,073 kW/kg**

 0,272 kW/kg**

 95 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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660
780

390390
8787 606

71
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

85
3

70
780

70
0

410

G

A
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7
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2

V

x 18

12
,5

G

Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

6

6

6

3

3

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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Standardausrüstung: 1 Aufl ageschienen, 1 Kunststo� beschichteter Tragrost EN60x40
Tiefe 700 mm 

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6ULS

W6ALS
W51063010001

W51066010001

21 Kg 12515 Kg 780x700x913

B.G. Außenmaße

6.692,00

7.244,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6ULSA

W6ULSR

W6ALSA

W6ALSR

W51064010001

W51065010001

O81210812001

W51067010001

W51068010001

21 Kg 

21 Kg 

Abstand Max. 8 m

125

95

25

15 Kg 

15 Kg 

780x700x913

780x700x913

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

7.253,00

5.618,00

1.969,00

7.853,00

6.083,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

Speiseeis

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1300 W - 6,28 A

 220/240V - 50Hz

 1755 W*

 1700 W - 8,21 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,081 kW/kg**

 0,258 kW/kg**

 100 min**

 268 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

6

6

6

3

6

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A
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Standardausrüstung: 1 Aufl ageschienen, 1 Kunststo� beschichteter Tragrost EN60x40

Tiefe 800 mm

Speiseeis

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5UL

W5AL
W51033000001

W51036000001

22 Kg 12017 Kg 780x800x853

B.G. Außenmaße

5.618,00

6.083,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5ULA

W5ULR

W5ALA

W5ALR

W51034000001

W51035000001

O81211743001

W51037000001

W51038000001

22 Kg 

22 Kg 

Abstand Max. 8 m

120

90

25

17 Kg 

17 Kg 

780x800x853

780x800x853

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

6.179,00

4.542,00

1.655,00

6.691,00

4.918,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1030 W - 4,98 A

 220/240V - 50Hz

 1565 W*

 1430 W - 6,91 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,067 kW/kg**

 0,259 kW/kg**

 89 min**

 258 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

6

6

6

3

3

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Schockfroster 
Schockfroster 
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Standardausrüstung: 1 Aufl ageschienen, 1 Kunststo� beschichteter Tragrost EN60x40
Tiefe 800 mm 

Speiseeis

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6UL

W6AL
W51063000001

W51066000001

27 Kg 13521 Kg 780x800x913

B.G. Außenmaße

6.775,00

7.332,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6ULA

W6ULR

W6ALA

W6ALR

W51064000001

W51065000001

O81210812001

W51067000001

W51068000001

27 Kg 

27 Kg 

Abstand Max. 8 m

135

105

25

21 Kg 

21 Kg 

780x800x913

780x800x913

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

7.336,00

5.701,00

1.969,00

7.942,00

6.172,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1270 W - 6,14 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1670 W - 8,07 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,071 kW/kg**

 0,246 kW/kg**

 95 min**

 255 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

137
453

84 556

800
660
780

390390
8787 606

77
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

91
3

70
780

80
0

415

G

A

A
B B

G

15
10

17
5

18
4

V

x 23

12
,5

G

Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

6

6

6

3

6

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A
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Speiseeis

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W7UL

W7AL
W51073000001

W51076000001

34 Kg 14524 Kg 780x800x1093

B.G. Außenmaße Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W7ULA

W7ULR

W7ALA

W7ALR

W51074000001

W51075000001

O81210812001

W51077000001

W51078000001

34 Kg 

34 Kg 

Abstand Max. 8 m

145

115

25

24 Kg 

24 Kg 

780x800x1090

780x800x1093

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

1.969,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  7T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 2 Aufl ageschienen, 2 Kunststo� beschichteter Tragrosten EN60x40

Tiefe 800 mm 

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1350 W - 6,52 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,064 kW/kg**

 0,221 kW/kg**

 90 min**

 265 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

9

10

9

6

9

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

7.600,00

8.227,00

8.163,00

6.526,00

8.837,00

7.065,00

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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SpeiseeisMODI  |  10T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 3 Aufl ageschienen, 3 Kunststo� beschichteter Tragrosten EN60x40

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W10UL

W10AL
W51103000001

W51106000001

50 Kg 19540 Kg 780x800x1563

B.G. Außenmaße

10.262,00

11.110,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W10ULA

W10ULR

W10ALA

W10ALR

W51104000001

W51105000001

W51107000001

W51108000001

50 Kg 

50 Kg 

195

140

40 Kg 

40 Kg 

780x800x1563

780x800x1563

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

11.094,00

7.601,00

12.010,00

8.229,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 4120 W - 7,91 A

 400V 3N - 50/60Hz

 5440 W*

 5120 W - 12,74 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,082 kW/kg**

 0,252 kW/kg**

 72 min**

 263 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

12

12

12

9

12

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81211831001

O81217401601

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

35

90

780x752x430

1032x450x751

B.G. Außenmaße

4.333,00

6.846,00

Preis

Externe 
Kälteanlage
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Speiseeis MODI  |  14T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 4 Aufl ageschienen, 4 Kunststo� beschichteter Tragrosten EN60x40

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W14UL

W14AL
W51143000001

W51146000001

70 Kg 20556 Kg 780x800x1778

B.G. Außenmaße

11.733,00

12.701,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W14ULA

W14ULR

W14ALA

W14ALR

W51144000001

W51145000001

W51147000001

W51148000001

70 Kg 

70 Kg 

205

150

56 Kg 

56 Kg 

780x800x1778

780x800x1778

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

12.615,00

9.072,00

13.658,00

9.822,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 4200 W - 8,29 A

 400V 3N - 50/60Hz

 5440 W*

 5200 W - 13,12 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,061 kW/kg**

  0,250 kW/kg**

 74 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

15

16

15

9

15

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81211831001

O81217401601

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

35

90

780x752x430

1032x450x751

B.G. Außenmaße

4.333,00

6.846,00

Preis

Externe 
Kälteanlage

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi
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SpeiseeisMODI  |  20TP SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 3 Aufl ageschienen, 6 Kunststo� beschichteter Tragrosten EN60x40

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20PUL

W20PAL
W51193100001

W51196100001

80 Kg 22060 Kg 1100x1045x1843

B.G. Außenmaße

21.448,00

23.269,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20PULA

W20PULR

W20PALA

W20PALR

W51194100001

W51195100001

W51197100001

W51198100001

80 Kg 

80 Kg 

220

185

60 Kg 

60 Kg 

1100x1045x1843

1100x1045x1843

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

22.229,00

17.939,00

24.074,00

19.421,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 6150 W - 11,81 A

 400V 3N - 50/60Hz

 9820 W*

 7150 W - 16,64 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,085 kW/kg**

  0,268 kW/kg**

 90 min**

 261 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

24

24

24

18

24

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

G

B

A

Externe 
Kälteanlage

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81217401401

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

80

171

1030x980x590

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

7.453,00

11.167,00

Preis

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm Isolierung

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Mechanisches
Expansionventil
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Speiseeis MODI  |  20T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 6 Aufl ageschienen, 6 Kunststo� beschichteter Tragrosten EN60x40

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20UL

W20AL
W51203000001

W51206000001

88 Kg 23062 Kg 810x1015x2210

B.G. Außenmaße

22.878,00

24.047,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20ULR

W20ALR
W51205000001

W51208000001

88 Kg 19562 Kg 810x1015x2085

B.G. Außenmaße

14.948,00

16.119,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

18  3  

Zentralkühlung

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa 75 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 6450 W - 12,45 A

 400V 3N - 50Hz

 7751 W*

 7450 W - 17,28 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,087 kW/kg**

 0,277 kW/kg**

 94 min**

 251 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Außenmaße

Behälter

Speiseisröhren

360x165x120 mm

360x250x80 mm

Ø 200x200x125 mm

Ø 200x200x250 mm

360x165x150 mm

 N°

21

20

21

12

21

 Eis Behälter 360x165x120h (nicht einschliesslich)V

 Gasrohr-Austritt

 Steckerfertig

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

R

P

G

B

A

Externe 
Kälteanlage

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81211352001

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

93

171

930x680x450

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

9.599,00

11.167,00

Preis

Es ist ratsam, einen Wartungsbereich von h 500 mm zu belassen und einen
Lu austausch während des Betriebs von ca. 1000 m3/h zu gewährleisten.

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi



424

ZUBEHÖR  |  SCHOCKFROSTER MODI Speiseeis

Roste EN60x40 aus CNS

Cod: O241600400
€ 66,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost EN60x40
Cod: O222400600
€ 35,00

Kernfühler mit 3 Messpunkten

Mehrpreis
€ 492,00

Gehitzter Kernfühler mit 1 
Messpunkt
Mehrpreis
€ 492,00

Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse, 
h 128 mm
Cod: O44400006001
€ 303,00

Türanschlag wechselbar

Cod: O92380002001
Mehrpreis € 266,00

Niedrigere Fuß H 55/70 mm, 
ein Stück
Cod: M021055020
€ 24,00

UVC Lampe für Sterilisation

Cod: O92320002001
€ 757,00

UV

Pulverbeschichtung mit RAL 
Farbe

auf Anfrage

5T
T700

3T 7T6T
T700

14T5T 10T 20T6T 20TP
60x80

Alu-Kuchenblech EN60x40,
H 20 mm
Cod: O282400600
€ 39,00

Erhältlich
Nicht erhältlich

Aufl ageschienen Typ L 755 mm
für GN2/1 EN60x80 Roste
Cod: O12127552001
€ 39,00

Aufl ageschienen Typ L 398 mm 
für EN60x40 Roste
Cod: O12124024001
€ 35,00

CO2

Vorraussetzung für den 
Anschluss an die CO2-
Kälteanlage (U-Version)
auf Anfrage
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ZUBEHÖR  |  SCHOCKFROSTER MODISpeiseeis

Netzfrequenz 60Hz

Mehrpreis
+5%

Einphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis
+5%

Dreiphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis
+5%

220-240V
1~ 50 Hz

220-240V
3~ 50 Hz

Andere Speisungen

auf Anfrage

5T
T700

3T 7T6T
T700

14T5T 10T 20T6T 20TP
60x80

Erhältlich
Nicht erhältlich

Schockfroster 
Schockfroster 

M
odi

M
odi


