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MODI,
ab heute ist der
Schockfroster nur
multifunktionell

Die Zeit, in der sich Schockfroster nur auf das Abkühlen von Lebensmitteln
begrenzen ist vorbei. In einem modernen Gastgewerbe ist es notwendig,
vielfältige Aktivitäten auszuüben, die verschiedene Instrumente benötigen.
Dafür gibt es MODI.

Ein einziges Gerät mit verschiedensten Funktionen, welches 24 Stunden täglich
arbeitet und nicht nur Platz, sondern auch Geld spart. Es ist nicht länger nötig,
zusätzliche Produkte zu kaufen.

Schockfroster M
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Kalt oder Warm?
Daran denkt MODI

Rezepte nach Maß
Es stehen personalisierbare Rezepte für
jede Art von Lebensmittel zur Verfügung.

Persönliches Layout
Sie können die Position der Rezepttasten
verändern und so ein persönliches Layout 
erstellen.

Manueller Zyklus
Man kann bei bevorzugter 
Temperatur arbeiten, indem die ideale 
Ventilationsintensität ausgewählt wird.

MODI reguliert dynamisch die Intensität der Kälte und der Wärme, indem die
Temperatur, Belü� ung und Dauer des Zyklus konstant angepasst werden.
Eine Technologie, welche die Eigenscha� en der Lebensmittel erhält und die
Haltbarkeit verlängert.

Geschützt durch temperiertes Glas, der macht das MODI Touch Screen Panel
4,3” den Gebrauch für jeden einfach. Mit einem Druck auf das Display können
vorhandene Rezepte abgerufen oder personalisiert und somit ein persönliches
Menu erstellt werden.

Schockfroster M
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Schockkühlung

Kühlt Lebensmittel schnell auf +3°C ab, verhindert die Verbreitung von Bakterien und
verlängert so die Haltbarkeit von frischem Lebensmittel, ohne Qualitätsverlust, um bis zu 70%.

Bohnen werden bei
Zimmertemperatur abgekühlt

Das Produkt oxidiert,
verliert an Konsistenz

und einen Teil der Substanzund einen Teil der Substanzund einen Teil der Substanz

Bohnen, 
Schockkühlung mit MODI
Verringert die Kochzeit, erhält den 
Geschmack, Konsistenz und die 
Farbintensität des LebensmittelsFarbintensität des LebensmittelsFarbintensität des Lebensmittels

Längere Haltbarkeit
Der Temperaturbereich zwischen +65°C und
+10°C bietet Bakterien ideale Konditionen
zur Verbreitung und verkürzt die Haltbarkeit
des Lebensmittels. Die unmittelbare Kälte von
MODI verlängert die Konservierungszeit, erhält
unverändert Farbe, Geschmack und Konsistenz.

Planung und Flexibilität
Durch die Erhöhung der Konservierungszeit
der Lebensmittel wird eine notwendige tägliche
Wiederholung der gleichen Vorbereitungen
verhindert. Im Voraus können größere Mengen
an Produkten zubereitet und zu einem späteren
Zeitpunkt in wenigen Minuten in nachgefragten
Mengen bereitgestellt werden.
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Schockfrostung

Schnelle Schockfrostung auf -18° im Kern der Lebensmittel. Das begünstigt die
Mikrokristallierung der Flüssigkeit. Fasern, Geschmack und Struktur bleiben unverändert.

Lachs tiefgekühlt
mit MODI

Schnelle Tiefkühlung, es formieren
sich Mikrokristalle, Fasern und

Struktur bleiben erhaltenStruktur bleiben erhaltenStruktur bleiben erhalten

Tiefgefrorener Lachs
im Gefrierschrank
Bei langsamer Abkühlung formieren sich
Makrokristalle, die Strukturen werden faserig 
und es kommt zu einem Flüssigkeitsverlustund es kommt zu einem Flüssigkeitsverlustund es kommt zu einem Flüssigkeitsverlust

Organisation und Bequemlichkeit
Sie können Tiefkühlung und frische Produkte
von ihrem Lieferanten des Vertrauens e�  zient
kombinieren und so den Kauf von industrieller
Tiefkühlkost und halbfertigen Produkten 
vermeiden.

Gesund wie ein Fisch
Dank der Stärke und der san� en MODI Kühlung
kann man rohen Fisch ohne Risiko von Anisakis
verarbeiten. Nach dem Au� auen fi ndet man
festes Fleisch, welches leicht mit dem Messer
zu bearbeiten ist.

Schockfroster M
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Manueller Zyklus
MODI ist eine einzigartige Technologie.
Sie ermöglicht die Regulierung der Temperatur von
-40°C/+10°C (Up) oder -40°C/+65°C (Active);
und der modulierbaren Belü� ungsintensität
zwischen 25% auf 100%; welches Gerät bietet
eine so breite Flexibilität?

Au� auung
Das Au� auen ist einer der langsamsten und
heikelsten Prozesse, denen man sich in der Küche
stellen muss. MODI taut Lebensmittel schnell und
sicher auf, erhält die ursprüngliche Qualität und
verhindert die Verbreitung von Bakterien.

Erhaltung
Erhält die Gerichte auf Esstemperatur. Dank
MODI verlassen alle Gerichte, vom ersten bis
zum letzten, die Küche mit idealer Temperatur,
unabhängig von der Servierzeit. Nicht verkau� e
Gerichte können gekühlt oder tiefgekühlt werden.
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Trocknung
Entzieht Obst, Gemüse, Pilzen und 
Hülsenfrüchten das Wasser, so stehen 
sie zu jeder Jahreszeit zur Verfügung. 
Außerdem können spezielle Mehle und 
Gewürze hergestellt werden.

Gärung
Für eine perfekte Gärung ist es notwendig,
dass der Teig während der notwendigen
Gärungszeit die korrekte Temperatur behält,
ohne Feuchtigkeitsschwankungen zu unterliegen.
MODI scha�   die besten mikroklimatischen
Konditionen, um Teige von außergewöhnlicher
Qualität zu erhalten.

Schokoladen
kristallisierung
Kristallisiert in wenigen Minuten Pralinen,
Schokobonbons und Schokoladentafeln.
Der Glanz und der Krokant sind der Beweis
der Qualität Ihrer Arbeit.
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Technologie MODI
Up & Active

ACTIVE
-40°+65°C

UP
-40°+10°C

-

-

-

-

-

•
•
•

•
•
•
•
•
•
•
•

Schockkühlung

Schockfrostung

Manueller Zyklus

Au� auung

Erhaltung

Trocknung

Gärung (No HR)

Schokoladen
kristallisierung



235

Gastronomie MODI  |  SCHOCKFROSTER

Haupteigenscha� en

Modulierbarer Boden
Ermöglicht die
Installation auf Rädern,
Füßen, fi xiertem oder
beweglichem Sockel.

Weitere Eigenscha� en

Leichte Wartung
Der Magnetverschluss der
Abdeckung ermöglicht eine
mühelose Reinigung der
Kondensat Batterie und
gewährt somit konstante
Leistung auf lange Zeit.

Austauschbare Dichtungen
mit langer Haltbarkeit
Geometrie mit Dreifachkammer 
mit innovativem Polymer D7, 
leistungsfähige Isolierung 
über 35% im Vergleich zu 
herkömmlichen.

Führung und Gleitschienen
Die Gleitschienen mit 
Knopfl ochverschluss ermöglichen 
mühelosen Einsatz der einheitlichen 
Führung für Bleche EN60x40 und 
GN1/1 (Modelle T 800).

Kernfühler
Geplant mit exklusivem
ergonomischem Design, ab
montierbar und austauschbar
Dank der einfachen Verbindung.
Mehrpunktmessung oder
Erwärmung sind optional.

Elektronisches
Expansionventil
Die Dosis der Injektion
des Kühlgases verbessert
die Leistung um 25%
und reduziert die
Verbrauchskosten.

Ventilatorenabdeckung
kann geö� net werden
Verdampfer ist durch das 
System der Schnellentriegelung
für leichte Reinigung und 
Wartung leicht einsehbar.

Geleitete Lu� zirkulation
Das innovative 
Lu� zirkulationssystem umgibt
die Lebensmittel und verringert
die Zeit des Abkühlzyklus.

Außen- und Innenwände 
in CNS nach DIN 1.4301

Heiß-Gas Abtauung 
(Steckerfertig), manuelle 
Abtauung (Zentralkühlung)

Wi-Fi mit Kontrollsystem
Cosmo

Steckerfertig oder
Zentralkühlung Versionen

Kondensator mit
variablem Lu� strom

Touch screen 4.3” mit USB

Antikorrosionlackierter
Verdampfer

Türrahmen mit
Antikondensationssystem

Zahnräder leicht 
abmontierbar

Funktion Klimaklasse 5 MODBUS-RT Tür

Isolierdichte 60 mm
FKW/FCKW frei

Schockfroster M
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Schockfroster M
odi



236

GastronomieMODI  |  3T SCHOCKFROSTER GN2/3
Standardausrüstung: Blech Struktur mit 4 Positionen GN2/3

5050 44015
(3

0 
m

ax
)

40
0

50525

42
1

50

625
540

600
335

625

60
0

370
50

60
6

99
2

30
0

G

A A

A
G

60

x 4

G

Kg

Mit Kernfühler W3UGS
W11023200001 7 Kg 605 Kg 625x600x421

B.G. Außenmaße

3.518,00
Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

18  3  

Elektronisches Display 50 mm Isolierung

Klimaklasse 5

Schockkühlung und 
Schockfrostung zu einem 
festen Zeitpunkt

Manuelle Abtauung

 Stellleisten SteigungG

 StromanschlussA

--38°+10°C38°+10°C

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme

 Kältemittel

 220/240V - 50Hz

 579 W*

 370 W - 1,7 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,076 kW/kg**

 0,247 kW/kg**

 81 min**

 264 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

Modelle mit Funktionen Schockkühlung und Schockfrostung Hard und So� 

Kernfühler (W3UGS)
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MODI  |  5T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: Blech Struktur mit 5 Positionen GN1/1

Tiefe 700 mm 

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5UG

W5AG
W11033010001

W11036010001

20 Kg 10514 Kg 710x700x853

B.G. Außenmaße

5.124,00

5.546,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5UGA

W5UGR

W5AGA

W5AGR

W11034010001

W11035010001

O81211743001

W11037010001

W11038010001

20 Kg 

20 Kg 

Abstand Max. 8 m

105

75

25

14 Kg 

14 Kg 

710x700x853

710x700x853

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

5.848,00

4.215,00

1.655,00

6.332,00

4.562,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1030 W - 4,98 A

 220/240V - 50Hz

 1565 W*

 1430 W - 6,91 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,070 kW/kg**

 0,265 kW/kg**

 91 min**

 262 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

Schockfroster M
odi
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Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6UG

W6AG
W11063010001

W11066010001

24 Kg 11518 Kg 710x700x913

B.G. Außenmaße

6.443,00

6.976,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6UGA

W6UGR

W6AGA

W6AGR

W11064010001

W11065010001

O81210812001

W11067010001

W11068010001

24 Kg 

24 Kg 

Abstand Max. 8 m

115

85

25

18 Kg 

18 Kg 

710x700x913

710x700x913

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

7.006,00

5.370,00

1.969,00

7.584,00

5.811,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  6T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: Blech Struktur mit 6 Positionen GN1/1
Tiefe 700 mm 

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1270 W - 6,14 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1670 W - 8,07 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,075 kW/kg**

 0,221 kW/kg**

 98 min**

 268 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Standardausrüstung: Blech Struktur mit 7 Positionen GN1/1

Tiefe 700 mm 

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W7UG

W7AG
W11073010001

W11076010001

32 Kg 12522 Kg 710x700x1093

B.G. Außenmaße

7.269,00

7.869,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W7UGA

W7UGR

W7AGA

W7AGR

W11074010001

W11075010001

O81210812001

W11077010001

W11078010001

32 Kg

32 Kg 

Abstand Max. 8 m

125

90

25

22 Kg 

22 Kg 

710x700x1093

710x700x1093

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

7.830,00

6.198,00

1.969,00

8.479,00

6.708,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1350 W - 6,52 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,070 kW/kg**

 0,231 kW/kg**

 95 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5UGS

W5AGS
W11053010001

W11056010001

18 Kg 11012 Kg 780x700x853

B.G. Außenmaße

5.495,00

5.949,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5UGSA

W5UGSR

W5AGSA

W5AGSR

W11054010001

W11055010001

O81210814001

W11057010001

W11058010001

18 Kg 

18 Kg 

Abstand Max. 8 m

110

80

25

12 Kg 

12 Kg 

780x700x853

780x700x853

780x652x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

6.098,00

4.461,00

1.969,00

6.601,00

4.830,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  5TS SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 5 Aufl ageschienen GN-EN
Tiefe 700 mm  |  Breite 780 mm

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1300 W - 6,28 A

 220/240V - 50Hz

 1755 W*

 1700 W - 8,21 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,073 kW/kg**

 0,272 kW/kg**

 95 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

137
397

84 456
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0
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780

390390
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 m
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40
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G

A

A
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G
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10

GN 530x325 
EN 600x400
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12
,5

G

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

87,5 mm

66 mm

N°

6

6

5

4

3

3
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Gastronomie MODI  |  6TS SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 6 Aufl ageschienen GN-EN

Tiefe 700 mm  |  Breite 780 mm

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6UGS

W6AGS
W11063011001

W11066011001

21 Kg 12015 Kg 780x700x913

B.G. Außenmaße

6.692,00

7.244,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6UGSA

W6UGSR

W6AGSA

W6AGSR

W11064011001

W11065011001

O81210814001

W11067011001

W11068011001

21 Kg

21 Kg 

Abstand Max. 8 m

120

90

25

15 Kg 

15 Kg 

780x700x913

780x700x913

780x652x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

7.253,00

5.618,00

1.969,00

7.853,00

6.083,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1300 W - 6,28 A

 220/240V - 50Hz

 1755 W*

 1700 W - 8,21 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,081 kW/kg**

 0,258 kW/kg**

 100 min**

 268 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

137
397

84 456

37
0

700
660
780

390390
8787 606

77
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

91
3

70
780

70
0

410

G

A

A
B B

52

G

14
10

GN 530x325 
EN 600x400

x 23

12
,5

G

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

8

8

6

5

4

4

Schockfroster M
odi

Schockfroster M
odi
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Gastronomie

Kg

B.G. Außenmaße Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

Ohne ArbeitsplatteOhne Arbeitsplatte

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  7T SCHOCKFROSTER TISCHE
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN-EN
Tiefe 700 mm

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1350 W - 6,52 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,072 kW/kg**

 0,247 kW/kg**

 98 min**

 269 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

A

G

41400+
-0

71
0

107 1086

10
0 

(1
50

 m
ax

)

207

81
0

81
0

700

83 465 67

680

71
0

10
0

60
0

605

530 75

x 41

11
,2

5

G

AB

EN 600x400
GN 530x325

960 150 170 120

55
5

13
95

90
70

B

*

*

*

*

Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

 Automatische Tauwasserverdunstung

 Stellleisten Steigung

J

G

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

WTS7U

WTS7A
W17073010001

W17076010001

34 Kg 14024 Kg 1400x700x810
8.894,00

9.629,00

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

WTS7UA

WTS7UR

WTS7AA

WTS7AR

W17074010001

W17075010001

O81210813001

W17077010001

W17078010001

34 Kg 

34 Kg 

Abstand Max. 8 m

140

110

25

24 Kg 

24 Kg 

1400x700x810

1400x700x810

650x650x400

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

9.455,00

7.821,00

1.969,00

10.237,00

8.466,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa 60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

475 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6
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Gastronomie

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C
34 Kg 16024 Kg 1400x700x850

B.G. Außenmaße

9.013,00

9.756,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C
Mit ArbeitsplatteMit Arbeitsplatte

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C
WTP7AR

O81210813001

W17078011001

34 Kg 

34 Kg 

Abstand Max. 8 m

160

130

25

24 Kg 

24 Kg  

1400x700x850

1400x700x850

650x650x400

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

9.574,00

7.939,00

1.969,00

10.363,00

8.594,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  7T SCHOCKFROSTER TISCHE
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN-EN

Tiefe 700 mm

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1350 W - 6,52 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,072 kW/kg**

 0,247 kW/kg**

 98 min**

 269 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

A

AB

G
EN 600x400
GN 530x325

41400+
-0

71
0

107 1086

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

207

85
0

85
0

700 960 150 170 120

83 465 67

680

55
5

13
95

90
70

B

40
71

0
10

0

60
0

605

530 75

x 41

11
,2

5

G

*

*

*

Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling

*

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

 Automatische Tauwasserverdunstung

 Stellleisten Steigung

J

G

WTP7U

WTP7A
W17073011001

W17076011001

WTP7UA

WTP7UR

WTP7AA
W17074011001

W17075011001

W17077011001

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa 60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

475 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6

Schockfroster M
odi

Schockfroster M
odi
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Gastronomie

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

WTA7U

WTA7A
W17073012001

W17076012001

34 Kg 16524 Kg 1400x700x950

B.G. Außenmaße

9.055,00

9.804,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

WTA7UA

WTA7UR

WTA7AA

WTA7AR

W17074012001

W17075012001

O81210813001

W17077012001

W17078012001

34 Kg 

34 Kg 

Abstand Max. 8 m

165

135

25

24 Kg 

24 Kg 

1400x700x950

1400x700x950

650x650x400

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

9.618,00

7.983,00

1.969,00

10.411,00

8.641,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa 60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  7T SCHOCKFROSTER TISCHE
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN-EN
Tiefe 700 mm

A

AB

G

EN 600x400
GN 530x325

41400+
-0

71
0

107 1086

10
0 

(1
50

 m
ax

)
14

0

207

85
0 95

0

700

20 680

960 150 170 120

83 465 67

680

55
5

13
95

90
70

B

10
0

40
71

0
10

0

60
0

605

530 75

10
0

x 41

11
,2

5

G

*

*

*

Foratura fianco, schiena e vano tecnico / Side, back and technical compartment drilling

*

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1350 W - 6,52 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,072 kW/kg**

 0,247 kW/kg**

 98 min**

 269 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

 Automatische Tauwasserverdunstung

 Stellleisten Steigung

J

G

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

475 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6

Arbeitsplatte mit AufkantungArbeitsplatte mit Aufkantung
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Gastronomie MODI  |  5T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 5 Aufl ageschienen GN-EN

Tiefe 800 mm 

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5U

W5A
W11033000001

W11036000001

22 Kg 11517 Kg 780x800x853

B.G. Außenmaße

5.618,00

6.083,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W5UA

W5UR

W5AA

W5AR

W11034000001

W11035000001

O81211743001 

W11037000001

W11038000001

22 Kg 

22 Kg 

Abstand Max. 8 m

115

85

25

17 Kg 

17 Kg 

780x800x853

780x800x853

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

6.179,00

4.542,00

1.655,00

6.691,00

4.918,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1030 W - 4,98 A

 220/240V - 50Hz

 1565 W*

 1430 W - 6,91 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,067 kW/kg**

 0,259 kW/kg**

 89 min**

 258 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

137
453

84 556

31
0

800
660
780

390390
8787 606

71
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

85
3

70
780

80
0

415

GN 530x325 
EN 600x400

G

A

A
B B

50

G

15
10

x 18

12
,5

G

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

87,5 mm

66 mm

N°

6

6

5

4

3

3

Schockfroster M
odi

Schockfroster M
odi
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MODI  |  6T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 6 Aufl ageschienen GN-EN
Tiefe 800 mm 

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6U

W6A
W11063000001

W11066000001

27 Kg 13021 Kg 780x800x913

B.G. Außenmaße

6.775,00

7.332,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W6UA

W6UR

W6AA

W6AR

W11064000001

W11065000001

O81210812001

W11067000001

W11068000001

27 Kg 

27 Kg 

Abstand Max. 8 m

130

100

25

21 Kg 

21 Kg 

780x800x913

780x800x913

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

7.336,00

5.701,00

1.969,00

7.942,00

6.172,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

Gastronomie

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1270 W - 6,14 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1670 W - 8,07 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,071 kW/kg**

 0,246 kW/kg**

 95 min**

 255 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

137
453

84 556

37
0

800
660
780

390390
8787 606

77
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

91
3

70
780

80
0

415

G

A

A
B B

50

G

15
10

GN 530x325 
EN 600x400

x 23

12
,5

G

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

8

8

6

5

4

4
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Gastronomie MODI  |  7T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 7 Aufl ageschienen GN-EN

Tiefe 800 mm

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W7U

W7A
W11073000001

W11076000001

34 Kg 14024 Kg 780x800x1093

B.G. Außenmaße

7.600,00

8.227,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W7UA

W7UR

W7AA

W7AR

W11074000001

W11075000001

O81210812001

W11077000001

W11078000001

34 Kg 

34 Kg 

Abstand Max. 8 m

140

110

25

24 Kg 

24 Kg 

780x800x1093

780x800x1093

780x752x280

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

8.163,00

6.526,00

1.969,00

8.837,00

7.065,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 1350 W - 6,52 A

 220/240V - 50Hz

 2084 W*

 1950 W - 9,42 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,064 kW/kg**

 0,221 kW/kg**

 90 min**

 265 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

137
453

84 556

55
0

800
660
780

390390
8787 606

95
3

10
0 

(1
50

 m
ax

)
40

10
93

70
780

80
0

415

G

A

A
B B

68

G

15
10

GN 530x325 
EN 600x400

x 41

11
,2

5

G

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

56,25 mm

475 mm

78,75 mm

69,75 mm

N°

11

11

8

9

6

6

Schockfroster M
odi

Schockfroster M
odi
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GastronomieMODI  |  10T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 10 Aufl ageschienen GN-EN

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W10U

W10A
W11103000001

W11106000001

50 Kg 19040 Kg 780x800x1563

B.G. Außenmaße

10.262,00

11.110,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W10UA

W10UR

W10AA

W10AR

W11104000001

W11105000001

O81211831001

O81217401601

W11107000001

W11108000001

50 Kg 

50 Kg 

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

190

135

35

90

40 Kg 

40 Kg 

780x800x1563

780x800x1563

780x752x430

1032x450x751

B.G.

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

Außenmaße

11.094,00

7.601,00

4.333,00

6.846,00

12.010,00

8.229,00

Preis

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 4120 W - 7,91 A

 400V 3N - 50/60Hz

 5440 W*

 5120 W - 12,74 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,082 kW/kg**

 0,252 kW/kg**

 72 min**

 263 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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84 556

85
5

800
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390390
8787 606

14
23
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0 

(1
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 m
ax

)
40

15
63

70
780
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0

415

G

A

A
B B

75

G

15
10

GN 530x325 
EN 600x400

x 58

12
,5

G

Externe 
Kälteanlage

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

20

20

15

12

10

10
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O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81211831001

O81217401601

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

35

90

780x752x430

1032x450x751

B.G. Außenmaße

4.333,00

6.846,00

Preis

Gastronomie

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W14U

W14A
W11143000001

W11146000001

70 Kg 20056 Kg 780x800x1778

B.G. Außenmaße

11.733,00

12.701,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W14UA

W14UR

W14AA

W14AR

W11144000001

W11145000001

W11147000001

W11148000001

70 Kg 

70 Kg 

200

145

56 Kg 

56 Kg 

780x800x1778

780x800x1778

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

12.615,00

9.072,00

13.658,00

9.822,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

Externe 
Kälteanlage

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

MODI  |  14T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 14 Aufl ageschienen GN-EN

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 4200 W - 8,29 A

 400V 3N - 50/60Hz

 5440 W*

 5200 W - 13,12 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,061 kW/kg**

 0,250 kW/kg**

 74 min**

 267 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

Bleche Nutzraum
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1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

42 mm

33 mm

65 mm

47 mm

70 mm

75 mm

N°

23

23

18

18

14

12
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Schockfroster M
odi
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GastronomieMODI  |  20TP SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 10 Aufl ageschienen GN2/1 - EN60x80

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20PU

W20PA
W11193100001

W11196100001

80 Kg 21560 Kg 1100x1045x1843

B.G. Außenmaße

21.448,00

23.269,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20PUA

W20PUR

W20PAA

W20PAR

W11194100001

W11195100001

W11197100001

W11198100001

80 Kg 

80 Kg 

215

180

60 Kg 

60 Kg 

1100x1045x1843

1100x1045x1843

B.G.

B.G.

Außenmaße

Außenmaße

22.229,00

17.939,00

24.074,00

19.421,00

Preis

Preis

+90° > +3°C

+90° > +3°C

+90° > -18°C

+90° > -18°C

18  3  

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

60 mm Isolierung

Austauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Mechanisches
Expansionventil

Zentralkühlung

Wasser 
Kondensation

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 6150 W - 11,81 A

 400V 3N - 50/60Hz

 9820 W*

 7150 W - 16,64 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,085 kW/kg**

 0,268 kW/kg**

 90 min**

 261 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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 m
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GN 650x530 
EN 600x800

 Stellleisten SteigungG

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

B

A

Externe 
Kälteanlage

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81217401401

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

80

171

1030x980x590

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

7.453,00

11.167,00

Preis

Bleche Nutzraum

GN
2/1

h 20 mm

EN
60x80

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

37,5 mm

28,5 mm

50 mm

53,5 mm

75 mm

66 mm

N°

20

20

15

12

10

10
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Gastronomie MODI  |  20T SCHOCKFROSTER
Standardausrüstung: 20 Aufl ageschienen GN-EN

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20U

W20A
W11203000001

W11206000001

88 Kg 22562 Kg 810x1015x2210

B.G. Außenmaße

22.878,00

24.047,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20UR

W20AR
W11205000001

W11208000001

88 Kg 19062 Kg 810x1015x2085

B.G. Außenmaße

14.948,00

16.119,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

18  3  

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Einfach und ohne Werkzeug
zu ö� nen Frontblende 

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

Stoßdämpfender
Türverschluss

Druckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

75 mm IsolierungAustauschbarer Kernfühler

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Zentralkühlung

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 6450 W - 12,45 A

 400V 3N - 50Hz

 7751 W*

 7450 W - 17,28 A

 R452a

 Verbrauch +65° > +10°C

 Verbrauch +65° > -18°C

 Dauer +65° > +10°C

 Dauer +65° > -18°C

 0,087 kW/kg**

 0,277 kW/kg**

 94 min**

 251 min**

* VT. -10°C Kond. 45°C
** Manueller Zyklusprogramm
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G

 Gasrohr-AustrittR

 Steckerfertig

 Stellleisten Steigung

 Tauwasserablauf

 Stromanschluss

P

G

B

A

Externe 
Kälteanlage

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81211352001

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

93

171

930x680x450

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

9.599,00

11.167,00

Preis

Bleche Nutzraum

GN
1/1

h 20 mm

EN
60x40

h 20 mm

h 40 mm

h 40 mm

h 60 mm

h 60 mm

h 60 mm

45 mm

36 mm

67,5 mm

58,5 mm

67,5 mm

90 mm

81 mm

N°

31

31

21

21

20

16

16

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Es ist ratsam, einen Wartungsbereich von h 500 mm zu belassen und einen
Lu austausch während des Betriebs von ca. 1000 m3/h zu gewährleisten.

Schockfroster M
odi

Schockfroster M
odi
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Gastronomie

Kg

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20KU

W20KA
W12203000001

W12206000001

88 Kg 24062 Kg 810x1015x2240

B.G. Außenmaße

24.152,00

26.147,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

Lu�  
Kondensation

UP             -40°+10°C

ACTIVE  -40°+65°C

W20KUR

W20KAR
W12205000001

W12208000001

88 Kg 19562 Kg 810x1015x2115

B.G. Außenmaße

16.222,00

17.497,00

Preis+90° > +3°C +90° > -18°C

18  3  

Zentralkühlung

MODI  |  20K SCHOCKFROSTER
Einfahrkühlschränke GN-EN

 Max. Stromaufnahme Up

 Spannung/Frequenz

 Kälteleistung

 Max. Stromaufnahme Active

 Kältemittel

 6450 W - 12,45 A

 400V 3N - 50Hz

 7751 W*

 7450 W - 17,28 A

 R452a

* VT. -10°C Kond. 45°C

GN 530x325 
EN 600x400
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 Stromanschluss
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B

A

4,3“ Touch screen 4,3” mit
personalisierbaren Rezepte

Austauschbarer Kernfühler

Heiß-Gas Abtauung/
manuelle (Zentralkühlung)

Regelbare Lü� ung
25 - 100%

Klimaklasse 5

75 mm IsolierungDruckwandler für Kontrolle 
auf Tocuh ScreenPa

Cosmo Kontrollsystem 
durch Wi-Fi

USB für Download
der HACCP Daten

Elektronisches
Expansionventil

Externe 
Kälteanlage

O� ene 
Verfl üssigungssätze
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

Kondensatoreinheit
Schallgedämp� e 

O81211352001

O81211351001

Abstand Max. 8 m

Abstand Max. 8 m

93

171

930x680x450

1302x450x1201

B.G. Außenmaße

9.599,00

11.167,00

Preis

Es ist ratsam, einen Wartungsbereich von h 500 mm zu belassen und einen
Lu austausch während des Betriebs von ca. 1000 m3/h zu gewährleisten.
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Gastronomie ZUBEHÖR  |  SCHOCKFROSTER MODI

Roste GN2/1 aus CNS

Cod: O241650530
€ 89,00

Roste GN1/1 aus CNS

Cod: O241325530
€ 51,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost GN1/1
Cod: O221325530
€ 35,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost GN2/1
Cod: O221650530
€ 39,00

Roste EN60x40 aus CNS

Cod: O241600400
€ 66,00

Kunststo� beschichteter
Tragrost EN60x40
Cod: O222400600
€ 35,00

Aufl ageschienen Typ L 398 mm
für GN-EN Roste
Cod: O12124022001
€ 37,00

Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse, 
h 128 mm
Cod: O44400006001
€ 303,00

Niedrigere Fuß H 55/70 mm, 
ein Stück
Cod: M021055020
€ 24,00

Pulverbeschichtung mit RAL 
Farbe

auf Anfrage

5T
GN

3T 7T
GN

6T
GN

10T 20T5T 7T
Tisch

7T 20TP
60x80

6T 14T 20K

Aufl ageschienen Typ L 755 mm
für GN2/1 EN60x80 Roste
Cod: O12127554001
€ 41,00

Erhältlich
Nicht erhältlich

Kernfühler mit 3 Messpunkten

Mehrpreis
€ 492,00

Gehitzter Kernfühler mit 1 
Messpunkt
Mehrpreis
€ 492,00

Schockfroster M
odi

Schockfroster M
odi
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ZUBEHÖR  |  SCHOCKFROSTER MODI Gastronomie

Kompatibel zum Einfahr Horden 
Gestell Wagen von Rational 102
Cod: O680000040
€ 494,00

Netzfrequenz 60Hz

Mehrpreis
+5%

Einphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis
+5%

Dreiphasige Spannung 50Hz
oder 60Hz
Mehrpreis
+5%

220-240V
1~ 50 Hz

220-240V
3~ 50 Hz

Türanschlag wechselbar

Cod: O92380002001 
Mehrpreis € 266,00

Andere Speisungen

auf Anfrage

UVC Lampe für Sterilisation

Cod: O92320002001
€ 757,00

UV

Wagen GN1/1 20 Bleche
530x598x1630 mm
Cod: O660901020
€ 1.071,00

5T
GN

3T 7T
GN

6T
GN

10T 20T5T 7T
Tisch

7T 20TP
60x80

6T 14T 20K

Erhältlich
Nicht erhältlich

CO2

Vorraussetzung für den 
Anschluss an die CO2-
Kälteanlage (U-Version)
auf Anfrage


