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PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40

Pizza KuUhltische,
ein Charakter,
vielfaltige Losungen

Alles, was man benétigt
Die Pizzatische sind 80 cm tief, und haben die Kapazitat von 7 Behaltern des Modells
EN60x40 pro Arbeitsplatte und eine Arbeitstemperatur von -2° bis +8°C.

Granitarbeitsflache

Die Tische sind mit einer robusten Granitarbeitsflache versehen, welche eine hohe
Dichte aufweisen und so miheloses Arbeiten, ohne Risiko, dass der Teig beim Ausrollen
auf der Arbeitsplatte kleben bleibt, erméglichen. Die seitlich angebrachten Erhéhungen
ermoglichen die Aufstellung der Kuhlvitrine fiir Zutaten. Somit bleibt die untere
Arbeitsplatte frei.

Je nach Bedarf rechts oder links anzubringende Arbeitsplatte

Der separate technische Bereich ist maximal schallisoliert und Bestandteil des Gerétes.

Das Gewicht des Kihlsystems wird durch einen soliden und resistenten Boden unterstitzt.

Tur- und Schubladenbereich
Jede Arbeitsplatte kann mit EdelEdelstahltiiren und Schubladen oder Kiihlschubladen

ausgestattet werden. Der hochresistente Schubladenkorpus mit Extraftihrung, erleichtert

das Herausnehmen von Schalen und Schisseln.

Pizzeria



Pizzeria

Konfiguration

Vitrine

Mit Glas
Ohne Glas
Mit Edelstahl
Abdeckung

Tiefe der Vitrine
322 mm GN1/4
380 mm GN1/3

Stecker

PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40

Schloss
fur Turen und
Schubladen

Arbeitsplatte
Ohne Arbeitsplatte
Arbeitsplatte in Granit

Technischer Bereich
Rechts oder links
Steckerfertig oder
Zentralkdhlung

Korpus

Hohe
710 mm
760 mm

Neutrale
Schubladen
2,4, 7 Schubladen

Ausziehbarer
Rahmen

Pizza Schublade
EN60x40

Gekiihlte
Schubladen

1/2-1/3-2/3

o e
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Offnung
Rechts
oder links

Modulierbarer Boden
FuRke, Rader, Sockel




PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40 Pizzeria

Technologie
Kuhltische Pizza

430 | coldline



Pizzeria

Haupteigenschaften

Schubladenblock neutre
Erweiterung von neutralen
Schubladenteilen mit 2, 4 oder
7 Schubladen erméglicht eine
weitere Moglichkeit, um den
Arbeitsplatz in Ordnung zu
halten.

Modulierbarer Boden
Ermaéglicht die
Installation auf Radern,
FuRen, fixiertem oder
beweglichem Sockel.

Gekiihlte Schubladen
Personalisierte Ausstattung,
komplett ausziehbare
Schubladen, montiert auf
Teleskopschienen.

Steckerfertig und
Zentralkiihlung Versionen
Im Tisch integrierbarer oder
entfernt positionierbare
Kondenseinheit, fiir eine frische
und ruhige Arbeitsumgebung.

Weitere Eigenschaften

Isolierdichte 60 mm
FKW/FCKW frei

Aufen, Innen - und
Rickenwande aus CNS
nach DIN 1.4301

Kondensator mit
variablem Luftstrom

Heif3-Gas Abtauung
(Steckerfertig), elektrisch
(Zentralkihlung)

Funktion Klimaklasse 5 MODBUS-RT Tur

PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40

Glas und Deckel

Die in der Vitrine befindlichen
Lebensmittel kénnen mit einer
perineuralen Glasscheibe und
Abdeckung aus Edelstahl
geschitzt werden (optional).

Arbeitsplatte in Granit
Arbeitsplatte in Granit mit

30 mm Dicke und Erhéhungen
hinten und seitlich zur
Aufsetzung der Vitrine.

AufRere und innere
Ecken abgerundet

Antikorrosionlackierter
Verdampfer

Ausziehbares

Gestell EN60x40
Ausziehbares Gestell mit
Teleskopschienen fiir
Schubladen EN60x40 (optional).

Vitrine GN1/3 oder GN1/4
Die Vitrinen sind mit einer Tiefe
von 380 mm zur Unterbringung
der Behalter GN1/3 oder 322 mm
flr Behalter GN1/4.

Flhrung und Zahnrader aus
Edelstahl, ab montierbar
ohne Werkzeug

Wi-Fi Kontrollsystem
Cosmo (optional)




PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40 Pizzeria

Modularitat Pizzeria Kiihltische

Der Pizzatisch ist ein Set aus mehreren Elementen, die individuell angepasst und in die vorgeschlagenen Modelle
integriert werden kénnen.

Glasskit fur Kuhlvitrine

X
AN

Vitrine fur Zutaten

oooooo
oooooo
cooooo
Arbeitsplatte aus Granit
—/

Neutraler Schubladenblock I-Fach




Pizzeria PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40

Erhaltliche Korpushdhe

Die Kuhltischen Pizza sind mit Korpushdhe 710 mm erhaltlich.

710 mm

Neutraler Schubladenblock

Die Pizza Kuhltische kdnnen mit neutralen Schubladenbldcke ausgestattet werden. Die Abmessungen der
Schubladen erlauben den Einsatz der Pizza Behalter EN60x40.

7 Schubladen 3 + 1 Schubladen 1 + 1 Schubladen

Schubladenblock

Jeder Kuhlabteil der Kuhltischen Smart kann bei der Installation einer gekthlten Schubladenblock personalisiert
werden. Die folgenden Kompositionen sind erhaltlich: 1/2 + 1/2, 1/3 + 2/3 oder 1/3 + 1/3 + 1/3.
Die Abmessungen der Schubladen erlaubt keine Installation von Pizzabehalter EN60x40.

1/2 +1/2 1/3+2/3 1/3+1/3+1/3




PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40 Pizzeria

Vitrine fiir Zutaten

Die Aufsatz-Kuhlvitrine sind mit Tiefe 320 mm flr Behaltern GN1/4 oder mit Tiefe 380 mm fir Behaltern GN1/3
erhaltlich. Jedes Modell ist mit oder ohne Scheiben und mit oder ohne Deckel aus CNS erhaltlich.

: : LV
A I A I

322 mm 380 mm 322 mm 380 mm GN1/4 GN1/3
I-Fach links

Das I-Fach bei den Pizza Kuhltischen ist als Standard rechts. Das I-Fach links muss im Moment der Bestellung
spezifiziert werden und das ist ohne Aufpreis erhaltlich.

“E—

* Kleinste Abmessung. GroRere Abmessungen sind auf Wunsch erhaltlich.

I-Fach links fir Vitrine

Das I-Fach bei den Kuhlvitrine ist als Standard rechts. Das I-Fach links muss im Moment der Bestellung spezifiziert
werden und das ist ohne Aufpreis erhaltlich.




Pizzeria PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40

Fir Sockelaufstellung

Die Pizza Kihltisch werden als Standard auf regelbaren Fiife 100/150 mm aufgestellt. Ohne Anderungen kénnen
auf Sockel installiert werden.

Gemeinsames I-Fach

Zwei Pizza Kihltische mit gemeinsamer Kalteanlage kdnnen mit einem gemeinsamen |-Fach eingebaut werden.

* Die Abmessung hangt von der gewiinschten Ausfiihrung ab.

Modularitat und Toleranzen

Bitte um Beachtung der Toleranz von +4/-0 mm fUr jeden zusammengebildeten Kihltisch bei
Modulkompositionen.

895+ 1240+ 1240+ [4+4+4]=3387 mm

895 [+4] mm 1240 [+4] mm 1240 [+4] mm



PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40
Tiefe 800 mm

Pizzeria
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Pizzeria PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40
Tiefe 800 mm
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PIZZERIA KUHLTISCHE MIT KUHLVITRINE EN60X40 Z.K. Pizzeria
Tiefe 800 mm

3 Tiren Zentralkiihlung
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Pizzeria

-2°+8°C

TZ13/1M-710
T40203000261

]

Granit
Arbeitsplatte

TZ13/1M-710
T40203000261

]

Granit
Arbeitsplatte

[ 7 7+ _1
L
Vitrine fur Zutaten GN1/4
VP14/6N

V41141010001

Vitrine fiir Zutaten GN1/3
VP14/6NL
V42141010001

PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

Auflageschienen BG.
8 270

Auflageschienen BG.
8 275

Tiefe 800 mm

K €

AuRenmafe Preis
1450x800x1525 6.469,00
AufRenmafe Preis
1450x800x1525 6.532,00

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A N 0 . W Automatische .
e 406 W+ % Umluftkihlung %S Heif3-Gas Abtauung E Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Kaltemittel R290
. Energieklasse
Jahresverbrauch 803 KWh Kimaklasse 5 . (Pizza Kuhltische)
*VT.-10°C Kond. 55°C
_")o o
2°+8°C - i& kjl$
Vitrine fir Zutaten GN1/4 Auflageschienen BG. AuRenmafe Preis
! ] 4n TZ17/1M-710 VP20/9N
[eeec o]
| — | [ | T40303000261 °* V41201010001 12 T 7.631,00
Granit
“ Arbeitsplatte
Vitrine fur Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG. AufRenmafRe Preis
40 TZ17/1M-710 VP20/9NL
[aeieeeeei]
™ 1 T40303000261 V42201010001 12 i 7.710,00
Granit

|

Arbeitsplatte

0 Heif3-Gas Abtauung

Energieklasse
(Pizza Kuhltische)

N
==

Automatische
Tauwasserverdunstung

6 O 60 mm Isolierung

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Umluftkihlung
Kalteleistung 406 W*
Kaltemittel R290
Klimaklasse 5
Jahresverbrauch 858 KWh
*VT.-10°C Kond. 55°C
-2°+8°C
D TZ21/1M-710
T40403000261
Granit
Arbeitsplatte
- TZ21/1M-710
T40403000261
Granit

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel
Jahresverbrauch

*VT.-10°C Kond. 55°C

Arbeitsplatte

220/240V - 50Hz

250W-1,15A

Umluftkthlung
406 W*
oy

Klimaklasse 5
1165 KWh @ 0

[ 7 7+ __1
—
Vitrine fur Zutaten GN1/4

VP25/13N
V41251010001

Vitrine fur Zutaten GN1/3
VP25/13NL
V42251010001

S\g 0 HeiR-Gas Abtauung
GAS

Energieklasse
(Pizza Kuhltische)

Auflageschienen BG.
16 375

Auflageschienen BG.
16 380

I3
==

Automatische
Tauwasserverdunstung

A <

Auenmafe Preis
2560x800x1525 9.156,00
AuRenmaRe Preis
2560x800x1525 9.234,00

6 O 60 mm Isolierung




PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

Pizzeria

Tiefe 800 mm
-2°+8°C I —— JA\ %
—
Vitrine fur Zutaten GN1/4 Auflageschienen BG. AufRenmafRe Preis
A0 TZ09/1MC-710 VP14/6N
oo
. = ST V41141010001 4 260 1450x800x1525 7.631,00
= o Granit
Lﬂ-—n‘ Arbeitsplatte
| == | i Vitrine fur Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG. Aufenmafe Preis
40 TZ09/1MC-710 VP14/6NL
oo
‘ l. 3 V42141010001 4 265 1450x800x1525 7.694,00
v Granit
Arbeitsplatte
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A . 0 IE2 Automatische .
T 460 W % Umluftkihlung GAS Hei3-Gas Abtauung H Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Kaltemittel R290 _ Energieklasse
Jahresverbrauch 639 KWh Kimaklasse 5 . (Pizza Kuhltische)
*VT. -10°C Kond. 55°C
Vitrine fur Zutaten GN1/4 Auflageschienen BG. AuRenmaRe Preis
4n TZ13/1MC-710 VP20/9N
oo
[ 1 T40703000261 = V41201010001 8 el 8.647,00
Granit
Arbeitsplatte
Vitrine fiir Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG Aufenmafe Preis
£ TZ13/1MC-710 VP20/9NL
o
1 T40703000261 * V42201010001 8 320 2005x800x1525 8.726,00
Granit

Arbeitsplatte

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
—— o % Umluftkahlung & 0 HeiR-Gas Abtauung % Automatische 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleistung 406 W* GAS Tauwasserverdunstung
Kaltemittel R290 Energieklasse
Klimaklasse 5 . N
Jahresverbrauch 734KWh (Pizza Kuhltische)
*VT. -10°C Kond. 55°C
-2°+8°C
[ 7 7+ __1
—
L
Vitrine fur Zutaten GN1/4 Auflageschienen BG. AufRenmafe Preis
40 TZ17/1MC-710 VP25/13N
[ + iz 365 2560x800x1525 9941,00
T40803000261 V41251010001
Granit
Arbeitsplatte
Vitrine fur Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG. AufRenmafe Preis
A TZ17/1MC-710 VP25/13NL
] + 12 370 2560x800x1525 10.019,00
T40803000261 V42251010001
Granit
Arbeitsplatte
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250 W-1,15A § § 5 ;\g b w Automatische
Umluftkthlung Heif-Gas Abtauung ﬁ 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleistung 406 W* GAS Tauwasserverdunstung
Kaltemittel R290 Energieklasse
Klimaklasse 5 . . .
Jahresverbrauch 858 KWh (Pizza Kuhltische)
*VT.-10°C Kond. 55°C
440 | coldline



Pizzeria PIZZERIA KUHLTISCHE ZENTRALKUHLUNG EN60x40
Tiefe 800 mm

_9D0,Q0
2°+8°C ———— JA\
Vitrine fur Zutaten GN1/4 Auflageschienen BG. AufRenmafe Preis
A0 TZ17/1MR-710 VP18/8N
[eeec o]
= e ———————— V41181010001 12 300 1795x800x1525 7.246,00
= Granit
E‘\J. iy — .u‘ﬂ Arbeitsplatte
== Vitrine fir Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG. Aufenmafe Preis
40 TZ17/1MR-710 VP18/8NL
[eeec o]
k T40313000261 * V42181010001 12 305 1795x800x1525 7.310,00
| | it Granit
Arbeitsplatte
BG. AufRenmafie Preis
- 081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 813,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz - . R Automatische .
Max. Stromaufahme T % Umluftkihlung &A % Elektrische Abtauung E Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung

Kalteleistung 668 W*
Klimaklasse 5 Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a

*VT. -10°C Kond. 55°C

— L€
Vitrine fir Zutaten GN1/4 Auflageschienen BG. AufRenmafe Preis
40 T713/1MRC-710 VP18/8N
oo
[ 1 T40713000261 * V41181010001 g B 7.992,00
Granit
Arbeitsplatte
Vitrine fr Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG. AuBenmafe Preis
40 T7Z13/1MRC-710 VP18/8NL
oo
T40713000261 * V42181010001 8 295 1795x800x1525 8.056,00
Granit
Arbeitsplatt
roetspiatie B.G AuRenmafe Preis
:{~ 081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 813,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz N . W Automatische .
Mox. Stromaufnahme FOER % Umluftkihlung &A % Elektrische Abtauung E Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung

Kalteleistung 519 W*
Klimaklasse 5 Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a

*VT. -10°C Kond. 55°C

-2°48°C

K €

Vitrine fir Zutaten GN1/4 Auflageschienen AuBBenmafe Preis
5 " 4 T717/1MRC-710 VP23/12N
oo
&l [ 1 740813000261 * = V41231010001 12 S T 9.112,00
- = Granit.
m Arbeitsplatte
! Vitrine fur Zutaten GN1/3 Auflageschienen BG. Aufdenmafiie Preis
| A TZ17/1MRC-710 VP23/12NL
oo
T40813000261 * V42231010001 12 325 2350x800x1525 9.191,00
SLll Granit
Arbeitsplatte
BG. AuRenmafe Preis
:‘.:E 081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 813,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz N W Automatische
Ty —r— FOTT % Umluftkthlung &0 % Elektrische Abtauung E Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung

Kalteleistung 668 W*
Klimaklasse 5 Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a

*VT.-10°C Kond. 55°C



AUSFUHRUNGEN | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40 Pizzeria

1460
Gekiihlter Schubladenblock 1/2 l 780 ‘ 680 <> A 710
— ! B 205
Mehrpreis S 20
€612,00 % 1 —
© E 260
Ersatz 377 F 340
Cod: 060131211101 G 340
€897,00 e
545
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
1460 T T T
Gekiihlter Schubladenblock 1/3 l 780 ‘ 680 ) A 710
T / B 150
Mehrpreis B’} | = 150
€ 886,00 | 5 o
Al C © E 155
Ersatz T - 377 EN | 155
Cod: 060131311101 DI L G 155
€1.238,00 L — _ H 225
‘ ‘ 545 1225
L 225
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
1460 P
Gekiihlter Schubladenblock 1/3 + 2/3 ‘ 780 680 <> A 710
‘ ! / B 150
Mehrpreis Sl 1510
€ 686,00 = 4
3 E 370
Ersatz c G 377 F 225
Cod: 060133211101 | 455
€1.008,00 ;‘ - —
715 545

* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.



Pizzeria

Schlésser mit Schltssel
fr Schubladenblock 1/2 + 1/2
Mehrpreis

€118,00

1 Tdr

2 Turen

3 Turen

ZUBEHOR | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

4 Turen

Schlésser mit Schlissel

fur Schubladenblock 1/3 + 1/3 +
o= 1/3

Mehrpreis

€175,00

Schlésser mit Schlussel
fr Schubladenblock 1/3 + 2/3
Mehrpreis

€118,00

Abdeckungssystem
Das Schlof befindet
sich unten in der
Schublade.

Das Schlof? wird durch
Einhangen in die untere
Schublade oder an den
Tischfu geschlossen.

Hoherer FUR H 145/195 mm,
ein Sttck
Cod: M021145020

€ 24,00

— Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm*
Cod: 044400002001

€ 303,00

Kit 6 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm*
Cod: 044600002001

€442,00

CNS Gestell auf Teleskopschienen
eingebaut Behdlter EN60x40
Cod: 064055502001

€363,00

H 60 mm
Cod: 0324364020

€32,00

Alu-Kuchenblech EN60x40,
H20 mm
Cod: 0282400600

€ 39,00

; Pizzeria Behalter EN60x40,

fur EN60x40 Bleche
Cod: 0121260520

‘ ‘ Auflageschienen Typ L 605 mm
€37,00

Wasser Kondensation fir

. steckerfertige Modelle
m Mehrpreis
——  €£594,00

Vorraussetzung fir den Anschluss
CO an die CO_-Kalteanlage

N

auf Anfrage

Schnittstelle RS485

EEEE Cod: E020530010

€58,00

* Die zentralgekuhlte Ausfuhrung mit 3 Turen ist mit 4 Radern auszustatten.
* Die steckerfertige Ausfuhrung mit 3 Turen ist mit 6 Radern auszustatten.

W Erhaltlich
— Nicht erhéaltlich

coldline | 443



ZUBEHOR | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40 Pizzeria

1 Tar 2 Taren 3 Turen 4 Turen

Schuko 1P44 Steckedose mit
Deckel fur steckerfertige

Ausfuhrung u | ] u u
Cod: E74300003001

Mehrpreis € 208,00

Netzfrequenz 60Hz

60 Hz Mehrpreis . . . .
+5%

Andere Speisungen

auf Anfrage

Kit fur Verbindung mit Cosmo
fir einen Kuhlstellenregel* - - - -
’ Cod: 092050002001

€ 208,00

* Fur die entfernte Kontrolle der Pizzeria Kihltische ist einen Cosmo HUB benétigt (MODI, LEVTRONIC, VISION). B Erhaltlich
— Nicht erhaltlich



Pizzeria

Abnehmbarer Sockel H 50 mm

2 Taren

Cod: 050220205001

ZUBEHOR | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

3 Taren

Cod: 050220305001

4 Tiren

Cod: 050220405001

fur steckerfertigen Kihltisch €528.00 € 607,00 €741,00
) ’ ’
L
>
Abnehmbarer Sockel H 100 mm Cod: 050220210001 Cod: 050220310001 Cod: 050220410001
fur steckerfertigen Kuhltisch € 583,00 €667,00 € 796,00
Abnehmbarer Sockel H 150 mm Cod: 050220215001 Cod: 050220315001 Cod: 050220415001
fiir steckerfertigen Kihltisch €631,00 €723,00 € 855,00
) ’ ’
Abnehmbarer Sockel H 50 mm Cod: 050420205001 Cod: 054220305001 Cod: 050420405001
fir zentralgekuhlten Kihltisch € 528,00 €607,00 €741,00
o —

Abnehmbarer Sockel H 100 mm
fir zentralgekuhlten Kihltisch

Abnehmbarer Sockel H 150 mm
fir zentralgekuhlten Kuhltisch

Cod: 050420210001
€ 583,00

Cod: 050420215001
€631,00

Cod: 050420310001
€667,00

Cod: 050420315001
€723,00

Cod: 050420410001
€796,00

Cod: 050420415001
€3855,00
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PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARBEITSPLATTE EN60x40 Pizzeria

Erhaltliche Korpushdhe

Die Kuhltischen Pizza sind mit Korpushdhe 710 mm erhaltlich.

710 mm 760 mm

Neutraler Schubladenblock

Die Pizza Kuhltische kdnnen mit neutralen Schubladenbldcke ausgestattet werden. Die Abmessungen der Schubladen
erlauben den Einsatz der Pizza Behélter EN60x40.

7 cassetti 3 + 1 cassetti 1+ 1 cassetti

Schubladenblock

Jeder Kuhlabteil der Kuhltischen Smart kann bei der Installation einer gekthlten Schubladenblock personalisiert
werden. Die folgenden Kompositionen sind erhaltlich: 1/2 + 1/2, 1/3 + 2/3 oder 1/3 + 1/3 + 1/3.
Die Abmessungen der Schubladen erlaubt keine Installation von Pizzabehalter EN60x40.

1/2 +1/2 1/3+2/3 1/3+1/3+1/3




Pizzeria PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARBEITSPLATTE EN60x40

I-Fach links

Das |-Fach bei den Pizza Kuhltischen ist als Standard rechts. Das I-Fach links muss im Moment der Bestellung
spezifiziert werden und das ist ohne Aufpreis erhaltlich.

340 mm* 77N 130 mm TN 200 mm*

¢ N 2 PN N N

——

* Kleinste Abmessung. Groéfdere Abmessungen sind auf Wunsch erhaltlich.
Fur Sockelaufstellung

Die Pizza Kihltisch werden als Standard auf regelbaren FiiRe 100/150 mm aufgestellt. Ohne Anderungen kénnen auf
Sockel installiert werden.

Gemeinsames I-Fach

Zwei Pizza KUhltische mit gemeinsamer Kalteanlage kdnnen mit einem gemeinsamen I-Fach eingebaut werden.

*

—

* Die Abmessung hangt von der gewtinschten Ausfihrung ab.



PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARBEITSPLATTE EN60x40 Pizzeria

Modularitat und Toleranzen

Bitte um Beachtung der Toleranz von +4/-0 mm flr jeden zusammengebildeten Kdhltisch bei
Modulkompositionen.

895+ 1240 + 1240 + [4 + 4 + 4] = 3387 mm

895 [+4] mm 1240 [+4] mm 1240 [+4] mm






PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARB. EN60x40 Pizzeria
Tiefe 780 mm

1 Tur Steckerfertig

H1 710 760

895"y 555 40300 il IGOCH oS0
‘ @<H ® |, H3 570 620
B X 8 o He 810 860
i t wl X7
e L
~ EN i H o
< 600x400 . b
435 il C
g O &G /
s | /
107 681 o7 A Stromanschluss
B Tauwasserablauf
i D Luftstrom Diffusor
G Stellleisten Steigung
J  Automatische Tauwasserverdunstung
2 Tiren Steckerfertig
+4
1450, 1110 40300
| H ‘%\ ell ® ‘ﬁ
B ¥ g
- < ‘
o
- N
g g 600400 || EEE || 600xd00
HEE
990 ik @
g8 | - @
g
o7 1236
3 Tiren Steckerfertig
+4
2005, 715 1665 40300
| o — ell ®1,
e — n B 4 g
o I T Hinn| =
B . I
- - EN EN EN
T £ g 2 ? g T 600x400 600%400 §§§ 600x400
655 I ©
H 1 £ I R P s -
£ | 2
g | H = ®7H HE |9 r
g 83 565 b1 | !
T o] 895 895 107 780
4 Tiren Steckerfertig
+4
2560, 715 2220 40300
| i ; all »1,
— e ——g
5 o
EN EN ‘ H
g i g 2 2 ? 600x400 600x400
2100 655
B | g
£ g
g5 g 11 e e 1
g s3] 565
T o7 1173 1173 107 780




Pizzeria

1 Tur Zentralkiihlung

PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARB. EN60x40 Z.K.
Tiefe 780 mm

H1 710 760
7557 600 155 il MEEON BE=D
®‘ ‘ ® H3 570 620
r H6 290 340
wo| X7 H7 345 395
o oo ® ® H9 810 860
435 @
S
3
g NCas
’ A Stromanschluss
421 267 B Tauwasserablauf
D Luftstrom Diffusor
o G Stellleisten Steigung
J Automatische Tauwasserverdunstung
R Gasrohr-Austritt
2 Turen Zentralkiihlung
+4
1240, 715 1110 130
| | al s
— T —— 7 B
1%
@ . {3
- NEB EN Eo EN U
T g £ 1 Ps 600x400 || BEE | 600x400 ®
A g
990 © 655 AR ©
x (=]
e e P [ N [ S— 14| |8
8 | H OTH ® g # O A
g 83 565 b
T _jog 896 780
3 Tiren Zentralkiihlung
+4
1795, 715 1665 130
| | Q] |
i ”@7 M [ il /®
| — I
. ]
| {4
- B - EN EN f] EN i
T b g 1 ? g T 600x400 600x400 §§ 600%400 ®
1545 655 m @
= s
g 1 g e
g1y 0®  H8 |9k . -
g 83| 565 b1 | !
T o7 1451 780
4 Tiren Zentralkiihlung
+4
2350 715 2220 130
. i — al s
T 11T o 1%
5 - cd T ’ggg i@
- NIE - EN EN EN EN L
T E 2 S g;l ? 2 T 600x400 600x400 600x400 (| || 600x400 ®
2100 ({ 655 e R ©
x T (=3
: | HEN S .-
8 | H H = lOTH™® gig | FaTaY -
g ‘ 83 565 67
o7 1110 896 237 | 780




PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARB. EN60x40

Tiefe 780 mm
-2°+8°C =
~
710 mm
_ TZS09/1M-710
|. T40100000201
Ohne
. Arbeitsplatte

TZS09/1M-760
T40100000202

.

Auflageschienen BG. AufRenmafe
4 105 895x780x810
4 108 895x780x860

Pizzeria

€

Preis

3.487,00

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleist: 406 W*
— % Umluftkihlung & 0 Heif-Gas Abtauung % ?Ummat‘SChed " 6 O 60 mm Isolierung
Kaltemittel R290 GAS auwasserverdunstung
Jahresverbrauch h 710 639 KWh
Klimaklasse 5 . Energieklasse
Jahresverbrauch h 760 699 KWh
*VT. -10°C Kond. 55°C
e O]: OI & %
— O
~ ~
710 mm 760 mm Auflageschienen BG Auenmafe Preis
-
- TZS13/1M-710
B 8 130 1450x780x810
T40200000201 4.082.00
= Ohne TZ513/1M-760 VOS5,
L 4 Arbeitsplatte 8 136 1450x780x860

T40200000202

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistun; 406 W*
: % Umluftkihlung & 0 Heif-Gas Abtauung % ‘/?:j\tl}v?sast:rizfdunstun 6 O 60 mm Isolierung
Kaltemittel R290 GAS g
Jahresverbrauch h 710 734 KWh
m Klimaklasse 5 . Energieklasse
Jahresverbrauch h 760 803 KWh
*VT. -10°C Kond. 55°C
e O]: OI & %
— O
~ ~
710 mm 760 mm Auflageschienen BG AuRenmafe Preis
= TZS17/1M-710
B =] 12 155 2005x780x810
T40300000201
o : 4.824,00
ne TZS17/1M-760
Arbeitsplatte T40300000202 12 164 2005x780x860
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleists 406 W*
=TEEEE % Umluftkahlung & 0 Hei-Gas Abtauung ’%’ ¢:t§\(:vr::st‘esrflzfdunstun 6 O 60 mm Isolierung
Kaltemittel R290 GAS e
Jahresverbrauch h 710 858 KWh
Klimaklasse 5 . Energieklasse
Jahresverbrauch h 760 939 KWh
*VT. -10°C Kond. 55°C
e O]: OI & %
— O
~ ~
710 mm 760 mm Auflageschienen BG. Auenmafe Preis
| =
—_ TZS21/1M-710
= 16 190 2560x780x810
] T40400000201 5.455.00
' ohne TZ521/1M-760 : ’
Arbeitsplatte 16 202 2560x780x810

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel
Jahresverbrauch h 710
Jahresverbrauch h 760

*VT. -10°C Kond. 55°C

220/240V - 50Hz

250W-1,15A
406 W*
% Umluftkihlung
R290
1165 KwWh
Klimaklasse 5
1274 KWh

454 | coldline

T40400000202

& 0 Hei3-Gas Abtauung
GAS

. Energieklasse

Automatische
Tauwasserverdunstung

60

I3
==

60 mm Isolierung



Pizzeria PIZZERIA KUHLTISCHE OHNE ARB. EN60x40 ZENTRALKUHLUNG
Tiefe 780 mm
-2°+8°C o o
N R
710 mm 760 mm Auflageschienen BG. AufRenmafRe Preis
j— L TZS09/1MR-710
&= 1 T40110000201 4 75 755x780x810 R
.?l Ohne TZS09/1MR-760 ’ !
Arbeitsplatte T40110000202 4 78 755x780x810
t——
BG. AufRenmafie Preis
1C 081110351001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Seanntg(hisqtens 220/220VC5 0Kz % Umluftkihlung &0 % Elektrische Abtauung E & ?:tfx?vr::st:rf/z?dunstung 6 O 60 mm Isolierung
Max. Stromaufnahme 710W-3,2A
Kalteleistung 368w Klimaklasse 5 a Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a
*VT. -10°C Kond. 55°C
-2°+8°C o 3
~ N
710 mm 760 mm Auflageschienen BG AufRenmafe Preis
= L TZS13/1MR-710
[ 140210000201 8 100 1240x780x810 AT
Ohne TZS13/1MR-760 - ’
Arbeitsplatte T40210000202 8 106 1240x780x810
e ———
BG. AufRenmafie Preis
H: 081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 813,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz - ) T} Automatische v
M. Stromaufahme SloW-374 % Umluftkahlung &0 % Elektrische Abtauung — Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleistung 519 W*
. : Klimaklasse 5 ¢ Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a
*VT. -10°C Kond. 55°C
-2°+8°C o g
~ N
710 mm 760 mm Auflageschienen BG AuRenmafe Preis
e L TZS17/1MR-710
1 140310000201 12 125 1795x780x810 VeI
oot T2517/1MR-760 12 134 1795x780x810 -
i 5 Arbeitsplatte T40310000202
BG. AufRenmafie Preis
t: 081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 813,00
Externe
Kalteanlage
SPEmUT/ e e 220720 0Mo0kz % Umluftkthlung &0 4 Elektrische Abtauung E L2 ﬁ:lj\?v:sast:rizfdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Max. Stromaufnahme 810W-3,7A
Kalteleistung seswr Klimaklasse 5 ¢ Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a
*VT. -10°C Kond. 55°C
— O
~ ~
710 mm 760 mm Auflageschienen BG. AufRenmafe Preis
— = TZS21/1MR-710
i 140410000201 16 160 2350x780x810 Bl
i TZ521/1MR-760 16 172 2350x780x810 o
(i Arbettsplatte T40410000202
B.G AuRenmafe Preis
o 081110671001 Abstand Max. 8 m 16 480x330x295 1.082,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/krequend] 220/240V.50Hz % Umluftkihlung &0 4 Elektrische Abtauung E & ﬁ:::/r:sast:r(\:/zfdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Max. Stromaufnahme 810W-3,7A
Kalteleistung 668 W Klimaklasse 5 ¢ Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a

*VT.-10°C Kond. 55°C



AUSFUHRUNGEN | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40 Pizzeria

1460

Gekuhlter Schubladenblock 1/2 | 780 ‘ 680 <> A 710 760
[ / B 205 205
Mehrpreis (1205 =
€612,00 5 1
© E 260 285
Ersatz 377 F 340 365
h 710 mm - cod: 060131211101 G 340 365

h 760 mm - cod: 060131211102  —

€ 897,00 545
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
1460 T T T
Gekiihlter Schubladenblock 1/3 l 780 | 680 ) A 710 760
T / B 150 150
Mehrpreis B’} il | 1507 150
€ 886,00 ) C{ é D 150 150
E 155 160
Ersatz _ — 377 F 155 180
h 710 mm - cod: 060131311101 D] L G 155 170
h 760 mm - cod: 060131311102 [ —1  — H 225 240
€1.238,00 | [ e T 1
L 225 240
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
) 1460 T

Gekiihlter Schubladenblock 1/3 + 2/3 ‘ 780 680 s A 710 760
‘ ‘ / B 150 150
Mehrpreis £l (1520 210
€ 686,00 = D 155 160
3 E 370 395
Ersatz 377 F 225 240
h 710 mm - cod: 060133211101 i G 455 490

h 760 mm - cod: 060133211102 I ] —

€ 1.008,00 | 715 545

* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.



Pizzeria AUSFUHRUNGEN | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

1355 555
Neutraler Schubladenblock 406
mit 7 Schubladen _ [
h 710 mm - cod: X480555070 -
h 760 mm - cod: X480555074
€1.690,00 o o
u’\-’ ENB’;;Z(AUU 8 'Q
h.60 mm ©
8= _ 1t
1355 555
Neutraler Schubladenblock 575 406
| N

mit 3+1 Schubladen
h 710 mm - cod: X480555040
h 760 mm - cod: X480555044

€1.538,00

N8
EN600x400
.60 mm

\,
3
‘ <
N
; - d
-
]
750
T
| 620
780

of
750 o
1355 555
Neutraler Schubladenblock 780 575 ‘ 406
mit 1+1 Schubladen S i ‘ ! I
h 710 mm - cod: X480555020 7 o
h 760 mm - cod: X480555024 229 =
€1.244,00 710 . .
760 T ﬁ ENB’;;?UWU 8 S
©
321 =
750 = —




AUSFUHRUNGEN | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40 Pizzeria

AII Arbeitsplatten aus Granit 1450 mm 1453 0, 475
[masnnana *g'o* Qg* 325 ‘150
Arbeitsplatte fur steckerfertigen o ‘ e T S|
Pizzakuhltisch, 2 Kihlabteile B ol O A SO Sl e
(1 Tur+Schubladenblock, 2 Tiren) o 800
Cod: L528201453
€ 883,00
Arbeitsplatten aus Granit 1795 mm 1798 475
80 25 _150
Arbeitsplatte fir Zentralkihlung o ‘ K s 2,
Pizzakuhltisch, 3 Kihlabteile & |l SR L L 8 R
(2 Taren+Schubladenblock, 3 Turen) 800
Cod: L528211798
€1.027,00
Arbeitsplatten aus Granit 2005 mm 2008 30 475
30 325 _ 150
Arbeitsplatte fiir steckerfertigen J H R ol [+ %
Pizzakiihltisch, 3 Kihlabteile Rl el e I
(2 Turen+Schubladenblock, 3 Tiren) o 800
Cod: L528202008
€1.158,00
Arbeitsplatten aus Granit 2350 mm 2353 30 475
& EN T
Arbeitsplatte fur Zentralkihlung S e T T L L L T e H S l B
Pizzakuhltisch, 4 Kiihlabteile & H PR TP Ci e S BN ‘
(3 Turen+Schubladenblock, 4 Turen) 800
Cod: L528212353
€ 1.294,00
Arbeitsplatten aus Granit 2560 mm 2563 475
80 325 _ 150
Arbeitsplatte fiir steckerfertigen o ‘ . B - s
Pizzakuhltisch, 4 Kiihlabteile & e DR Lt e LT ot L
(3 Turen+Schubladenblock, 4 Turen) 800

Cod: L528202563
€1.561,00

Ausmae Arbeitsplatten auf Anfrage.



Pizzeria

1 Tdr

Schlésser mit Schlissel
fur Schubladenblock 1/2 + 1/2
Mehrpreis

€118,00

2 Turen

3 Turen

ZUBEHOR | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

4 Turen

Schlésser mit Schlissel
fur Schubladenblock 1/3 + 1/3 +

Mehrpreis
€175,00

fe—>] 1/3 L

Schlésser mit Schlissel
fur Schubladenblock 1/3 + 2/3
Mehrpreis

€118,00

Abdeckungssystem
Das Schlof befindet
sich unten in der
Schublade.

Das Schlof? wird durch
Einhangen in die untere
Schublade oder an den
Tischfu geschlossen.

Hoéherer FuR H 145/195 mm,
ein Stuck
Cod: M021145020

€ 24,00

e —— Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm*
Cod: 044400002001

€ 303,00

Kit 6 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm*
Cod: 044600002001

€ 442,00

CNS Gestell auf Teleskopschienen
eingebaut Behdlter EN60x40
Cod: 064055502001

€363,00

H 60 mm
Cod: 0324364020

€32,00

Alu-Kuchenblech EN60x40,
H20 mm
Cod: 0282400600

€ 39,00

; Pizzeria Behalter EN60x40,

fur EN60x40 Bleche
Cod: 0121260520

‘ ‘ Auflageschienen Typ L 605 mm
€37,00

Wasser Kondensation fir

a steckerfertige Modelle
m Mehrpreis u

——  €594,00

Vorraussetzung fir den Anschluss

CO an die CO_-Kalteanlage -

N

auf Anfrage

Schnittstelle RS485

E'{E Cod: E020530010 m

€ 58,00

* Die zentralgekuhlte Ausfihrung mit 3 Turen ist mit 4 Radern auszustatten.
* Die steckerfertige Ausfiihrung mit 3 Turen ist mit 6 Radern auszustatten.

* Fur eintUrige zentralgekUhlte Ausfuhrung nicht erhaltlich.

W Erhaltlich
— Nicht erhéaltlich

coldline | 459



ZUBEHOR | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40 Pizzeria

1 Tar 2 Taren 3 Turen 4 Turen

Schuko 1P44 Steckedose mit
Deckel fur steckerfertige

Ausfuhrung u | ] u u
Cod: E74300003001

Mehrpreis € 208,00

Netzfrequenz 60Hz

60 Hz Mehrpreis " " - -
+5%

Andere Speisungen

auf Anfrage

Kit fur Verbindung mit Cosmo
fir einen Kuhlstellenregel*
o Cod: 092050002001 - . - -

€208,00

* Fur die entfernte Kontrolle der Pizzeria Kihltische ist einen Cosmo HUB benétigt (MODI, LEVTRONIC, VISION). B Erhaltlich
— Nicht erhaltlich



Pizzeria

Abnehmbarer Sockel H 50 mm

1 Tur

Cod: 050220105001

ZUBEHOR | PIZZERIA KUHLTISCHE EN60x40

2 Turen

Cod: 050220205001

3 Turen

Cod: 050220305001

4 Taren

Cod: 050220405001

fir steckerfertigen Kihltisch €437,00 €528,00 € 607,00 € 741,00
—
>
Abnehmbarer Sockel H 100 mm Cod: 050220110001 Cod: 050220210001 Cod: 050220310001 Cod: 050220410001
fir steckerfertigen Kuhltisch € 498,00 € 583,00 € 667,00 € 796,00
Abnehmbarer Sockel H 150 mm Cod: 050220115001 Cod: 050220215001 Cod: 050220315001 Cod: 050220415001
fur steckerfertigen Kihltisch €552,00 €631,00 € 723,00 € 855,00
Abnehmbarer Sockel H 50 mm Cod: 050420105001 Cod: 050420205001 Cod: 054220305001 Cod: 050420405001
fur zentralgekuhlten Kuhltisch € 437,00 €528,00 € 607,00 € 741,00
(__)—

Abnehmbarer Sockel H 100 mm
fir zentralgekuhlten Kihltisch

Abnehmbarer Sockel H 150 mm
fir zentralgekuhlten Kuhltisch

Cod: 050420110001
€ 498,00

Cod: 050420115001
€552,00

Cod: 050420210001
€ 583,00

Cod: 050420215001
€631,00

Cod: 050420310001
€ 667,00

Cod: 050420315001
€723,00

Cod: 050420410001
€796,00

Cod: 050420415001
€3855,00







Aufsatz-Kuhlvitrine
fUr Zutaten

Technologie 466
Technisches Zeichnung 468
Aufsatz-Kihlvitrine GN1/4 470
Aufsatz-Kihlvitrine GN1/3 474
Zubehor und Ausfuhrungen 478
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VITRINE FUR ZUTATEN

Aufsatz-Kuhlvitrine,
jede Zutat am richtigen Platz

Allas, was man braucht

Die Pizzavitrinen entsprechen jedem Organisationsbedarf auf dem Arbeitsplatz.
Zur Verfigung stehen 7 Langen, 2 Tiefen, mit oder ohne temperiertes Glas, die
ideale Losung, um die sorgfaltig gewahlten Zutaten bei einer Temperatur von
+2° bis +10°C zu konservieren.

Abdeckung in Edelstahl

Bei Nichtgebrauch ermdglicht die Abdeckung aus Edelstahl den Schutz der
Zutaten durch Aufrechterhaltung der idealen Konservierungstemperatur.
Jede Speise kann im Behalter vom Vitrinen Schrank bleiben, bereit zur
Verwendung fur die nachste Arbeitsschicht.

Integrierter oder externer Motor,

an der rechten oder linken Seite

Technischer Bereich mit maximaler Schallisolierung isoliert, je nach Wahl befindet
er sich rechts oder links. Fir maximalen Komfort steht eine Version mit externer
KUhleinheit und unveranderten Maf3en der Vitrine zur Verflgung.

Pizzeria



Pizzeria

Konfiguration

Ausfiihrung
Mit Glas
Ohne Glas
Mit Edelstahl
Abdeckung

Schiissel kit
fUr jedes Modell

VITRINE FUR ZUTATEN

Tiefe
322 mm GN1/4
380 mm GN1/3

coldline

Aufienmafie (mm)

1300
1450
1600
1795
2005
2350

2560

Fr
=

e S S

Installierung
Sockel in Granit
auf Fifden
Wandfixierung

WSS
=M= N=M=I=
== =l
SMEMEMEMS

Technischer Bereich
Rechts oder links
Steckerfertig oder
ZentralkUhlung




AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN Pizzeria

Technologie
Aufsatz-KUhlvitrine
flr Zutaten

466 | coldline



Pizzeria

Haupteigenschaften

AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN

Design

Einfaches Bedienfeld zur
leichten Regulierung der
Temperatur.

Technischer Bereich
Motor rechts oder links,
Steckerfertig oder
Zentralkiihlung.

Weitere Eigenschaften

AufRen- und Innenwande
aus CNS nach DIN 1.4301

Tiefe 322 mm
fur Behalter GN1/4

MODBUS-RT Tur

Temperiertes Glas

Das temperierte Glas mit
hoher Resistenz schiitzt die
Lebensmittel und bietet einen
praktischen Abstellplatz.

Wasserabfluss

Der Abtropfbehalter
erleichtert die Entsorgung
des Abtauwassers und des
Reinigungswassers.

Isolierdichte 30 mm
FKW/FCKW frei

Tiefe 380 mm
fur Behalter GN1/3

System Wi-Fi Kontrolle
Cosmo (optional)

Wandfixierung Kit
Die Pizzavitrine mit

Wandfixierung ermdéglicht die
Verbindung mit Arbeitsplatte
aus Edelstahl und verschiedenen
Positionierung Méglichkeiten.

Kontrollierbare Fliache
Der Motorbereich ist
kontrollierbar, um die
Reinigungs- und
Wartungsarbeiten

zu erleichtern.

AufRere und innere
Ecken abgerundet

Kaltemittel R290
Skologisch GWP=3

Fufd Kit

Der verstellbare Standfuf?
ermoglicht die Positionierung
auf Kuhlschranken und
Arbeitsflachen.

Kiihlung

Der Ventilator im
Motorbereich zieht die Luft
frontal ein und stofit sie
hinten oder seitlich aus.

Abdeckung aus CNS
nach DIN 1.4301 (optional)

Funktion Klimaklasse 5




AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/4
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Pizzeria AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/3
Tiefe 380 mm

Vitrine 1300 GN1/3

1300 380
‘ ‘ 3 880 30

210

310
R
®
380

420 [ 880 i
A Stromanschluss

B lauwasserablauf

1450 380

J— ‘ 1030 390

210

310

485

380

275

o

o 1
o® 0! 55 | 905

1600 380

210

310 -

620 I 980

275
fo.
K
L4
1
[ leo
‘ 310
It
380

’o

1]]30

il

1795 380
7‘ ‘ 1375 390

310
[130® AJQ:O‘[ 718

210

380

’_L‘
It

275

(e

1077

Vitrine 2005 GN1/3

2005 380

[ | | | 1585 390
8 H‘ H : 310 - 27 <

| Mgl —U)8 T

T30® _|eo! 823 [ 1182
Vitrine 2350 GN1/3
2350 380

I | | | 1930 390
8 H‘ H : 310_ 97 <

! & st ﬁ 8 "’7 8

1]0® _EE:O‘[ 995 ] 1365
Vitrine 2560 GN1/3
2560 380

1 2140 39

210

275
-
é ,
Lo
310
\
It
380

ﬁo\® Lo’ 1100 I 1460




AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/4

Tiefe 322 mm | Ohne Scheiben

@

.

Pizzeria

€

Gas
+2O+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
N YP13/5N
TTTL31000001 - R290 40 1300x322x275 1.484,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
r'-- YP13/5NR
Dr—w‘]m V41131100001 - R452a 35 1300x322x275 1.361,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
12" 081110351001  Abstand Max.8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanl .
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz cleamiage Auftenmafie Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034321136001 Deckel 878x302x20 319,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas K/g 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
N YP14/6N
TITLAT000001 . R290 45 1450x322x275 1.549,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
= Ye1a/6NB
O -
r_ﬁ‘]m V41141100001 R452a 40 1450%x322x275 1.427,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
i‘::ﬁ 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanl
Spannung/Frequenz 2200240V 50Kz e Aufsenmafe Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034321146001 Deckel 1028x302x20 350,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas K/g 6
+ 2 O+ 1 OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG Auflenmafie Preis
3 YP16/7N
= ERESEEH = R290 45 1600x322x275 1.644,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AuRenmafe Preis
r—_ YP16/7NR
T mrj][]\ — : R452a 40 1600x322x275 1.521,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. AuRenmafe Preis
i:{ 081110351001  Abstand Max.8 m R452a 17 450x300%x270 779,00
EYt;
Kalteanl
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz Sheanee Aufsenmafie Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034321166001 Deckel 1178x302x20 390,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. Auenmaie Preis
3 YP18/8N
AN V41181000001 - R290 50 1795x322x275 1.676,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AuRenmafe Preis
r—-"- YP18/8NR
= Dr—w‘]m V41181100001 - R452a 45 1795x322x275 1.552,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
12" 081110351001  Abstand Max.8 m R452a 17 450x300%270 779,00
Ext;
Kalteanl .
Spannung/Frequenz p——— O Aufsenmafie Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034321186001 Deckel 1373x302x20 442,00
Kalteleistung 406 W*

*VT. -10°C Kond. 55°C
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Pizzeria AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/4
Tiefe 322 mm | Ohne Scheiben
Gas & €
+2O+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
N YP20/9N
=) V41201000001 - R290 55 2005x322x275 1.738,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AufRenmafRe Preis
= —am SO
Dr—w‘]m V41201100001 - R452a 50 2005x322x275 1.617,00
Zentralkthlung
Kaltemittel B.G. Auenmafie Preis
i:{" 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kali I
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz alteaniage AuRenmate Preis
Max. Stromaufnahme 250 W-1,15A 034321206001 Deckel 1583x302x20 494,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
N YP23/12N
= V41231000001 - R290 60 2350x322x275 1.817,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AufRenmafe Preis
ﬁ YP23/12NR
Drj]m R - R452a 55 2350x322x275 1.696,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. Auenmaie Preis
i‘::f 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanl
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz clteanage AufRenmafe Preis
Max. Stromaufnahme 250 W-1,15A 034321236001 Deckel 1928x302x20 571,00
Kalteleistung 406 W*
*VT.-10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AufRenmafe Preis
N YP25/13N
O 41961000001 - R290 60 2560x322x275 1.927,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
Dr_w‘]m V41251100001 : R452a = 2560x322x275 1.807,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
i:{" 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300x270 779,00
Ext«;
Kalteanl
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz Sheaneee Aufsenmafse Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034321256001 Deckel 2138x302x20 624,00
Kalteleistung 406 W*

*VT. -10°C Kond. 55°C




AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/4

Tiefe 322 mm | Mit Scheiben

@

.

Pizzeria

€

Gas
+2°+10°C Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
N VP13/5N
-] V41131010001 - R290 55 1300x322x485 1.649,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG Auenmafie Preis
r---r- VP13/5NR
Dr—w‘]m V41131110001 - R452a 40 1300x322x485 1.527,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
i‘;:ﬁ 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Ext;
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+2°+10°C Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
N VP14/6N
= V41141010001 - R290 60 1450x322x485 1.715,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG Auenmafie Preis
= Yo1A/ENe
m] -
rj][” V41141110001 R452a 45 1450x322485 1.592,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG Auenmafie Preis
t 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas K/g é :
+2°+10°C Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AuRenmate Preis
N VP16/7N
OF —— . R290 65 1600x322x485 1.799,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
E—‘_- VP16/7NR
= 3 o -
ﬂ]m V41161110001 R452a 50 1600x322x485 1.679,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
{:f~ 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300%270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. Auenmaie Preis
N VP18/8N
O ——— . R290 70 1795x322x485 1.832,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. Auenmafe Preis
O -
: ﬂ][ﬂ V41181110001 Ra52a 5E 1795x322x485 1.713,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
{ 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Ext;
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*

*VT. -10°C Kond. 55°C
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Pizzeria AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/4
Tiefe 322 mm | Mit Scheiben
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
N VP20/9N
@ V41201010001 - R290 75 2005x322x485 1.896,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AufRenmafRe Preis
= YP20/5N8
Diﬁm V41201110001 = R452a 60 2005x322x485 1.776,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
i‘;:f 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300%270 779,00
Exter:
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+2°+10°C Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufBenmaRe Preis
N VP23/12N
AR N - R290 80 2350x322x485 1.975,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AufRenmafe Preis
ﬁ VP23/12NR
uiﬁm R - R452a 65  2350x322x485 1.853,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
i‘::f 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450%x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT.-10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/4 Kaltemittel BG AuRenmaRe Preis
N VP25/13N
O e B R290 85 2560x322x485 2.133,00
Steckerfertig
Behalter GN1/4 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
- ’ VP25/13NR
Diﬁm V41251110001 : R452a 70 2560x322x485 2.011,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
{:{" 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*

*VT. -10°C Kond. 55°C




AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/3

Tiefe 380 mm | Ohne Scheiben

@

.

Pizzeria

€

Gas
+2O+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
N YP13/5NL
TI7131000001 - R290 40 1300x380x275 1.549,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
YP13/5NLR
= A Dlﬂ][” e - R452a 35 1300x380x275 1.488,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AuRenmafie Preis
i‘::ﬁ 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalt [ .
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz dlreaniage Auftenmafie Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034381136001 Deckel 878x362x20 332,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas K/g 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
N YP14/6NL
TI7LII000051 . R290 45 1450x380x275 1.614,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
r—- YP14/6NLR
O -
rj][” V42141100001 R452a 40 1450x380x275 1.553,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AuRenmafe Preis
{:f~ 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300%270 779,00
Externe
Kall [
Spannung/Frequenz v | <licaniage Aufsenmafe Preis
Max. Stromaufnahme 250 W-1,15A 034381146001 Deckel 1028x362x20 363,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas K/g 6
+ 2 O+ 1 OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG Auflenmafie Preis
3 YP16/7NL
AN V42161000001 - R290 45 1600x380x275 1.700,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AuRenmafe Preis
r—_ YP16/7NLR
= T O =
- rj][]\ — R452a 40 1600x380x275 1.579,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG AuRenmafe Preis
i‘::ﬁ 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanl
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz clteaniage Aufsenmafie Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034381166001 Deckel 1178x362x20 403,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. Auenmaie Preis
3 YP18/8NL
=) ———— - R290 50 1795x380x275 1.738,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AuRenmafe Preis
r—-"- YP18/8NLR
= Dr—w‘]m V42181100001 - R452a 45 1795x380x275 1.617,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. AuRRenmafe Preis
12" 081110351001  Abstand Max.8 m R452a 17 450x300%270 779,00
Externe
Kalteanl
Spannung/Frequenz p——— e Auftenmafie Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034381186001 Deckel 1373x362x20 456,00
Kalteleistung 406 W*

*VT. -10°C Kond. 55°C
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Pizzeria AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/3
Tiefe 380 mm | Ohne Scheiben
Gas & €
+2O+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
N YP20/9NL
O V42201000001 - R290 55 2005x380x275 1.819,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG AufRenmafRe Preis
= —am NEZQLSRIR
D\'—W,]m V42201100001 - R452a 50 2005x380x275 1.696,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
i:{" 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kali I
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz alteaniage AuRenmate Preis
Max. Stromaufnahme 250 W-1,15A 034381206001 Deckel 1583x362x20 508,00
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+2°+10°C Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufBenmaRe Preis
N YP23/12NL
=) V42231000001 - R290 60 2350x380x275 1.896,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG AufRenmafe Preis
ﬁ YP23/12NLR
Drj]m R - R452a 55 2350x380x275 1.776,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
i:{" 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanl:
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz cleaniage Aufsenmafe Preis
Max. Stromaufnahme 250 W-1,15A 034381236001 Deckel 1928x362x20 586,00
Kalteleistung 406 W*
*VT.-10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG AufRenmafe Preis
N YP25/13NL
) — B R290 60 2560x380x275 1.975,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
Dr_w‘]m V42251100001 - R452a = 2560x380x275 1.853,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
:‘,:6 081110351001 Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Exter:
Kalteanl
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz Sheaneee Aufsenmafse Preis
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A 034381256001 Deckel 2138x362x20 637,00
Kalteleistung 406 W*

*VT. -10°C Kond. 55°C




AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/3
Tiefe 380 mm | Mit Scheiben

7,

.

Pizzeria

€

Gas
+2°+10°C Behalter GN1/3 Kaltemittel BG Auenmafie Preis
N VP13/5NL
@ V42131010001 = R290 60 1300x380x485 1.699,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG Auenmafie Preis
F‘-l-'- VP13/5NLR
Di]m V42131110001 - R452a 45 1300x380x485 1.578,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+2°+10°C Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
N VP14/6NL
-y V42141010001 - R290 65 1450x380x485 1.778,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG Auenmafie Preis
!—'—-’ VP14/6NLR
O -
rj][” V42141110001 R452a 50 1450x380x485 1.656,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
12" 081110351001  Abstand Max.8 m R452a 17 450x300%270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas K/g é :
+2°+10°C Behalter GN1/3 Kaltemittel BG AuRenmate Preis
N VP16/7NL
=) ——— B R290 70 1600x380x485 1.859,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. Auenmaie Preis
E—"—' VP16/7NLR
g mrj][]\ — : R452a 55 1600x380x485 1.737,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
12:6 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. Auenmaie Preis
N VP18/8NL
AN V42181010001 - R290 75 1795x380x485 1.896,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. Auenmafe Preis
t_'_.'- VP18/8NLR
= Dr—w‘]m V42181110001 - R452a 60 1795x380x485 1.776,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. AuRenmafie Preis
12:6 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung

*VT. -10°C Kond. 55°C

Externe
Kalteanlage
220/240V - 50Hz

250W-1,15A
406 W*

476 | coldline



Pizzeria AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN GN1/3
Tiefe 380 mm | Mit Scheiben
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufRenmafRe Preis
N VP20/9NL
=N V42201010001 - R290 80 2005x380x485 1.975,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG Auenmaie Preis
m VP20/9NLR
DEJU‘ V42201110001 - R452a 65 2005x380x485 1.853,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. Auenmafie Preis
{:{ 081110351001  AbstandMax.8m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT. -10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+2°+10°C Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufBenmaRe Preis
N VP23/12NL
O A3931 040001 - R290 85 2350x380x485 2.054,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG AufRenmafe Preis
ﬁ VP23/12NLR
Dfﬂm V42231110001 - R452a 70 2350x380x485 1.932,00
Zentralkthlung
Kaltemittel BG. Aufenmafe Preis
i‘::f 081110351001  Abstand Max. 8 m R452a 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
*VT.-10°C Kond. 55°C
Gas & 6
+20+ 1OOC Behalter GN1/3 Kaltemittel BG AuRenmaRe Preis
N VP25/13NL
@ SN V42251010001 = R290 90 2560x380x485 2.211,00
Steckerfertig
Behalter GN1/3 Kaltemittel BG. AufRenmafe Preis
- ’ VP25/13NLR
Diﬁm V42251110001 : R452a 7E 2560x380x485 2.092,00
Zentralkihlung
Kaltemittel BG. Auenmafe Preis
{:{~ 081110351001  Abstand Max.8m R452a 17 450x300%270 779,00

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung

*VT. -10°C Kond. 55°C

Externe
Kalteanlage
220/240V - 50Hz
250W-1,15A
406 W*




KIT BEHALTER
Tiefe 322 mm

Kit Behalter fir Kuhlvitrine 1300, GN1/4

3 Behaltern GN1/4 mit Deckel
2 Behaltern GN1/6 mit Deckel
2 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0341113020
€ 408,00

Al

Hl

Pizzeria

Kit Behalter fiir Kiihlvitrine 1450, GN1/4

4 Behaltern GN1/4 mit Deckel
2 Behaltern GN1/6 mit Deckel
2 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0341114020
€470,00

HE

He

Kit Behalter fiir Kiihlvitrine 1600, GN1/4
1 Behalter GN1/2 mit Deckel

3 Behaltern GN1/4 mit Deckel

2 Behaltern GN1/6 mit Deckel

2 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0341116020
€491,00

|

HE

Kit Behalter fir Kuhlvitrine 1795, GN1/4
1 Behalter GN1/2 mit Deckel

3 Behaltern GN1/4 mit Deckel

3 Behaltern GN1/6 mit Deckel

3 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0341118020
€598,00

L

|

|

Hl

Kit Behalter fiir Kiihlvitrine 2005, GN1/4

2 Behaltern GN1/2 mit Deckel
2 Behaltern GN1/4 mit Deckel
3 Behaltern GN1/6 mit Deckel
3 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0341120020
€ 665,00

U

He

He

Kit Behlter fiir Kiihlvitrine 2350, GN1/4

2 Behaltern GN1/2 mit Decke
4 Behaltern GN1/4 mit Decke
3 Behaltern GN1/6 mit Decke
3 Behaltern GN1/9 mit Decke
Querstangen enthalten

L
L
L
L

Cod: 0341123020
€ 839,00

U

U

U

Kit Behalter fiir Kiihlvitrine 2560, GN1/4

2 Behaltern GN1/2 mit Decke
4 Behaltern GN1/4 mit Decke
4 Behaltern GN1/6 mit Decke
4 Behaltern GN1/9 mit Decke
Querstangen enthalten

L
L
L
L

Cod: 0341125020
€969,00

U

U

ale

ae




Pizzeria KIT BEHALTER
Tiefe 380 mm

Kit Behélter fiir Kihlvitrine 1300, GN1/3

5 Behaltern GN1/3 mit Deckel
— | Querstangen enthalten

Cod: 0342113020
€350,00

Kit Behalter fiir Kiihlvitrine 1450, GN1/3

2 Behaltern GN1/2 mit Deckel
1 Behalter GN2/8 mit Deckel
4 Behaltern GN1/6 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0342114020
€ 467,00

Kit Behélter fiir Kihlvitrine 1600, GN1/3

1 Behalter GN1/2 mit Deckel
3 Behaltern GN1/3 mit Deckel
4 Behaltern GN1/6 mit Deckel
Querstangen enthalten

Bl
i

Cod: 0342116020
€562,00

Kit Behélter fiir Kihlvitrine 1795, GN1/3

2 Behaltern GN1/2 mit Deckel
1 Behalter GN2/8 mit Deckel
4 Behaltern GN1/6 mit Deckel
6 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Hen sl e
N
0

Bl
LI

U
U

] L =

Cod: 0342118020
€757,00

Kit Behélter fiir Kiihlvitrine 2005, GN1/3

1 Behalter GN1/1 mit Deckel
1 Behalter GN1/2 mit Deckel
1 Behalter GN1/3 mit Deckel
4 Behaltern GN1/6 mit Deckel
3 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0342120020

€706,00

Kit Behilter fiir Kihlvitrine 2350, GN1/3

1 Behalter GN1/1 mit Deckel
1 Behalter GN1/2 mit Deckel
1 Behalter GN1/3 mit Deckel
6 Behaltern GN1/6 mit Deckel
6 Behaltern GN1/9 mit Deckel
Querstangen enthalten

Cod: 0342123020

€973,00

Kit Behalter fiir Kiihlvitrine 2560, GN1/3

2 Behaltern GN1/1 mit Deckel
1 Behalter GN1/2 mit Deckel
1 Behalter GN1/3 mit Deckel
6 Behaltern GN1/6 mit Deckel
Querstangen enthalten

_ [
Bl
il
U

Bl
|
L
U0
U0

|
B
il

Cod: 0342125020
€832,00




ZUBEHOR | AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN

Kit fur Wandbefestigungen
(zwei Stlcke)
Cod: 0361100020

€ 286,00

GN1/4,322 mm
1300, 1450, 1600, 1795, 2005, 2350, 2560 mm

GN1/3,380 mm
1300, 1450, 1600, 1795, 2005, 2350, 2560 mm

Pizzeria

4 FuRRe aus CNS

Cod: 0464050020
€ 94,00

Behalter GN1/1
325x530x150 mm
Cod: 0321111020

€ 95,00

Deckel Behalter GN1/1

Cod: 0322111020
€37,00

Behalter GN1/2
325x265x150 mm
Cod: 0321112020

€ 54,00

Deckel Behalter GN1/2

Cod: 0322112020
€27,00

Behalter GN1/3
325x176x150 mm
Cod: 0321113020

€ 49,00

Deckel Behalter GN1/3

Cod: 0322113020
€ 23,00

Behalter GN1/4
265x162x150 mm
Cod: 0321114020

€41,00

Deckel Behalter GN1/4

Cod: 0322114020
€ 19,00

Behalter GN1/6
176x162x150 mm
Cod: 0321116020

€ 39,00

Deckel Behalter GN1/6

Cod: 0322116020
€ 18,00

Behalter GN1/9
176x108x100 mm
Cod: 0321119020

€ 30,00

Erhaltlich
Nicht erhaltlich



Pizzeria ZUBEHOR | AUFSATZ-KUHLVITRINE FUR ZUTATEN

GN1/4,322 mm GN1/3,380 mm
1300, 1450, 1600, 1795, 2005, 2350, 2560 mm 1300, 1450, 1600, 1795, 2005, 2350, 2560 mm

Deckel Behalter GN1/9

Cod: 0322119020 n u
€17,00

Behalter GN2/8
325x132x150 mm
Cod: 0321128020

€ 36,00

J

Deckel Behalter GN2/8

Cod: 0322128020
€ 18,00

Zwischenstege Behalter 20 mm

Cod: L243418004
€12,00

—

Zwischenstege Behalter 25 mm

Cod: L.243418008
€12,00

Zwischenstege Behalter 30 mm

Cod: L243418012
€12,00

Zwischenstege Behalter 20 mm

Cod: L243428004 - u
€12,00

Zwischenstege Behalter 25 mm

Cod: L243428008 - u
€12,00

Zwischenstege Behalter 30 mm

Cod: L243428012 - u
€12,00

Netzfrequenz 60Hz

60 HZ Mehrpreis n u
+5%

Andere Speisungen

auf Anfrage

Kit fur Verbindung mit Cosmo
’ fir einen Kuhlstellenregel*
Cod: 092050002001 m m

€ 208,00

* Fur die entfernte Kontrolle der Kihlvitrine ist einen Cosmo HUB benétigt (MODI, LEVTRONIC, VISION). W Erhaltlich
g
— Nicht erhaltlicl
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