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KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40

Pastry Klhltische,
einzigartige Eigenschaften,
viele Losungen

Alles, was gebraucht wird

Kreieren Sie lhren personlichen Arbeitstisch, dabei hilft Ihnen eine grofe Auswahl
an Loésungen. Sie kdnnen Ihren Arbeitsbereich fur jeden Bedarf an Bequemlichkeit
und Zweckmafligkeit organisieren. Rohe und halbverarbeitete Zutaten sind immer
zur Hand, so verkdrzt sich die Zubereitungszeit.

Turen und Schubladenteile

Jedes Fach kann mit Edelstahltiren oder geklhlten Schubladen der Varianten
-2°+8°C und -15°-22°C konfiguriert werden. Das innovative System mit doppelter
Luftzirkulation garantiert maximale Kihlleistung und eine optimale Verteilung der
Kalte auch bei volliger Auslastung.

Motor an der rechten oder linken Seite

Sie haben die Wahl, den technischen Bereich rechts oder links zu installieren.

Die Version mit unabhangiger Kihleinheit versichert maximalen Komfort am
Arbeitsplatz. Bei nebeneinander aufgestellten Tischen bietet sich ein gemeinsamer
Technikbereich an.

Verstarkter Boden

Der einheitliche verstarkte Boden sieht regulierbare Fiifde am Schrank vor.

Eine Losung, die es ermdglicht, das Gewicht des Gefriersystems sicher zu
unterstitzen. Der schalldichte Technikbereich ist ein integrierter Teil der Struktur.

Konditorei



Konditorei

Konfiguration

Technikbereich RAL
Rechts oder links Personalisierbar
Steckerfertig oder Farbe
Zentralkihlung
Ohne Boden

Tiefe
800 mm

KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRYEN60x40

Arbeitsplatte

Ohne Arbeitsplatte
Arbeitsplatte mit Aufkantung
Arbeitsplatte ohne Aufkantung
Arbeitsplatte in Granit

Korpushdhe
660 mm
710 mm
760 mm

Schubladen
Steckdose 1/2-1/3-2/3

Integriertes Schloss
Waschbecken fur Taren und
Schubladenteil

Innen
Hygiene H3

Modulierbarer
Boden
FiRRe, Rader, Sockel

Schubladen

-15°-22°C

Offnung

Rechts oder links

-2°+8°C
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Gemeinsamer
Technikbereich




KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40 Konditorei

Technologie
KUhltische Pastry
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Konditorei

Haupteigenschaften

KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRYEN60x40

Robuste Arbeitsplatte
Arbeitsplatte verstarkt mit
vorderem und hinterem Bord.
Erhéhung hinten geschlossen,
um Ansammlung von Schmutz
zu vermeiden.

Verstarktes
Schubladenteil

Jede Flache kann mit gekuhlten
Schubladenteilen 1/2 - 1/3 -
2/3-2°+8°C oder -15°-22°C
ausgestattet werden.

Weitere Eigenschaften

AufRen- und Innenwande
in CNS nach DIN 1.4301

Antikorrosionlackierter
Verdampfer

Automatisch schlieRende
Tdren, mit Stopp bei 105°

Fiihrung und Gleitschienen
Flhrungsschienen und
Gleitschienen aus Edelstahl,
ohne notwendiges Werkzeug
ab montierbar.

Austauschbare Dichtungen
mit langer Haltbarkeit
Geometri mit Dreifachkammer
mit innovativem Mischer D7,

mit 35% hoherer leistungsfahiger
Dichtungim Vergleich zu
herkédmmlichen Geraten.

Aufere und innere
Ecken abgerundet

Steckerfertige und
Zentralkhlung Varianten
mit offenem Boden, um
Verbindungen zu erleichtern

MODBUS-RT Tr

Kondenseinheit
Auf Schienen zur Inspektion
und Reinigung ausziehbar.

Verstarkter Boden

Der verstarkte Boden
ermoglicht eine Installation auf
Radern, FiRen oder festen oder
beweglichen Sockeln.

Isolierdichte 60 mm
FKW/FCKW frei

Heif3-Gas Abtauung
(Steckerfertig), elektrisch
(Zentralkthlung)

Wi-Fi Kontrollsystem
Cosmo (optional)

Beliiftete Kiihlung

Die beluftete Kihlung gewahrt
eine perfekt konstante
Temperatur in jedem Fach oder
jeder Schublade.

Verdampfung ohne Kosten
Das beim Enteisen entstehende
Wasser verdampft durch die
ausstromende Warme des
Klhlsystems.

Kaltemittel R290
6kologisch GWP=3

Funktion Klimaklasse 5

Personalisierbar RAL Farbe



KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40

Erhaltliche Korpushdhe

Die Pastry Kihltischen sind mit Korpushéhen 660, 710 und 760 mm erhaltlich.

T T
660 mm 710 mm 760 mm
J l J
H H H H H H
Schubladenblock

Jedes Fach der Pastry Tische kann mit einem Kihlschubladenblock in den Versionen -2°+8°C und -15°-22°C
individuell gestaltet werden. Die Kits sind mit den Schubladen 1/2 + 1/2,1/3 + 2/3 oder 1/3 + 1/3 + 1/3.

1/2 +1/2 1/3+2/3 1/3+1/3+1/3

I-Fach links

Der technische Bereich der Pastry Tische ist standardmaRig rechts angeordnet. Die linke Position muss bei der
Bestellung angegeben werden und verursacht keine zusatzlichen Kosten.

ol El—

* Kleinste Abmessung. Gréfiere Abmessungen sind auf Wunsch erhaltlich.

284 | coldline

Konditorei



Konditorei KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40

Ohne I-Fach

Die Pastry Kihltische sind ohne I-Fach erhaltlich. Die Seite fur den Ausgang der Verbindungsschlauchen mussen
mitgeteilt werden und ihre Abmessungen missen bertcksichtigt werden. Zu verbindenden Kuhlstellenregler;
Frontblende nicht einschlieflich.

120 mm 120 mm

Fur Sockelaufstellung

Die Kuhltische Pastry werden als Standard mit regelbaren FiRen 100/150 mm ausgestattet.
Ohne Anderungen kénnen diese auf Sockel installiert werden.

Gemeinsames I-Fach

Zwei Kuhltische Pastry mit gemeinsamer Kalteanlage kdnnen mit einem gemeinsamen I-Fach eingebaut werden.

* Die Abmessung hangt von der gewiinschten Ausfiihrung ab.



KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40

Modularitat und Toleranzen

Bitte um Beachtung der Toleranz von +4/-0 mm flr jeden zusammengebildeten Kdhltisch bei
Modulkompositionen.

895+ 1240+ 1240 +[4+4+4]=3387 mm

895 [+4] mm 1240 [+4] mm 1240 [+4] mm

Pulverbeschichtung

Die Snack Kuhltische kénnen mit RAL Pulverbeschichtung personalisiert werden.

Konditorei






KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40
Tiefe 800 mm

1 Tur Steckerfertig

Konditorei
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Konditorei KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40 Z.K.
Tiefe 800 mm
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KUHLTISCHE PASTRY EN60x40

Konditorei

Tiefe 800 mm
?l el el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS09/1MJ-710
i 1720100000201 105 895x780x810
Ohne TS09/1MJ-760
Arbeitsplatte 720100000202 108 895x780x860 3_754,00
-2°+8°C TS09/1MJ-660
1720100000203 102 895x780x760
= =- 710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
= TP09/1MJ-710
| —
|= | 120101000201 110 895x800x850
| Mit TP09/1MJ-760
Arbeitsplatte 720101000202 113 895x800x900 4171,00
?2’8%1:)4;(3222 108 895x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
!  TA09/1MJ-710
— o %
[ 1 720102000201 115 895800950
Arb. mit TA09/1MJ-760
Aufkantung 720102000202 118 895x800x1000 4212,00
?gg%;gg(;ggg 112 895x800x900
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
Kaltemittel R290
- O 13 Automatische .
Sahreserbratch b 710 639 KWh % Umluftkahlung ngs HeiR-Gas Abtauung == Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 699 KWh
4 Auflageschienen .
Jahresverbrauch h 660 578 KWh | | fir EN60x40 Roste Klimaklasse 5 . Energieklasse
*VT.-10°C Kond. 55°C
] ? el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS13/1MJ-710
i 120200000201 130 1450x780x810
Ohne TS13/1MJ-760
Arbeitsplatte 720200000202 136 1450x780x860 4235,00
-2°+8°C TS13/1MJ-660
1720200000203 124 1450x780x760
i 710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
== TP13/1MJ-710
—
E | 120201000201 145 1450x800x850
Mit TP13/1MJ-760
i Arbeitsplatte 720201000202 151 1450x800x900 4733,00
E;%ig’g&ggg 139 1450x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
!  TA13/1MJ-710
—
| 120202000201 150 1450x800x950
Arb. mit TA13/1MJ-760
Aufkantung 120202000202 156 1450x800x1000 4770,00
i‘;é%;g"g;gg 144 1450x800x900
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
Kaltemittel R290
- 1) [$84 Automatische
g —— e % Umluftkihlung %S Hei3-Gas Abtauung H Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 803 KWh
8 Auflageschienen .
Jahresverbrauch h 660 S | | fiir ENBOX40 Roste Klimaklasse 5 . Energieklasse

*VT. -10°C Kond. 55°C

290 | coldline



Konditorei KUHLTISCHE PASTRY EN60x40
Tiefe 800 mm
]l el el A S
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmaie Preis
TS17/1MJ-710
i 1720300000201 155 2005x780x810
Oh TS17/1MJ-760
Arbe.‘t;elm 750300000202 164 2005x780x860 4.983,00
-2°+8°C TS17/1MJ-660
1720300000203 146 2005x780x760
= = 710 mm 760 mm 660 mm BG. AufRenmafe Preis
B TP17/1MJ-710
—
|= | 1720301000201 170 2005x800x850
Mit TP17/1MJ-760
Arbeitsplatte 720301000202 179 2005x800x900 5.608,00
TP17/1MJ-660
120301000203 161 2005x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
!  TA17/1MJ-710
—
| 120302000201 175 2005x800x950
Arb. mit TA17/1MJ-760
Aufkantung 720302000202 184 2005x800x1000 5647,00
TA17/1MJ-660
1720302000203 166 2005x800x900
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
Kaltemittel R290 -
¢ 0 R Automatische
hresiebrateh b 710 58 KWh % Umluftkahlung §AS Hei-Gas Abtauung - Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 939KWh .
12 Aufl: h
g —————— p— | | far E;;ﬁ?&;::ﬁ: Klimaklasse 5 . Energieklasse
*VT.-10°C Kond. 55°C
? e el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafe Preis
TS21/1MJ-710
i 1720400000201 190 2560x780x810
Ohne TS21/1MJ-760
Arbeitsplatte 120400000202 202 2560x780x860 5617,00
-2°+8°C TS21/1MJ-660
1720400000203 178 2560x780x760
_. 710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
B TP21/1MJ-710
—
= | 120401000201 220 2560x800x850
] Mit TP21/1MJ-760
3 3 Arbeitsplatte 120401000202 232 2560x800x900 6.35 1,00
TP21/1MJ-660
120401000203 208 2560x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRenmafe Preis
!  TA21/1MJ-710
—
| 120402000201 225 2560x800x950
Arb. mit TA21/1MJ-760
Aufkantung 120402000202 237 2560x800x1000 6389,00
TA21/1MJ-660
120402000203 213 2560x800x900
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 250W-1,15A
Kalteleistung 406 W*
Kaltemittel R290
¥ 0 R Automatische
g —— p— % Umluftkihlung %S Hei-Gas Abtauung E Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 1274KWh
16 Aufls hi .
Jahresverbrauch h 660 1055 KWh | | fur E:\J‘;O%E:OC R‘sgteen Kimaklasse 5 . Energielasse

*VT. -10°C Kond. 55°C



KUHLTISCHE PASTRY EN60x40 ZENTRALKUHLUNG

Konditorei

Tiefe 800 mm
] ] 2] A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS09/1MJR-710
i 120110000201 75 755x780x810
Oh TS09/1MJR-760
Arbettsplatte EE—— 78 755x780x860 2.854,00
-2°+8°C TS09/1MJR-660
720110000203 72 755x780x760
I8 710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
& — TP09/1MJR-710
;l ,_l 1720111000201 80 755x800x850
| Mit TP09/1MJR-760
. Arbeitsplatte 720111000202 83 755x800x900 3203,00
TP09/1MJR-660
120111000203 78 755x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
! TA09/1MJR-710
—
| 120112000201 85 755x800x950
Arb. mit TA09/1MJR-760
Aufkantung 720112000202 88 755x800x1000 3224,00
TA09/1MJR-660
1720112000203 82 755x800x900
BG. AuRenmafe Preis
‘»‘::ﬁ 081110351001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz ) ) W Aut tisch ‘
Mk Stromaufahme T % Umluftkahlung &0 % Elektrische Abtauung == T:u:\:sas:rf/efdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleistung 368 W* 4 AUL hi v )
o —— o | | far ;Naeiisfo ‘ngtne Klimaklasse 5 ¢ Eniergie Ersparung
*VT.-10°C Kond. 55°C
] ? 2] A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS13/1MJR-710
i 120210000201 100 1240x780x810
Ohne TS13/1MJR-760
Arbeitsplatte 720210000202 106 1240x780x860 3626,00
-2°+8°C TS13/1MJR-660
720210000203 94 1240x780x760
_ - =g 710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
iy . TP13/1MJR-710
—
h | 120211000201 15 1240x800x850
Mit TP13/1MJR-760
} i Arbeitsplatte 720211000202 121 1240x800x900 4028,00
TP13/1MJR-660
120211000203 109 1240x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
!  TA13/1MJR-710
—
| 120212000201 120 1240x800x950
Arb. mit TA13/1MJR-760
Aufkantung 0719000307 126 1240x800x1000 4.068,00
TA13/1MJR-660
120212000203 114 1240x800x900
B.G. Auenmafie Preis
081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 779,00

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 810W-3,7A
Kalteleistung 519 W*
Kaltemittel R452a

*VT. -10°C Kond. 55°C
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Externe
Kalteanlage

5
|

Umluftkihlung

8 Auflageschienen
fiir EN60x40 Roste

Elektrische Abtauung

A

@

Klimaklasse 5

£ &

Automatische
Tauwasserverdunstung

60

Eniergie Ersparung

60 mm Isolierung



Konditorei KUHLTISCHE PASTRY EN60x40 ZENTRALKUHLUNG
Tiefe 800 mm
] e 2] A S
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmaie Preis
TS17/1MJR-710
i 1720310000201 125 1795x780x810
Oh TS17/1MJR-760
Arbe.‘ts”pelm 790310000202 134 1795x780x860 4.377,00
-2°+8°C TS17/1MJR-660
720310000203 116 1795x780x760
710 mm 760 mm 660 mm BG. AufRenmafe Preis
TP17/1MJR-710
—
|—| 1720311000201 155 1795x800x850
Mit TP17/1MJR-760
Arbeitsplatte 720311000202 164 1795x800x900 4.905,00
TP17/1MJR-660
120311000203 146 1795x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafe Preis
! TA17/1MJR-710
—
| 1720312000201 160 1795x800x950
Arb. mit TA17/1MJR-760
Aufkantung 120312000202 169 1795x800x1000 4938,00
TA17/1MJR-660
720312000203 151 1795x800x900
BG AuRenmafe Preis
3‘::6 081110451001 Abstand Max. 8 m 17 450x300x270 779,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz ) ) e Aut tisch
Mk Stromaufahme OTERn % Umluftkahlung S\% % Elektrische Abtauung - T:u\?vr:sas:r(\:/;dunstung 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleist: 668 W* .
K:lt::istt:rg e | | fluzr é;gaogxisgg::;n Klimaklasse 5 ¢ Eniergie Ersparung
*VT.-10°C Kond. 55°C
] e ] A €
— O O
~ ~N O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS21/1MJR-710
i 1720410000201 160 2350x780x810
Ohne TS21/1MJR-760
Arbeitsplatte 120410000202 172 2350x780x860 4992,00
-2°+8°C TS21/1MJR-660
1720410000203 148 2350x780x760
-—— i 710 mm 760 mm 660 mm BG. AufRenmafRe Preis
B TP21/1MJR-710
—
| 1720411000201 190 2350x800x850
Mit TP21/1MJR-760
i X Arbeitsplatte 120411000202 202 2350x800x900 5.642,00
TP21/1MJR-660
120411000203 178 2350x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Aufenmafe Preis
!  TA21/1MJR-710
—
| 120412000201 195 2350x800x950
Arb. mit TA21/1MJR-760
Aufkantung 120412000202 207 2350x800x1000 5680,00
TA21/1MJR-660
120412000203 183 2350x800x900
BG. AufRenmafe Preis
i‘iiiE 081110671001 Abstand Max. 8 m 16 480x330x295 1.082,00

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel

*VT.-10°C Kond. 55°C

220/240V - 50Hz
810W-3,7A
668 W*

R452a

Externe
Kalteanlage

% Umluftkihlung

16 Auflageschienen
fiir EN60x40 Roste

124
==

@

Elektrische Abtauung

Klimaklasse 5

£ &

Automatische

Tauwasserverdunstung

60

Eniergie Ersparung

60 mm Isolierung




TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40

Tiefe 800 mm
1
Ohne
Arbeitsplatte
-15°-22°C
i =
|. Mit

Arbeitsplatte

1

Arb. mit
Aufkantung

o
—
~

710 mm
TS09/1BJ-710
T20100000401

710 mm
TP09/1BJ-710
T20101000401

710 mm
TA09/1BJ-710
T20102000401

o (=}
O O

760 mm 660 mm

TS09/1BJ-760

T20100000402
TS09/1BJ-660
T20100000403
760 mm 660 mm

TP09/1BJ-760

T20101000402
TP09/1BJ-660
T20101000403
760 mm 660 mm

TA09/1BJ-760

T20102000402
TA09/1BJ-660
T20102000403

.

BG. Auenmafie

15 895x780x810
118 895x780x860
112 895x780x760
BG. AuRRenmafe

120 895x800x850
123 895x800x900
117 895x800x800
BG. Auenmafie

125 895x800x950
128 895x800x1000
122 895x800x900

Konditorei

S

Preis

4.126,00

Preis

4.561,00

Preis

4.582,00

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 525W-24A
Kalteleistung 356 W*
el 2220 . fﬂ 1) 234 Automatische .
Sahreserbratch b 710 1780 KWh % Umluftkahlung GAS HeiR-Gas Abtauung == Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 1948 KWh 4 Auflageschienen :
Jahresverbrauch h 660 1612 KWh | | for EN6Ox40 Roste Klimaldasse 5 D Energiekdasse
*VT.-10°C Kond. 55°C
] el el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS13/1BJ-710
i 120200000401 145 1450x780x810
Ohne TS13/1BJ-760
Arbeitsplatte 720200000402 151 1450x780x860 4898,00
-15°-22°C TS13/1BJ-660
1720200000403 139 1450x780x760
- i 710 mm 760 mm 660 mm BG Auenmafie Preis
== TP13/1BJ-710
—
E | 120201000401 1155 1450x800x850
Mit TP13/1BJ-760
| I Arbeitsplatte 720201000402 161 1450x800x900 5386,00
TP13/1BJ-660
1720201000403 149 1450x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
! TA13/1BJ-710
—
| 120202000401 160 1450x800x950
Arb. mit TA13/1BJ-760
Aufkantung 720202000402 166 1450x800x1000 5426,00
- 154 1450x800x900

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz

Max. Stromaufnahme 850W-3,9A

Kalteleistung 569 W*

Kaltemittel R290

Jahresverbrauch h 710 2825 Kwh %
Jahresverbrauch h 760 2994 KWh

Jahresverbrauch h 660 2559 KWh | |

*VT. -10°C Kond. 55°C
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Umluftkihlung

8 Auflageschienen
fiir EN60x40 Roste

T20202000403

A

Hei3-Gas Abtauung

Klimaklasse 5 D

Automatische
Tauwasserverdunstung

60

Energieklasse

60 mm Isolierung



Konditorei TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40
Tiefe 800 mm
]l el el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmaie Preis
i Igg;éégééﬁt?l 165 2005x780x810
Oh TS17/1BJ-760
Arbetsplatte —— 174 2005x780x860 5.601,00
_ o_ o 5
15°-22°C TSITABIESO 1o 0050060
= = 710 mm 760 mm 660 mm BG. AufRenmafe Preis
|. = 11:;(:)[376:1[85612(1) 180 2005x800x850
. Mit TP17/1BJ-760
Arbeitsplatte 720301000402 189 2005x800x900 6.2 16,00
I; ;;ﬁgg;%g 171 2005x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmaie Preis
1 E
= I?g;é;géozjéol 185 2005x800x950
Arb. mit TA17/1BJ-760
Aufkantung 720302000402 194 2005x800x1000 6254,00
I?;??é;gg;)igg 176 2005x800x900
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 850W-39A
Kalteleistung 569 W*
Kaltemittel R290 -
¢ 0 R Automatische
hresierbrateh b 710 2626 KWh % Umluftkahlung §AS Hei-Gas Abtauung - Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 3879KWh 12 Auftageschienen
Jahresverbrauch h 660 3357KWh | | for EN6Ox40 Roste Klimaldasse 5 E Energiekdasse
*VT.-10°C Kond. 55°C
? ? el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
i Igg:éégéézjég 200 2560x780x810
Ohne TS21/1BJ-760
Arbeitsplatte 120400000402 212 2560x780x860 6200,00
_ o_ o »
15°-22°C Igcz):éégéoi%g 188 2560x780x760
_. 710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
= = Ingjé:gééz]é?l 230 2560x800x850
] Mit TP21/1BJ-760
3 ’ Arbeitsplatte 120401000402 242 2560x800x900 6.942,00
I'; gjﬁgg;ﬁgg 218 2560x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Aufenmafe Preis
1 B
= Igg:é;géozj(ﬁ 235 2560x800x950
Arb. mit TA21/1BJ-760
Aufkantung 120402000402 247 2560x800x1000 6984,00
1902:0/;(?32)322 223 2560x800x900
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
Max. Stromaufnahme 850W-3,9A
Kalteleistung 569 W*
Kaltemittel R290
¥ 0 R Automatische
g ——— P — % Umluftkihlung §AS Hei-Gas Abtauung E Tauwasserverdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Jahresverbrauch h 760 4776 KWh
16 Aufls hi .
Jahresverbrauch h 660 4182 KWh | | far E'\\JIGaO%ngF;s:teEn Klimaldasse 5 E Energeldasse

*VT. -10°C Kond. 55°C



TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40 ZENTRALKUHLUNG

Konditorei

Tiefe 800 mm
]l el el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafiie Preis
TS09/1BJR-710
i 120110000401 75 755x780x810
Oh TS09/1BJR-760
Arbeitsplate —— 78 755x780x860 3.708,00
-15°-22°C TS09/1BJR-660
1720110000403 72 755x780x760
' 710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
= m ——— TP09/1BJR-710
! ,_l 1720111000401 80 755x800x850
| Mit TP09/1BJR-760
Arbeitsplatte 720111000402 83 755x800x900 4032,00
TP09/1BJR-660
120111000403 78 755x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
! TA09/1BJR-710
—
| 1720112000401 85 755x800x950
Arb. mit TA09/1BJR-760
Aufkantung 720112000402 88 755x800x1000 4053,00
TA09/1BJR-660
1720112000403 82 755x800x900
BG. AuRenmafe Preis
‘»‘::ﬁ 081210541001 Abstand Max. 8 m 30 500x330x295 1.299,00
Externe
Kalteanlage
Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz ) ) W Aut tisch ‘
Mk Stromaufahme =T % Umluftkahlung &0 % Elektrische Abtauung == T:u:vr:sas:rf/efdunstumg 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleistung 540 W* 4 AUL hi : )
o —— o | | far ENGB‘%;(SXO ‘ngtne Klimaklasse 5 ¢ Eniergie Ersparung
*VT. -30°C Kond. 55°C
2 e el A €
— O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS13/1BJR-710
i 120210000401 100 1240x780x810
Ohne TS13/1BJR-760
Arbeitsplatte 720210000402 106 1240x780x860 4479,00
-15°-22°C TS13/1BJR-660
1720210000403 94 1240x780x760
_ =g 710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
iy . TP13/1BJR-710
—
h | 120211000401 15 1240x800x850
Mit TP13/1BJR-760
} i Arbeitsplatte 720211000402 121 1240x800x900 4859,00
TP13/1BJR-660
120211000403 109 1240x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. AuRRenmafe Preis
! TA13/1BJR-710
—
| 120212000401 120 1240x800x950
Arb. mit TA13/1BJR-760
Aufkantung 720212000402 126 1240x800x1000 4898,00
TA13/1BJR-660
120212000403 114 1240x800x900
BG. Auenmaie Preis
081210541001 Abstand Max. 8 m 30 500x330x295 1.299,00

Spannung/Frequenz
Max. Stromaufnahme
Kalteleistung
Kaltemittel

*VT. -30°C Kond. 55°C

220/240V - 50Hz
920W-4,2A
540 W*

R452a
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Externe
Kalteanlage

5
|

Umluftkihlung

8 Auflageschienen
fiir EN60x40 Roste

£ &

Elektrische Abtauung

Klimaklasse 5

A

Automatische
Tauwasserverdunstung

60

¢ Eniergie Ersparung

60 mm Isolierung



Konditorei TIEFKUHLTISCHE PASTRY EN60x40 ZENTRALKUHLUNG
Tiefe 800 mm
] e 2] A S
— ) o)
~ N ©
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmaie Preis
TS17/1BJR-710
i 1720310000401 125 1795x780x810
Oh TS17/1BJR-760
Arbettaplatte E—— 134 1795x780x860 5.246,00
-15°-22°C TS17/1BJR-660
1720310000403 116 1795x780x760
710 mm 760 mm 660 mm BG. AufRenmafe Preis
TP17/1BJR-710
—
|_| 1720311000401 155 1795x800x850
Mit TP17/1BJR-760
Arbeitsplatte 720311000402 164 1795x800x900 5.696,00
TP17/1BJR-660
120311000403 146 1795x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafe Preis
! TA17/1BJR-710
—
| 1720312000401 160 1795x800x950
Arb. mit TA17/1BJR-760
Aufkantung 120312000402 169 1795x800x1000 5.736,00
TA17/1BJR-660
1720312000403 151 1795x800x9500
BG AuRenmafe Preis
3‘::6 081210541001 Abstand Max. 8 m 30 500x330x295 1.299,00

Externe
Kalteanlage

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz ) ) W Aut tisch
Max. Stromaufnahme 945W-4,3A % Umluftithlung S\% % Elektrische Abtauung E T:u\j/r:sas:rf/efdunstung 6 O 60 mm Isolierung
Kalteleistung 540 W* 12 Aufl hi -
*VT.-30°C Kond. 55°C
? ? el A €
- O O
~ ~ O
710 mm 760 mm 660 mm BG. Auenmafie Preis
TS21/1BJR-710
1 120410000401 160 2350x780x810
Ohne TS21/1BJR-760
Arbeitsplatte 120410000402 172 2350x780x860 5909,00
-15°-22°C TS21/1BJR-660
120410000403 148 2350x780x760
P — i 710 mm 760 mm 660 mm BG. AufRenmafRe Preis
E TP21/1BJR-710
—
| 120411000401 190 2350x800x850
Mit TP21/1BJR-760
i X Arbeitsplatte 120411000402 202 2350x800x900 6.413,00
TP21/1BJR-660
1720411000403 178 2350x800x800
710 mm 760 mm 660 mm BG. Aufenmafe Preis
! TA21/1BJR-710
—
| 720412000401 195 2350x800x950
Arb. mit TA21/1BJR-760
Aufkantung 120412000402 207 2350x800x1000 6454,00
TA21/1BJR-660
1720412000403 183 2350x800x900
BG. AufRenmafe Preis
i‘iiiE 081210651001 Abstand Max. 8 m 30 500x330x295 1.374,00

Externe
Kalteanlage

Spannung/Frequenz 220/240V - 50Hz
B BALEY % Umluftkihlung & % Elektrische Abtauung % ?utomat\srched " 6 O 60 mm Isolierung
Max. Stromaufnahme 970W-4,4A 0 auwasserverdunstung
Kalteleistung 646 w* 16 Auflageschienen . X
" Klimaklasse 5 Eniergie Ersparung
Kaltemittel R452a fur EN60x40 Roste

*VT.-30°C Kond. 55°C



AUSFUHRUNGEN | PASTRY EN60x40 Konditorei

1460
Gekiihlter Schubladenblock 1/2 | 780 680 <> A 660 710 760
fiir Tische -2°+8°C und -15°-22°C — ‘7 7 T T o |
Mehrpreis c 205 205 205
€612,00 - D 230 260 270
© E 235 260 285
Ersatz 377 F 315 340 365
h 710 mm - cod: 060131211101 G 315 340 365
h 760 mm - cod: 060131211102 e—|
h 660 mm - cod: 060131211103 545
€897,00
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
1460 T T T
Gekdihlter Schubladenblock 1/3 | 780 680 ) A 660 710 760
fir Tische -2°+8°C und -15°-22°C — ‘ 7 1 s = P
Mehrpreis Bl € 150 150 150
€ 886,00 = D 95 150 150
AlC © E 155 155 160
Ersatz T -7 377 F 155 155 180
h 710 mm - cod: 060131311101 D] L G 105 155 170
h 760 mm - cod: 060131311102 [ 1 | — o o e
h 660 mm - cod: 060131311103 ‘ \ 545 T— T T
€ 1'238’00 L 175 225 240
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
1460 I T T
Gekiihlter Schubladenblock 1/3 + 2/3 ‘ 780 680 <> A 660 710 760
fir Tische -2°+8°C und -15°-22°C I I 7 T = = | o=
Mehrpreis c 260 310 310
€ 686,00 - D 155 155 160
3 E 320 370 395
Ersatz c G 377 F 225 225 240
h 710 mm - cod: 060133211101 G 405 455 490
h 760 mm - cod: 060133211102 | N
h 660 mm - cod: 060133211103 ‘ 715 545
€1.008,00
* Die Schublade wird am Luftauslass abgesenkt.
. 330
Sptilbecken @ 300 mm* ‘ \ A 660 710 760
B 170 220 270
Cod: 0922100020 . g1
€782,00 El g =
Bl =}
M. A JL A 8
N ischwasserhahn @ 3/4
E\:I Cod: 0922200020
€467,00 o —

* AbfluR nicht moglich, Wasserein- und -auslasséffnung durch den Installateur.
* Fur steckerfertige Modelle mit 2, 3 und 4 Turen erhaltlich.
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Konditorei

I-Fach links

Ohne Aufpreis

Breiteres I-Fach auf Wunsch.

237

AUSFUHRUNGEN | PASTRY EN60x40

267

Gemeinsames I-Fach

fir zentralgekuhlten Kihltische

€542,00

Breiteres I-Fach auf Wunsch.

220

434

2,3,4 Turen + 2,3,4 Turen

240

o O 0
107, 267 454

1 Tar + 2,3,4 Turen

260

J\:J\:J \:JHL

107|267 | 474 | 267 |107]

1 Tdr + 1 Tar

/  Kuahltische ohne I-Fach
fur zentralgekthlten Ausfuhrungen*

Ohne Aufpreis

* Kuhlstellenregel zu verbiden, Frontblende auf Wunsch.

T
GN 1/t
5304325

A Stromanschluss

B Tauwasserablauf

J  Tauwasserverdunstung
R Gasrohr-Austritt

U Nichtverbundener Kiihistellenregel




ZUBEHOR | PASTRY EN60x40

Schlésser mit Schlissel
far Schubladenblock 1/2 + 1/2
Mehrpreis

€118,00

1Tar

2 Tiren

3 Tdren

4 Tlren

e

Schlésser mit Schlissel

fur Schubladenblock 1/3 + 1/3 +
1/3

Mehrpreis

€175,00

e

Schlésser mit Schlussel
far Schubladenblock 1/3 + 2/3
Mehrpreis

€118,00

Konditorei

Abdeckungssystem
Das Schlof befindet
sich unten in der
Schublade.

Das Schlof? wird durch
Einhangen in die untere
Schublade oder an den
Tischfuf? geschlossen.

Hoherer FuR H 145/195 mm,
ein Stuck
Cod: M021145020

€ 24,00

Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm*
Cod: 044400002001

€ 303,00

Kit 6 CNS Drehrollen mit Bremse,
h 128 mm*
Cod: 044600002001

€ 442,00

Pulverbeschichtung mit RAL Farbe

auf Anfrage

Alu-Kuchenblech EN60x40,
H20 mm
Cod: 0282400600

€ 39,00

Roste EN60x40 aus CNS

Cod: 0241600400
€66,00

Kunststoffbeschichteter
Tragrost EN60x40
Cod: 0222400600

€ 35,00

Auflageschienen Typ L 605 mm
fir EN60x40 Roste
Cod: 0121260520

€37,00

* Die zentralgekuhlte Ausfihrung mit 3 Turen ist mit 4 Radern auszustatten.
* Die steckerfertige Ausfiihrung mit 3 Turen ist mit 6 Radern auszustatten.

Wasser Kondensation fur
steckerfertige Modelle -2°+8°C
Mehrpreis

€594,00

Wasser Kondensation fir
steckerfertige Modelle -15°-22°C
Mehrpreis

€ 989,00

* Fur eintUrige zentralgeklhlte Ausfuhrung nicht erhaltlich.
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W Erhaltlich
— Nicht erhaltlich



Konditorei ZUBEHOR | PASTRY EN60x40

1 Tur 2 Taren 3 Turen 4 Turen

Edelstahlverdampfer -2°+8°C

s

>
>
>
>
NS
Ny
N
N
~N

auf Anfrage

Vorraussetzung fir den Anschluss
CO an die CO,-Kalteanlage
] ] ] ]

auf Anfrage

Ventil fir R134a bei der

zentralgekuhlten Ausfiihrung

O (:”H -2°+8°C, 1 Kuhlabteil n ™ ™ u
Cod: F310120020
€103,00

Schuko IP44 Steckedose mit

Deckel fur steckerfertige

Ausfihrung | ] u n n
Cod: E74300003001
Mehrpreis € 208,00

Schnittstelle RS485

EEDE Cod: E020530010 n u | [

€58,00

Netzfrequenz 60Hz

60 HZ Mehrpreis n L u u
+5%

Andere Speisungen

| | | |
auf Anfrage
Kit fr Verbindung mit Cosmo
‘ fr einen Kahlstellenregel** - - - -
Cod: 092050002001
€ 208,00
** F(ir die entfernte Kontrolle der Pastry Kihlstische ist einen Cosmo HUB benétigt (MODI, LEVTRONIC, VISION) W Erhaltlich

— Nicht erhéltlich
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ZUBEHOR | PASTRY EN60x40

Abnehmbarer Sockel H 50 mm
fir steckerfertigen Kahltisch

1 Tar

Cod: 050220105001
€437,00

2 Taren

Cod: 050220205001
€528,00

3 Turen

Cod: 050220305001
€607,00

Konditorei

4 Taren

Cod: 050220405001
€741,00

Abnehmbarer Sockel H 100 mm
fur steckerfertigen Kuahltisch

Cod: 050220110001
€ 498,00

Cod: 050220210001
€ 583,00

Cod: 050220310001
€667,00

Cod: 050220410001
€796,00

Abnehmbarer Sockel H 150 mm
flr steckerfertigen Kuhltisch

Cod: 050220115001
€552,00

Cod: 050220215001
€631,00

Cod: 050220315001
€723,00

Cod: 050220415001
€ 855,00

Abnehmbarer Sockel H 50 mm

Cod: 050420105001

Cod: 050420205001

Cod: 054220305001

Cod: 050420405001

fur zentralgekihlten Kuhltisch € 437,00 € 528,00 € 607,00 €741,00
E——
€« >
Abnehmbarer Sockel H 100 mm Cod: 050420110001 Cod: 050420210001 Cod: 050420310001 Cod: 050420410001
fir zentralgekuhlten Kuhltisch € 498,00 € 583,00 € 667,00 € 796,00
Cod: 050420115001 Cod: 050420215001 Cod: 050420315001 Cod: 050420415001
Abnehmbarer Sockel H 150 mm
fir zentralgekuhlten Kuhltisch €552,00 €631,00 €723,00 € 855,00
Mehrpreis Mehrpreis Mehrpreis Mehrpreis
H3 Hygieneausfihrung H3
€928,00 €1.039,00 €1.238,00 €1.433,00
. ! Mehrprei Mehrprei Mehrprei Mehrprei
Arbe|t§platte aus Granit ehrpreis ehrpreis ehrpreis ehrpreis
ﬂ mit Starke 30 mm €571,00 €832,00 €1.080,00 €1.456,00
] Arbeitsplatte aus Granit mit Mehrpreis Mehrpreis Mehrpreis Mehrpreis
A | Aufkantung mitStarke 30 mm? €586,00 €859,00 €1.131,00 €1.533,00

* Aufkantung wird unmontiert geliefert.




