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3500 LOSUNGEN MACHEN DEN UNTERSCHIED

Wir bieten eine Reihe von spezifischen Lésungen fur
jeden Gastronomiebetrieb.

Vom Besitzer eines kleinen Bistros bis zum Chefkoch
einer Grof3kiiche kann jeder die fiir seine
Produktionsbedulrfnisse am besten geeigneten
Technologien mit einem vorteilhaften Qualitats-
/Preisverhaltnis wahlen.

Jedes Modell kann mit mehreren Lésungen angepasst
werden, die es zu einem einzigartigen Stick machen.



Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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3500 LOSUNGEN MACHEN DEN UNTERSCHIED
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KUHLTRUHEN

5 Einsatzbereiche
6 Produktlinien
10 Temp. Bereich
19 Dimension
430 Modelle

.

RETARDER ZUR
PRUFUNG VON
SCHRANKEN UND
THEKEN

4 Einsatzbereiche
2 Produktlinien

4 Temp. Bereich

13 Dimension
30 Modelle

MULTIFUNKTION
S-
SCHOCKFROSTE
R

5 Einsatzbereiche
5 Produktlinien

3 Temp.-Bereich
12 Funktion

20 Dimension
209 Modelle

KUHLTHEKEN

5 Einsatzbereiche
6 Produktlinien

3 Temp.-Bereich
7 Hohen

48 Dimension
2519 Modelle

HAUSLICHER
GEBLASEKUHLE
R

1 Produktlinien

3 Dimension

8 Funktion

13 Modelle


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 


DEN KALTEMITTELKREISLAUF


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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MOLEKULARE AGGREGATION
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Materie kann in verschiedenen molekularen
Aggregatzustanden, den sogenannten
Aggregatzustanden, vorkommen, die Aussehen,
Volumen und Form bestimmen.

Wir sprechen von molekularer Aggregation, weil der
physikalische Zustand von der Kohasionskraft zwischen
den Molekulen der Materie abhangt.

Die Kohasionskraft ist eine Kraft der gegenseitigen
Anziehung zwischen gleichen Molekiilen.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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PHYSIKALISCHE ZUSTANDE

SOLID

Materie hat ihre eigene Form und
ihr eigenes Volumen.

Die Kohasionskraft ist hoch und die
Molekdle sind sehr nahe
beieinander, wahrend sie um eine
feste Position schwingen.

FLUSSIGKEIT

Materie hat ein konstantes
Volumen, aber keine eigene Form,
sie nimmt die des Behalters an, in
dem sie sich befindet.

Die Molekiile sind in Kontakt, haben
aber eine grofdere
Bewegungsfreiheit, da die
Kohasionskraft geringer ist.

GASFORMIG

Die Materie hat kein eigenes
Volumen und keine eigene Form.

Die Kohasionskraft ist gering,
wahrend die kinetische Energie
hoch ist und die Materie dazu neigt,
den gesamten verfiigbaren Raum
mit einer ungeordneten Bewegung
zu besetzen.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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PHYSIKALISCHE ZUSTANDE
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Mit steigender Temperatur nimmt die innere Energie eines Systems zu, so dass auch die
Bewegung und der Abstand der Teilchen zunehmen.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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PHYSIKALISCHE ZUSTANDE

Der Aggregatzustand der Materie wird durch Druck und Temperatur bestimmt.

N
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+ DRUCK

Die Molekdle riicken ndher zusammen und die
Koh&sionskraft ist starker.

Wenn ich bei gleichem Volumen, zum Beispielin
einem Zylinder, den Druck eines Gases erhdhe, geht
es in den flussigen Zustand Gber. Nimmt der Druck ab,
bewegen sich die Molekiile auseinander und ihre
Kohasionskraft wird geringer.

+ Druck
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+ Temperatur
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Molekile bewegen sich schneller. Unter diesen
Umstanden ist es schwieriger, eine chemische
Bindung mit anderen gleichen Molekilen einzugehen.
Daher ist die Kohasionskraft zwischen den Molekiilen
geringer und sie neigen dazu, sich auseinander zu
bewegen.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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molecolare

PHYSIKALISCHE ZUSTANDE
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solido

- aeriforme
liquido ( gassoso )
T solidificazione condensazione

brinamento

Von einer Zustandsanderung spricht
man, wenn Materie von einem
Aggregatzustand in einen anderen
wechselt.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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PHYSIKALISCHE ZUSTANDE



Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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CONDUCTION

Ubertragung von Warme durch
feste Korper.

Die Molekiile des Kérpers
Ubertragen ihre eigene
Warmeenergie von der erwarmten
Stelle auf alle anderen Korperteile
oder Korper, die in Kontakt sind.

WARMETAUSCHER/1

KONVOKATION

Typische Warmetbertragung von
Fluiden (Flissigkeit oder Gas).

Die Molekdle der Flissigkeit im
Zustand der thermischen Erregung
bewegen sich durch die Umgebung,
in der sich die erzeugende
Flussigkeit befindet, und erzeugen
"konvektive Bewegungen".

RADIATION
Ubertragung von Warme mit Hilfe
von Infrarotwellen.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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WARMETAUSCHER/2

Er erfolgt vom warmeren Korper in Richtung des
kalteren. Wenn die Kérper die gleiche Temperatur
erreichen, hort der Warmeaustausch auf.

Sie ist umso grofder, je grofier der
Temperaturunterschied zwischen den beiden Kérpern
ist.

o IR . Sie ist direkt proportional zu der Kontaktflache

$ \E) zwischen den beiden Kérpern.

R

Radiati \ ?‘1_ un . . . . .
achaan In Fliissigkeiten wird sie durch eine erzwungene
Zirkulation von Substanzen mit unterschiedlichen
Temperaturen erleichtert.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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KALTE- UND LEBENSMITTELINDUSTRIE/1

Die Kihlung verlangsamt die Vermehrung von Bakterien
in Lebensmitteln, ermdglicht die Erhaltung ihrer
organoleptischen Eigenschaften und verlangert die
Lagerzeit.

Die Luft in einem Raum, der Lebensmittel enthalt, wird
gekuhlt, indem ihre Warme an das Kaltemittel
Ubertragen wird.

Das Gas nimmt die Warmemenge auf, die es benatigt,
um vom flissigen in den gasformigen Zustand zu
wechseln. Infolgedessen kiihlt sich die Luft ab, bevor sie
in das Fach stromt, in dem die Lebensmittel gelagert
werden.



Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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KUHLKREISLAUF/1

Generazione del freddo
Eva po ratore tramite sottrazione

di calore all'interno
del frigorifero

ASSORBITD CALORE

Assorbe il calore (1) Vapore ad alta pressione

del gas e lo dissipa (#) Liquido ad alta pressione

verso 'esterno (3) Liguido a bassa pressione
(4] Vapore a bassa pressione

LIBERATD CALORE

Condensatore

I@ Compressore regolato da termostato
W Tuba capillare fvalvela di espansione

L
o5 Ventole



the

Nice

kitchen

KUHLKREISLAUF/1
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KUHLKREISLAUF/1

Flissigkeitsleitung Ubertragung von Wirme an die Umgebung

Gasleitung

Organ der Erweiterung

Verfliissi
(Ventil oder Kapillare) erriussiger

Kompressor

Verdampfer

Absorption von Warme aus der Umgebung


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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KALTESYSTEM/1

Verflussiger

Kompressor
Thermostatisches
Expansionsventil
Verdampferschla
nge
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KALTESYSTEM/2

Elektrische Schalttafel

Flussigkeits
empfanger
Bsen mit Abfangmagnetventil far
Heif3gasabtauung

Befestigungsschrauben des _
Gehausesockels

Verflussigerausgang NTC-Sensor

Perimeterdichtung

Verdampfer

Verdampfer-Ventilatoren




the
Nice
kitchen

DER KOMPRESSOR

Der hermetische Verdichter umschliefdt in
einem abgedichteten Gehduse einen
alternativen Verdichter und dessen
Elektromotor. Diese sind durch eine
Dauerschmierung unabhangig und durch
einen Kaltemittelkreislauf geschutzt, der
optimale Temperaturen fiir einen korrekten
Betrieb gewahrleistet.

CE

LT
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DER KONDENSATOR

Der Verflissiger ist ein Warmetauscher, der das vom Kompressor kommende Gas auf die
Verflissigungstemperatur abkiihlt und wieder in den fliissigen Zustand bringt.

Die Kihlung erfolgt durch Warmeabgabe an die Umgebungsluft bzw. bei Wasserkondensatoren an Wasser.

Die Luftzirkulation im Lamellenpaket wird durch den Ventilator unterstitzt.
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VERFLUSSIGUNGSSATZ

Der zusammengebaute und mit dem
Kompressor verbundene Verfliissiger bildet
die Verflissigungseinheit.

Die durch den Verflissiger stromende Luft
wirkt auch auf den Kompressor und
beglinstigt dessen Kihlung.
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EXPANSIONSVENTIL

Das Kapillarrohr oder Expansionsventil erzeugt
eine Verengung im Kreislauf und eine Erhéhung
des Drucks der Kaltemittelflissigkeit.

Der Druckabfall am Verdampfereintritt
beglinstigt die Verdampfung des Kaltemittels
und den Anstieg seiner Temperatur, wodurch
die Bedingungen fiir die Ubertragung von Warme
an die Luft geschaffen werden, die die
Aufdenflache der Lamellenbatterie berthrt.



the
Nice
kitchen

VERDAMPFER

Das Kaltemittel kommt am Eingang des
Verdampfers als Gemisch aus Fliissigkeit und
Dampf bei niedriger Temperatur und niedrigem
Druck an.

Es verdampft im Inneren der Batterieleitung durch
die Ableitung der Warme aus dem Kuhlfach und
den Lebensmitteln.

Das Kaltemittel verlasst dann den Verdampfer in
Form von Dampf.
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VERDAMPFER

Das Kaltemittel verdampft bei Temperaturen von meist unter 0°C in den Leitungen der Batterie.
Die Feuchtigkeit im Inneren der Zelle kondensiert und gefriert und bildet immer gleichmafligere
Ansammlungen auf den Lamellen. Uberschiissiges Eis blockiert den Durchgang der Luft und verhindert den

Warmeaustausch.
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Die einfachste Methode: Lassen Sie

die Innentemperatur der Zelle
ansteigen, um das Eis durch

Anhalten des Systems zu schmelzen.

DEFROST

37

ELEKTRISCH

Schnellere Methode: die Verwendung
eines elektrischen Widerstands, der
unter oder in der Batterie angebracht
ist. Der elektrische Widerstand wird
nach dem Ausschalten des
Kompressors aktiviert.

o

GAS

HEISSGAS

Effektivere Methode:
Heifdgasabtauung, die dadurch
erreicht wird, dass der Dampfvom
Kompressor zum Verdampfer
geleitet wird.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Partiremo dalla base: Chi siamo
Rivedremo i punti fondamentali che hanno contribuito in modo decisivo a portare l'azienda dov'è oggi.
Präsentieren Sie uns die neuen Projekte in Arbeit
E le prossime strategie commerciali per ampliare i nostri orizzonti 
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GWP - GLOBAL WARMING POTENTIAL

Il Global Warming Potential = driickt den Beitrag
zum Treibhauseffekt eines Gases relativ zur
Wirkung von CO2 aus, dessen Referenzpotential

gleich 1 ist.



Vorführender
Präsentationsnotizen
Cambia il gas refrigerante, passeremo all'R290.
Oltre alle prestazioni superiori, è un gas che non inquina. 
Anche questo è un aspetto importante
L'adozione di questo gas particolare richiede interventi delle linee produttive, aspetto che approfondiremo dopo insieme a Gianluca.
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GWP - GLOBAL WARMING POTENTIAL

Die europaische Verordnung 517/2014 legt ein
schrittweises Verbot fir die Verwendung von
Kaltemittelgasen mit hoher Umweltbelastung fest.

Coldline angepasst in 2 Schritten:

1. Abschaffung des Gases R404 und Einfiihrung des
Gases R452

2. \Vollstandige Umstellung auf Erdgas R290 ohne
Umweltbelastung (GWP = 3).


Vorführender
Präsentationsnotizen
Cambia il gas refrigerante, passeremo all'R290.
Oltre alle prestazioni superiori, è un gas che non inquina. 
Anche questo è un aspetto importante
L'adozione di questo gas particolare richiede interventi delle linee produttive, aspetto che approfondiremo dopo insieme a Gianluca.
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Vorführender
Präsentationsnotizen
Dal 2020 gwp max 2500
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GAS R290

Alle Kihlschranke sind mit dem Erdgas R290
ausgestattet, das einen hohen Wirkungsgrad

und eine aufderst geringe Umweltbelastung
gewabhrleistet. GWP=3


Vorführender
Präsentationsnotizen
Cambia il gas refrigerante, passeremo all'R290.
Oltre alle prestazioni superiori, è un gas che non inquina. 
Anche questo è un aspetto importante
L'adozione di questo gas particolare richiede interventi delle linee produttive, aspetto che approfondiremo dopo insieme a Gianluca. 
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KLIMAKLASSE

Klima-Klasse Temperatur Relative
Luftfeuchtigkeit Die Klimaklasse gibt an, bei welcher
3 25°C 60% Umgebungstemperatur die Gerate am besten arbeiten
konnen.
4 30°C 55%
5 40°C 40%


Vorführender
Präsentationsnotizen
I nuovi conservatori Smart e Master saranno in classe A nelle versioni TN, 
In classe B/C nelle versioni BT
Questo permette un risparmio energetico e, di conseguenza, un vantaggio economico per il cliente.
Molto lavoro è stato fatto per mantenere elevati livelli prestazionali, senza aumenti di costo. 
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NUR KLASSE 5 FUR KALTLEITUNG
SCHWERGEWICHT

Klima-Klasse Temperatur Relative
Luftfeuchtigkeit Alle Coldline-Gerate sind fiir den Einsatz unter harten
3 25°C 60% Bedingungen optimiert und gehdéren der Klimaklasse 5
an.
4 30°C 55%

Diese Anzeige ersetzt die alte Angabe "tropentaugliche
Einheiten bei +43°C".

5 40°C 40%


Vorführender
Präsentationsnotizen
I nuovi conservatori Smart e Master saranno in classe A nelle versioni TN, 
In classe B/C nelle versioni BT
Questo permette un risparmio energetico e, di conseguenza, un vantaggio economico per il cliente.
Molto lavoro è stato fatto per mantenere elevati livelli prestazionali, senza aumenti di costo. 


ENERGIE-ETIKETT
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Produkt-Modell

Energieklasse

Jahrlicher Verbrauch
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Produzent
Netto-Kapazitat
FAIAI 1 M ™S
T i L1 1

Klima-Klasse

| 40°C-40%



Vorführender
Präsentationsnotizen
I nuovi conservatori Smart e Master saranno in classe A nelle versioni TN, 
In classe B/C nelle versioni BT
Questo permette un risparmio energetico e, di conseguenza, un vantaggio economico per il cliente.
Molto lavoro è stato fatto per mantenere elevati livelli prestazionali, senza aumenti di costo. 
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WIE WIRD DIE ENERGIEKLASSE ERMITTELT?

Umgebungsbedingungen: +30°C/55% Hr Klimaklasse 4.

Belastung: 200 kg Testpackungen verteilt auf 4 Regale mit 12
Messsonden.

TN: 1 komplette Turéffnung von 4 Sekunden Dauer = 72
Turéffnungen in 12 Stunden. In den restlichen 12 Stunden bleibt die
Tur geschlossen. Der Messwert muss zwischen -1°C und +5°C
bleiben.

BT: 1 komplette Turé6ffnung von 4 Sekunden Dauer = 48
Turéffnungen in 12 Stunden. In den restlichen 12 Stunden bleibt die
Tur geschlossen. Der Messwert muss zwischen -15°C e -18°C
bleiben.



Vorführender
Präsentationsnotizen
I nuovi conservatori Smart e Master saranno in classe A nelle versioni TN, 
In classe B/C nelle versioni BT
Questo permette un risparmio energetico e, di conseguenza, un vantaggio economico per il cliente.
Molto lavoro è stato fatto per mantenere elevati livelli prestazionali, senza aumenti di costo. 
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ENERGIE-BEWERTUNG

Die gesamte Palette der Coldline-Kihltheken und -
schranke befindet sich in einer tugendhaften
Energieklasse, um einen niedrigen Verbrauch und
hohe Kosteneinsparungen zu gewahrleisten.


Vorführender
Präsentationsnotizen
Cambia il gas refrigerante, passeremo all'R290.
Oltre alle prestazioni superiori, è un gas che non inquina. 
Anche questo è un aspetto importante
L'adozione di questo gas particolare richiede interventi delle linee produttive, aspetto che approfondiremo dopo insieme a Gianluca. 
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WIRTSCHAFTLICHE VORTEILE
- — B3
Traditionelle Kihltruhe 700 It -2°+8°C
G Verbrauch : 1205 kWh/Jahr
- Energiekosten: € 220
SPAREN Coldline-Kuhlschrank 700 It -2°+8°C:
o 6 Verbrauch: 335 kWh/Jahr
Energiekosten: € 60
12%
celdline Energiekosten (IT): 1kW/h = € 0,18


Vorführender
Präsentationsnotizen
Abbiamo migliorato la distribuzione del freddo, con l'aggiunta di flap e convogliatori d'aria che direzionano il freddo in modo uniforme in tutto il vano 
Le nuove soluzioni offrono vantaggi per la durata degli alimenti 
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WIRTSCHAFTLICHE VORTEILE
Traditionelle Kiihltheke 2 Tiren -2°+8°C
Verbrauch: 1971 kWh/Jahr
Energiekosten: € 355
Master-Kuhltheke 2 Tiren -2°+8°C:
Verbrauch: 527 kWh/Jahr
Energiekosten: € 95
celdline

Energiekosten (IT): 1kW/h =€ 0,18


Vorführender
Präsentationsnotizen
Abbiamo migliorato la distribuzione del freddo, con l'aggiunta di flap e convogliatori d'aria che direzionano il freddo in modo uniforme in tutto il vano 
Le nuove soluzioni offrono vantaggi per la durata degli alimenti 


	Foliennummer 1
	Foliennummer 2
	Foliennummer 3
	Foliennummer 4
	Foliennummer 5
	Foliennummer 6
	Foliennummer 7
	Foliennummer 8
	Foliennummer 9
	Foliennummer 10
	Foliennummer 11
	Foliennummer 12
	Foliennummer 13
	Foliennummer 14
	Foliennummer 15
	Foliennummer 16
	Foliennummer 17
	Foliennummer 19
	Foliennummer 20
	Foliennummer 21
	Foliennummer 22
	Foliennummer 23
	Foliennummer 24
	Foliennummer 26
	Foliennummer 27
	Foliennummer 28
	Foliennummer 29
	Foliennummer 31
	Foliennummer 32
	Foliennummer 33
	Foliennummer 34
	Foliennummer 35
	Foliennummer 36
	Foliennummer 37
	Foliennummer 38

